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Menschliche
Sinne sichern die
Qualität unserer
Lebensmittel


Yvonne Spethmann von unserem
Partners KIN erklärt die wichtigen
Unterschiede zwischen einem
technologischen Sensor und dem
Einsatz eines geschulten Sensorik-
Panels zur Sicherung der
Lebensmittelqualität. Wer
entscheidet, ob sich Fleisch noch
für die Verarbeitung zu Wurstwaren,
den Direktverkauf an den
Verbraucher eignet oder ob es
bereits verdorben ist? 
Lesen sie hier.


https://bdcwq.r.bh.d.sendibt3.com/mk/mr/sh/1f8JAEm0cwRgS9WcvVYqznGzYM/N0KBmgfVXjG1
https://precisesensor.eu/
https://usercontent.one/wp/precisesensor.eu/wp-content/uploads/2024/05/Sensorische-Qualitatssicherung-mit-dem-Messinstrument-Mensch_YS.pdf?media=1713955286


ISIT - Partner von
PRECISE


Der im Rahmen des PRECISE-
Projekts eingesetzte Sensor wird
von der Arbeitsgruppe Akustische
Systeme und Mikroantriebe des
Fraunhofer ISIT hergestellt.
Lesen sie weiter hier.


The people's
meeting


PRECISE, was prominently featured
at the esteemed Folkemødet on the
Danish Island of Bornholm. This
annual gathering, renowned for its
vibrant exchange of ideas and
community engagement, provided
the perfect backdrop for PRECISE to
showcase its mission and
technological advancements.
Read the article here.


Modern fish
processing at
VEGA Salmon


VEGA Salmon, ships salmon all over
the world from their location in
Handewitt, just south of the Danish
border..
Get some insights here.


https://usercontent.one/wp/precisesensor.eu/wp-content/uploads/2024/08/PRECISE-Newsletter-ISIT_DE.pdf?media=1713955286
https://usercontent.one/wp/precisesensor.eu/wp-content/uploads/2024/08/ArticleFolkemode_DE.pdf?media=1713955286
https://precisesensor.eu/2023/12/06/modern-fish-processing-at-vega-salmon/


Klimaschonende
Erzeugung von
Lebensmitteln 


Wir organisieren diesen Workshop
gemeinsam mit dem Food and Bio
Cluster. Die Teilnehmer erfahren von
unseren Referenten mehr über
nachhaltige Lebensmittelpraktiken
und können sich an der Diskussion
beteiligen sowie innovative
Lebensmittel probieren und neueste
Technologien kennenlernen.
Die Teilnahme ist kostenlos,
erfordert aber eine Anmeldung.


Program / Registration

Veröffentlichungen 

Eine neue allgemein verständliche
Veröffentlichung ist in Kemifokus
erschienen  – Dansk Kemi, 105, nr.1,
2024. Download des Artikels in
Dänisch.


Alle unsere
Veröffentlichunge

n

Veranstaltungen 

https://event.sdu.dk/100climateneutralityconference2024/programme
https://usercontent.one/wp/precisesensor.eu/wp-content/uploads/2024/02/Dansk-Kemi1_p14.pdf?media=1713955286
https://usercontent.one/wp/precisesensor.eu/wp-content/uploads/2024/02/Dansk-Kemi1_p14.pdf?media=1713955286
https://precisesensor.eu/publications/


100% Climate Neutrality
Conference 

Sønderborg, 16-17. September 2024
Precise wird einen Workshop am 17.
September von 8:30-12:30 abhalten.

Program /
Registration

Photo by Sarah Chai

Food Waste Day in Sønderborg

Sønderborg, 28. September 2024
Auch hier wird Precise Teil einer
Veranstaltung zum Thema
Lebensmittelverschwendung sein.
Sie können uns dort treffen und den
Sensor ausprobieren und lernen, wie
Sie Lebensmittelabfälle vermeiden
können.
Schauen Sie auf unserer Webseite
und bei LinkedIN nach dem
Programm. Es sollte in ein paar
Tagen erscheinen.
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