
pho bay menu
Kleine suppen
01	 Sup Chua Ngot			     4,9
	 Hühnerfleischsuppe mit Ananas, Champignons, 
	 Sojasprossen und Koriander in süß-saurer Brühe
	 Sweet sour chicken soup with pineapple, 
	 mushrooms, soybean sprouts and cilantro

02	 Sup Sua	 			     4,9
	 Kokosmilchsuppe mit Hühnerfleisch, Champignons,
	 Tomaten, Koriander und versch. Gemüse
	 Coconut milk soup with chicken, mushrooms, 
	 tomatoes, cilantro  and vegetables

03	 Sup Rau	 			     4,9
	 Suppe mit frischem Gmüse und Koriander
	 Soup with fresh vegetables and cilantro

04	 Sup Wantan			    	 5,9
	 Suppe mit frischem Gemüse und Wantan-Teigtaschen
	 gefüllt mit Hühnerfleisch, Garnelen und Koriander
	 Soup with fresh vegetables, cilantro and chicken 
	 Wantan dumplings

05	 Sup Mien			     	 5,5
	 Glasnudelsuppe mit Hühnerfleisch, 
	 frischem Gemüse und Koriander
	 Glass noodle soup with chicken, fresh 
	 vegetables and cilantro

06	 Sup Tom			     	 5,9
	 Garnelensuppe mit Champignons, Tomaten, 
	 Koriander und verschiedenem Gemüse
	 Prawn soup with mushrooms, tomatoes, 
	 cilantro and vegetables

Vorspeisen
07	 Edamame				      4,9
	 Gedämpfte und gesalzene, grüne Sojabohnen 
	 Steamed and salted green soy beans

08	 Nem Vietnam	 		    5,9
	 Knusprig gebackene Frühlingsrollen mit 
	 Fleisch, Salat und hausgemachter Soße (leicht scharf)
	 Baked vegetarian spring rolls with meat,  
	 fresh lettuce and homemade sauce (slightly spicy)

09	 Nem Chay Chien Gion		    5,5
	 Vegetarische, gebackene Frühlingsrollen 
	 mit frischem Salat und Süß-Sauer-Soße
	 Baked vegetarian spring roll with fresh 
	 lettuce and sweet sour sauce
 
10	 Nem Goi Thap Cam		    5,9
	 Zwei Sommerrollen mit Huhn, Garnelen, 
	 Tofu, Salat, Reisnudeln, Koriander, Erdnüssen 
	 und hausgemachter Soße (leicht scharf)
	 Two summer rolls with chicken, prawns, tofu, 
	 fresh lettuce, rice noodles, vietnamese herbs, 
	 cilantro, peanuts and homemade sauce (slightly spicy)

11	 Nem Goi Chay			     5,5
	 Zwei vegetarische Sommerrollen mit Tofu, 
	 Salat, Reisnudeln, Koriander, Erdnüssen 
	 und hausgemachter Soße (leicht scharf)
	 Two vegetarian summer rolls with tofu, 
	 fresh lettuce, rice noodles, vietnamese herbs,
	 cilantro, peanuts and homemade sauce (slightly spicy)

12	 Wantan Chien			     5,9
	 Knusprig gebackene Wantan-Teigtaschen mit 
	 Fleischfüllung. Serviert mit Krabbenchips und 
	 Süß-Sauer-Soße
	 Crispy baked Wantan dumplings filled with meat. 
	 Served with shrimp crisps and sweet sour sauce

13	 Ha Cao Hap		 		    5,9
	 Traditionell gedämpfte Teigtaschen gefüllt mit
	 Garnelen. Serviert mit Salat, Sesam und hausgemachter 
	 Hoisin-Soße
	 Traditionally steamed vietnamese dumplings 
	 filled with shrimps. Served with fresh lettuce, sesame and 		
		  homemade Hoisin sauce

14	 Tempura Shrimps	 		    5,9
	 Knusprig gebackene Tempura Garnelen (3 Stk.)
	 mit Suß-Sauer-Soße
	 Crispy tempura shrimps (3 pcs.) with sweet sour sauce
 
15	 Chili Wantan			     5,9
	 Gedämpfte Wantan Teigtaschen mit Fleischfüllung. 
	 Serviert mit Koriander, Lauchzwiebeln, Erdnüssen 
	 und Chili-Öl
	 Steamed Wantan dumplings with meat. Served with 
	 cilantro, spring onions, peanuts and chili oil

16	 Sate					       5,9
	 Hühnerfleischspieße mit Erdnusssoße 
	 und Sesam  
	 Saté sticks with peanut butter sauce and sesame
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Große Suppen
	 Pho	
	 Traditionelle Reisbandnudelsuppe mit Kräutern, 
	 Zwiebeln, Sojasprossen und Fleisch-Gewürzbrühe.
	 Traditional rice-ribbon-noodle soup with 
	 vietnamese herbs, cilantro, onions, soybean sprouts and
	 aromatic broth (chinese anise, cinnamon, cardamom).
	 Served with:

22	 Tofu und Gemüse			    11,9
	 Tofu and vegetables

23	 Hühnerfleisch			    12,9
	 Chicken	

24	 Rindfleisch				     13,9
	 Beef

25	 My Van Than			    14,9
	 Hausgemachte Wantan-Teigtaschen (Hühnerfleisch- 
	 und Garnelenfüllung) mit Nudeln, frischem Gemüse, 
	 vietnamesischen Kräutern, Sojasprossen, Zwiebeln, 
	 Koriander und aromatischer Fleisch-Brühe.
	 Homemade Wantan dumplings (chicken and prawns filling)
	 with noodles, fresh vegetables, vietnamese herbs, soybean 
	 sprouts, onions, cilantro and aromatic meat broth.

26	 Hu Tieu	 			    14,9
	 Reisbandnudelsuppe mit Garnelen und traditionell, 
	 gewürztem Schweinefleisch. Zubereitet in schmackhafte
	 Fleisch-Brühe mit frischem Gemüse, vietnamesischen 
	 Kräutern, Sojasprossen, Zwiebeln und Koriander.
	 Vietnamese rice-ribbon-noodle soup with king prawns and
	 traditionally seasoned pork. Served in an aromatic meat 	
	 broth with fresh vegetables, vietnamese herbs, 
	 soybean sprouts, onions and cilantro.

27	 My Udon				    13,9	
	 Udon-Nudelsuppe mit zartem Rindfleisch, 
	 Garnelen (3 Stk.), frischem Gemüse, Kräutern, 
	 Zwiebeln, Sojasprossen und Fleisch-Gewürzbrühe.
	 Udon-noodle soup with beef
	 vietnamese herbs, cilantro, onions, soybean sprouts and
	 aromatic meat broth (chinese anise, cinnamon, cardamom).

28	 Bun Ga Tom				   13,9	
	 Reisudelsuppe mit Hühnerfleisch, Garnelen (3 Stk.), 
	 frischem Gemüse, vietn. Kräutern, Zwiebeln, 
	 Sojasprossen und Fleisch-Gewürzbrühe.
	 Rice-noodle soup with chicken, prawns (3 pcs.),
	 fresh vegetables, vietnamese herbs, cilantro, onions, 
	 soybean sprouts and aromatic meat broth.

29	 Mien					     12,9
	 Glasnudelsuppe mit Tofu oder Hühnerfleisch 
	 mit frischem Gemüse, Sojasprossen, Kräutern
	 und Koriander in aromatischer Brühe.
	 Fine glass noodles with Tofu or chicken, fresh 
	 vegetables, soybean sprouts, vietnamese herbs, onions 
	 and cilantro in an aromatic broth.

Salate
17	 Salat Ga Mien			     6,9
	 Gemischter Glasnudelsalat mit Hühnerfleisch und 
	 hausgemachtem Limettendressing (leicht scharf)
	 Glass noodle salad with chicken and homemade 
	 lime dressing (slightly spicy)

18	 Mango Salat				     6,9
	 Frischer Mango-Salat mit Hühnerfleisch, 
	 eingelegten Lotusstängeln, Kräutern, Erdnüssen 
	 und hausgemachten Limettendressing (leicht scharf)
	 Fresh mango salad with chicken, pickled lotus 
	 stems, vietnamese herbs, peanuts and 
	 homemade lime dressing (slightly spicy)

19	 Papaya Salat				     7,5
	 Grüner Papayasalat mit Garnelen, viet. Kräutern,
	 Erdnüssen und hausgemachten Limettendressing 
	 (leicht scharf)
	 Green papaya salad with fresh lettuce, prawns, 
	 viet. herbs, peanuts and homemade lime dressing
	 (slightly spicy)

20	 Kimchi Salat				     4,9
	 Pikant-sauer eingelegter Chinakohl
	 Spicy sour pickled chinese cabbage
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traditionelle Gerichte
	 Bun Tron	
	 Reisnudeln mit frischem Salat, Gurken, vietnamesischen 
	 Kräutern, Erdnüssen, Röstzwiebeln, hausgemachtem 	
	 Limettendressing und (leicht scharf):
	 Rice noodles with fresh salad, cucumber, vietnamese herbs, 
	 peanuts, fried onions, homemade lime dressing and 
	 (slightly spicy):

30	 Rindfleisch				    13,9
	 Beef

31	 Frühlingsrollen (mit Fleisch)	 12,9
	 crispy spring rolls (meat)

32	 Großgarnelen (mit Schale)	 14,9
	 King Prawns (with shell)
	

	 Pho Xao	
	 Gebratene Reisbandnudeln mit Eiern, frischem Gemüse,
	 Sojasprossen und:
	 Fried rice-ribbon-noodles with egg, fresh vegetables, 
	 soybean sprouts and:

33	 Tofu und Gemüse			   11,9
	 Tofu and vegetables

34	 Hühnerfleisch			   12,9
	 Chicken

35	 Rindfleisch				    13,9
	 Beef

	 Com Rang	
	 Gebratener Eierreis mit frischem Gemüse, 
	 Sojasprosssen und:
	 Fried rice with egg, fresh vegetables, soybean sprouts and:

36	 Hühnerfleisch oder Tofu		  10,9
	 Chicken or tofu

37	 Hühnerfleisch gebacken		  11,9
	 Baked chicken

38	 Knusprige Ente			   13,9
	 Crispy duck

39	 Rindfleisch				    12,9
	 Beef
	

	 My Xao	
	 Gebratene Eiernudeln mit Ei, frischem Gemüse, 
	 Sojasprossen und:
	 Fried egg noodles with egg, fresh vegetables, soybean
	 sprouts and:

40	 Hühnerfleisch oder Tofu		  10,9
	 Chicken or tofu

41	 Hühnerfleisch gebacken		  11,9
	 Baked chicken

42	 Knusprige Ente			   13,9
	 Crispy duck
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	 Sot Lac	
	 (mit Nudeln statt Reis +1.50 EUR)
	 Erdnuss-Kokosmilchsoße mit frischem Gemüse, 
	 serviert mit Duftreis und:
	 Peanut butter cocomilk sauce with fresh vegetables, 
	 served with rice and:

50	 Tofu					     11,9
	 Tofu

51	 Hühnerfleisch			   12,9
	 Chicken

52	 Rindfleisch				    13,9
	 Beef

53	 Hühnerfleisch gebacken		  13,9
	 Baked chicken

54	 Knusprige Ente			   14,9
	 Crispy duck

55	 Garnelen				    14,9
	 Prawns

	 Sot Curry Do	
	 (mit Nudeln statt Reis +1.50 EUR)
	 Rote Curry-Kokosmilchsoße mit frischem Gemüse, 
	 serviert mit Duftreis und (leicht scharf):
	 Red curry cocomilk sauce with fresh vegetables, 
	 served with rice and (slightly spicy):

60	 Tofu					     11,9
	 Tofu

61	 Hühnerfleisch			   12,9
	 Chicken

62	 Rindfleisch				    13,9
	 Beef

63	 Hühnerfleisch gebacken		  13,9
	 Baked chicken

64	 Knusprige Ente			   14,9
	 Crispy duck

65	 Garnelen				    14,9
	 Prawns

	 Mango Curry	
	 (mit Nudeln statt Reis +1.50 EUR)
	 Mango-Curry-Kokosmilchsoße mit frischem Gemüse, 
	 serviert mit Duftreis und:
	 Mango curry cocomilk sauce with fresh vegetables, 
	 served with rice and:

70	 Tofu					     11,9
	 Tofu

71	 Hühnerfleisch			   12,9
	 Chicken

72	 Rindfleisch				    13,9
	 Beef

73	 Hühnerfleisch gebacken		  13,9
	 Baked chicken

74	 Knusprige Ente			   14,9
	 Crispy duck

75	 Garnelen				    14,9
	 Prawn

	 Teriyaki Soße	
	 (mit Nudeln statt Reis +1.50 EUR)
	 Frisches, gebratenes Gemüse mit Sellerie, Karotten, 
	 Sesam in Teriyaki-Soße und (leicht scharf):
	 Fried vegetables with sellerie, carrots, sesame
	 in Teriyaki sauce and (lightly spicy):

76	 Tofu					     11,9
	 Tofu 

77	 Hühnerfleisch			   12,9
	 Chicken

78	 Hühnerfleisch gebacken		  13,9
	 Baked Chicken

79	 Rindfleisch				    13,9
	 Beef
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dessert
90	 Chuoi Chien			   4,5
	 Gebackene Bananen mit Honig und Sesam
	 Baked banana with  honey and sesame

91	 Tao Chien				    4,5
	 Gebackener Apfel mit Honig und Sesam
	 Baked apple with  honey and sesame

92	 Mochi Eis (2 Stk.)			   4,9
	 Reiskuchen gefüllt mit Eis (Sesam, Matcha 
	 oder Passionsfrucht)
	 Sticky rice filled with ice cream (sesame, matcha 
	 or passion fruit)

80	 Bo Nuong Xa Ot			   15,5
	 (Serviert mit Duftreis)
	 Zart gegrilltes Rindfleisch mit gebratenem Zitronengras, 
	 Zuckerschoten, Sojabohnen, Babymais, Champignons, 
	 Paprika, Brokkoli, Zwiebeln, Chili und Knoblauch 
	 (leicht scharf)
	 Grilled Beef with fried lemon grass, sugar snaps, 
	 soybeans, baby-corn, mushroms, bell pepper, broccoli, 
	 onions, chili and garlic (slightly spicy)

81	 Tom Chien Muoi Ot		  15,5
	 (Serviert mit Duftreis)
	 Großgarnelen (mit Schale) mit gebratenen 
	 Zuckerschoten, Sojabohnen, Babymais, Champignons, 
	 Paprika, Brokkoli, Zwiebeln, Chili und Knoblauch
	 (leicht scharf)
	 King prawns (with shell) with sugar snaps, 
	 soybeans, baby-corn, mushrooms, bell pepper, 
	 broccoli, onions, chili and garlic (slightly spicy)

82	 Vit Hat Sen				    14,9
	 (Serviert mit Duftreis)
	 Knusprig, gebackene Ente mit gebratenen Lotuskernen, 	
	 Zuckerschoten, Sojabohnen, Babymais, Champignons, 
	 Paprika, Brokkoli, Zwiebeln, Chili und Knoblauch
	 (leicht scharf)
	 Crispy duck with fried lotus seeds, sugar snaps, 
	 soybeans, baby-corn, mushrooms, bell pepper, broccoli, 
	 onions, chili and garlic (slightly spicy)

83	 Ga Nuong La Chanh		  14,9		
	 (Serviert mit Duftreis)
	 Gegrilltes Hühnerfleisch in Limettenblätter-Marinade mit 
	 gebratenen Zuckerschoten, Babymais, Champignons, 
	 Paprika, Brokkoli, Zwiebeln, Chili und Knoblauch
	 (leicht scharf)
	 Grilled lime leaf chicken with sugar snaps, baby-corn, 
	 mushrooms, bell pepper, broccoli, onions, chili and garlic
	 (slightly spicy)	

	 Do Xao	
	 (mit Nudeln statt Reis +1.50 EUR)
	 Frisches, gebratenes Gemüse mit Knoblauch, 
	 Chili, Bambus in einer pikanten Soße (leicht scharf) und:
	 Fried vegetables with garlic, chili, bamboo 
	 in a medium-spicy sauce (slightly spicy) and:

84	 Tofu					     11,9
	 Tofu and vegetables

85	 Zitronengras-Hühnerfleisch	 12,9
	 Lemon grass chicken

86	 Hühnerfleisch gebacken		  13,9
	 Baked chicken

87	 Zitronengras-Rindfleisch		 13,9
	 Lemon grass beef

88	 Knusprige Ente			   14,9
	 Crispy duck

89	 Garnelen				    14,9
	 Prawns

Allergene
	 a. Eier, b. Erdnüsse, c. Fisch, d. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Hafer, Dinkel), e. Krebstiere
	 f. Lupinen, g. Milch einschließlich Laktose, h. Schalenfrüchte, i. Schwefeloxid und Sulfite
	 j. Sellerie, k. Fischsoße, l. Sesam, m. Soja, n. Weichtiere (Mollusken)
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alkoholfreie Shakes & Cocktails
100	 Sinh To Dau				   5,5
	 Hausgemachter Shake mit frischen Erdbeeren, 
	 Joghurt, Kokosmilch und Zucker
	 Homemade strawberry shake with yoghurt, 
	 coconut milk and sugar

101	 Mango Lassi				   5,5
	 Hausgemachter Shake mit Mango, Joghurt, 
	 Milch und Mangonektar
	 Homemade mango shake with mango, yoghurt, 
	 milk and mango nectar

102	 Sinh To Dua Bac Ha		  5,5
	 Hausgemachter Shake mit frischer Ananas 
	 und Minze
	 Homemade pineapple shake with mint

103	 Sinh To Dua Va Sua Dua		  5,5
	 Hausgemachter Shake mit frischer Ananas 
	 und Kokosmilch
	 Homemade pineapple shake with coconut milk

104	 Chanh Da				    5,5
	 Traditionell, vietnamesische Limetten-Limonade 
	 mit Rohrzucker und Sodawasser
	 Traditional vietnamese lime lemonade with 
	 cane sugar and soda

105	 Che Chanh Da			   5,5
	 Traditionell, vietnamesische Grüntee-Limetten-
	 Limonade mit Rohrzucker und Sodawasser
	 Traditional vietnamese green tea lime lemonade 
	 with cane sugar and soda

106	 Asia Mojito				    5,5
	 Asiatischer Mojito mit frischen Limetten, 
	 Apfelsaft, Minze und grünem Tee
	 Asian Mojito with fresh limes, apple juice, 
	 mint and green tea

alkoholische getränke
110	 Lua Moi Gung			   6,0
	 Traditionell, vietnamesischer Cocktail mit 
	 Lua-Moi-Reisschnaps, frischen Limetten, 
	 Ingwer und Sodawasser
	 Traditional vietnamese cocktail with Lua-Moi-rice 
	 spirit, fresh limes, ginger and soda

111	 Che Xanh Nep Moi		  6,0
	 Vietnamesischer Cocktail mit grünem Tee, 
	 Nep-Moi-Reisschnaps, frischen Limetten 
	 und Sodawasser
	 Vietnamese cocktail with green tea, Nep-Moi-rice 
	 spirit, fresh limes and soda

112	 Pho Bay Mojito			   6,0
	 Hauseigener Mojito mit Lua-Moi-Reisschnaps, 
	 frischen Limetten, Mize und Sodawasser
	 Pho Bay Mojito creation with Lua-Moi-rice spirit, 
	 fresh limes, mint and soda

113	 Cocktail Xoai			   6,0
	 Hauseigener Mango-Cocktail mit Lua-Moi-
	 Reisschnaps, Mangonektar, frischen 
	 Limetten und Orangen
	 Vietnamese mango cocktail with Lua-Moi-rice 
	 spirit, mango nectar, fresh limes and oranges

114	 Wildberry Lillet			   7,0

115	 Aperol Spritz			   7,0

116	 Moscow Mule			   6,5
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kalte getränke
120	 Coca Cola		  0,3L		  2,9

121	 Cola Zero		  0,3L		  2,9

122	 Fanta			   0,3L		  2,9

123	 Sprite			  0,3L		  2,9

124	 Wasser		  0,25L		  2,9
	 (still/sprudel)

säfte/Schorle
125	 Lycheesaft		  0,25L		  3,5

126	 Mangosaft		  0,3L		  3,5

127	 Apfelsaft		  0,3L		  3,3

128	 Apfelschorle		 0,3L		  3,3

Tee
130	 Che Gung				    4,9
	 Frischer Ingwertee mit frischer Minze, 
	 Limetten und Honig
	 Fresh ginger tea with fresh mint, lime and honey

131	 Che Cam				    4,9
	 Frischer Orangentee mit frischer Minze, 
	 Limetten und Honig
	 Fresh orange tea with fresh mint, lime and honey

132	 Che Xa				    4,9
	 Tranditionell, vietnamesischer Zitronengras-Tee 
	 mit frischer Minze, Limetten und Honig
	 Traditional, vietnamese lemongrass tea 
	 with fresh mint, lime and honey

133	 Che Xanh Viet (Kännchen)	 4,9
	 Tranditionell, vietnamesischer grüner Tee 
	 im Kännchen
	 Traditional, vietnamese green tea served 
	 in a small pot

134	 Che Bac Ha				    4,9
	 Frischer Minztee mit Honig
	 Fresh mint tea with honey

135	 Schwarztee				    3,5

136	 Kamillentee				    3,5

137	 Grüntee				    3,5

138	 Jasmintee				    3,5

Kaffee
140	 Cafe Fin Vietnam			   4,5
	 Traditionell, vietnamesischer Kaffee mit 
	 süßer Kondensmilch
	 Traditional, Vietnamese coffee with sweet 
	 condensed milk

141	 Cafe Sua Da				   5,0
	 Vietnamesischer Eiskaffee mit süßer 
	 Kondensmilch
	 Vietnamese iced coffee with sweet 
	 condensed milk



offene weine
142	 Pflaumenwein	 0,2L		  4,5

143	 Chardonnay		 0,2L		  5,0

144	 Riesling		  0,2L		  5,0

145	 Pinot Grigio		 0,2L		  5,0

146	 Merlot (rot)		  0,2L		  5,0

flaschenbier
147	 Erdinger Weißbier	0,5L		  3,9

148	 Erdinger Kristall	 0,5L		  3,9

149	 Erdinger		  0,5L		  3,9
	 (alkoholfrei)

150	 Becks			  0,5L		  3,9

151	 Becks			  0,5L		  3,9
	 (alkoholfrei)

152	 Berliner Pilsner	 0,5L		  3,9

153	 Tsingtao Bier	 0,33L		  3,9


