
JULEMENY
Meny 1.

Forrett
Hotate Ceviche med Kamskjell

Salsa Macha, Limejuice, Rødløk , Nashi-pære, Mais Tostadas, Østersemulsjon
Egg/ Skalldyr/ Sennep/ Sulfitt/ Peanøtter

Hovedrett
Lammecarré i Barbacoa Adobosaus

Artisjokk, Stekt potet, Glaze.
Sulfitter/ Melk/ Gluten

Dessert
Sjokolade Mille Feuille

Manjari 64% sjokolade, Appelsingele, Butterdeig, Bringebærsorbet.
Egg/ Melk/ Gluten

3-retters meny 785,- 
2-retters meny 590,- 

*Må bestilles av hele selskapet.
*Endringer i antall gjort under 48 timer før reservasjon blir belastet i sin helhet.



JULEMENY
Meny 2.

Forrett
Hotate Ceviche med Kamskjell

Salsa Macha, Limejuice, Rødløk , Nashi-pære, Mais Tostadas,
Østersemulsjon

Egg/ Skalldyr/ Sennep/ Sulfitt/ Peanøtter

Hovedrett
Grillet Filet av Kveite

Artisjokk, Stekt potet, Krydret Beurre Noisette.
Fish/ Sulfitter/ Melk

Dessert
Sjokolade Mille Feuille

Manjari 64% sjokolade, Appelsingele, Butterdeig, Bringebærsorbet.
Egg/ Melk/ Gluten

3-retters meny 785,- 
2-retters meny 590,- 

*Må bestilles av hele selskapet.
*Endringer i antall gjort under 48 timer før reservasjon blir belastet i sin helhet.



JULEMENY
Meny 3.

Tradisjonell Norsk Julemeny

Pinnekjøtt (450 g)
Kålrabistappe, Kokt potet, Pinnefett.

Melk.

eller

Svineribbe
Kokt potet, Kålrabi, Rødkål, Medisterkaker, Julepølse,

Julesaus
Melk/ Sennep/ Gluten

Dessert
Riskrem

Riskrem, Bringebærsaus, Ristede Mandler.
Melk/ Nøtter

2-retters meny 645,-

*Må bestilles av hele selskapet.
*Endringer i antall gjort under 48 timer før reservasjon blir belastet i sin helhet.

 


