
 

 

BRUNNSMENY 
 

Förrätt 
Västerbottenpaj 

Karamelliserad schalottenlök | syltade kantareller 
 

Varmrätter 
Biff Rydberg  

Oxfilé och biff från Bosons Gård Örserum 
Senapscreme | äggula | pepparrot 

 
Hälleflundrafilé 

Sandefjordsås | palsternackschips | pommes duchesse med parmesan 
 

Desserter 
Chokladbavaroise 

Blåbärscremeux | svartvinsbärssylt | mandelnougatine 
 

Vaniljglass & porter 
Lakritssirap | kakaonibs 

 

 

 

 
 

Varmrätt 295.- | Två rätter 420.- | Tre rätter 525.- 
 

Vänligen meddela allergier senast 48 timmar innan ert besök hos oss. 
 

Varmt välkomna till bords! 
 

Reservation för ev. ändringar. 

 
Kittost & Pater Noster 

Senap | sellerisalt  

145 sek 

 

Pub Grub 
 

Lilla blå  
Smörstekt kavring | dragonhonung 

115 sek 
 
 

 
 
 

Brunnens tryffel 

25 sek 

  
Ölkorv från Ravelsmarks Gård  

45 sek 

 

 
Salt & Vinegar chips 

45 sek 

 


