A\ Foreningen
I Langoraslakten

Ragskorpor

Nog har vi vél alla ett eller annat speciellt minne av nagon matrétt eller kaka. Kanske det
finns nagot recept som foljt familjen
I generationer.

11 mjolk

100 g jast

1 dl strosocker
2 tsk salt

50 g smor

12 dl ragsikt

12 dl vetemjol
agg till pensling

Smula jasten i en bunke. Smalt smoret i en kastrull, hall i mjélken och varm till 37°. Hall
degvatskan 6ver jasten och ror tills det har 16st sig helt.

ROr ner socker, salt och tillsdtt mjol sa att degen blir smidig. Lat degen jasa till dubbel storlek.
Arbeta den darefter pa bakbordet. Dela degen i 24 bitar och rulla ut dem till avlianga bullar.
Lat bullarna jasa upp.

Gréadda dem i 8-10 minuter i 250°. Dela bullarna och rosta dem ljusbruna i 275° (de ska vara
mjuka inuti).

Ats nyrostade med smor och palagg. Ska bullarna frysas rostas de inte.

Insént av okand.



