Skirgardspojke berittar - ”Da var det liv och rorelse pa oarna”

Knut minns skirgardens bittre dagar

Knut Andersson ar fodd och uppvixt pa Ungskir i Karlskrona skargard.
Detta var i en tid da forhallandevis mycket folk bodde pa 6arna och da
skirgarden fortfarande levde, ”skirgardens biattre dagar.” Men det var
ocksa en tid av om inte svilt sa umbaranden. Sarskilt under kalla vintrar
blev det svart att leva dir.

I tva avsnitt berattar skiargardspojken Knut om levnadsvillkoren pa
oarna och da med tonvikt pa vad som ats och dracks.

Ar man 6ver 75 &r fyllda och uppvixt p4 en liten & i havet - ja, d vet man hur det gick
till att forsoka skapa lite omvaxling i kosten. Salt mat kan nog vara bra ibland, men
ater man den salta kosten for ofta trottnar man nog snart.

Réarivna kroppkakor var utan tvekan skiargardens nationalritt. Sjilv har jag denna
goda matratt att tacka for mycket. Den gav kraft och styrka for oss som vaxte upp och
sedermera skulle ut i livet och Verkhghetens olika uppgifter. Blekinge-kroppkakor vill
vi girna kalla matritten, men rattare ar nog namnet Olandskroppkakor.

Stenkéllare anvandes till att 14gga upp vara vinterforrad av potatis, mordétter,
palsternackor och kélrotter i. Det var gott och hilsosamt med rotmos och saltad
sjofagel till sovel under strianga vintrar.
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Vinterns sjofageljakt

Nar isen 1ag sa tjock att det inte var 1ont att forsoka hugga upp nagot hal for att
vinterfiska, da var det till att skaffa farsk sovel pa annat sitt. Isen var ibland stark sa
langt ut till havs som 6gat kunde néd och darute fanns vakar dar sjofaglar simmade
omkring.

Fiskarena drog da pa sig sina speciella vita vinterskyttekldder ovanpa de varma
kladerna for att rusta sig for sjofageljakten. De hade jaktvaskor i en rem 6ver axeln
plus dubbelbossorna och lyckades skjuta mycket fagel darute. Det var ju da praktiskt
att de hade en sa kallad alhutte-stdng med sig och en lina med en tyngd pa for att
med dessa hjalpmedel draga till sig den skjutna fageln. Det géllde sannerligen att vara
vaksam sa att de inte riskerade att sjadlva hamna i det iskalla vattnet i vaken. Pa detta
satt kunde fiskarena skaffa farsk sovel.

En 6bo fyllde 50 ar. Ett kviade skrevs till honom bland annat f6ljande:

”50 ar bland fisk och fagel.

Lycka till med ytterligare 50 &r med samma goda sogel.” (Sogel var dialektordet for
sovel)

Kost som gav mod
Jag ar glad over att ha varit med pa vad vi kallar "skiargéardens battre dagar” Stort
gemyt radde pa den tiden bland oss manga 6bor.

Vad det giller mat gjorde vi vad Kajsa Varg en gang pastas ha sagt: "Man tager vad
man haver”; till exempel kdldolmar med fyllning av sjofagelskott.

Vi unga som vixte upp dar ute brukade dven ibland dta kokade sjofagelshjartan. Man
kunde bli modig av en sadan kost, pastods det.

Fisketragedin

Fiske efter Ostersjolax bedrevs ocksa forr. Detta fiske gick till s& att man dels anvande
laxlinor med stora laxkrokar, vilka betades med mindre sill. Men laxfiske bedrevs
aven med drivgarn. Pa 1950-talet och dven senare, for fiskare bland annat fran var
oOstra skiargard ner mot polska kusten pa laxfiske. En sddan batfard med en stor
fiskeknubb tog drygt 20 timmar.



Skirgardspojke berittar - ”Da var det liv och rorelse pa oarna”

Varen 1955 forsvann fyra Ungskarsfiskare vid laxfiske vid polska kusten. De fyra
mannen blev aldrig mer sporda och ingen spillra efter deras bat blev funnen. Det var
en av havets manga tragedier.

Aven strax utanfor 6n fanns ibland lax att fiska, men oftast var krokfisket pa torsk
mer givande.

Huvudmaltid
Att tillaga lax ar en konst. Det var inte sa ofta vi hade lax till mat ute pa 6arna, men
inne i Karlskrona riaknades lax som den verkliga kalasmaten.

Torsk fick vara fiskare sd mycket de ville, orkade och kunde fa. Annat ar det nu. Forr
nar torsklever var mera halsosamt dn, kokade folket pa 6arna torskhuvuden med
innehall av torsklever knadad ihop med ragmjol. Denna urgamla ratt kallades
Kryppen. Stekt och kokt torsk forekom ofta pa bordet, sd ofta att barnen blev trotta
pa detta.

Salt sill och abborre

Salt sill var det enda som fanns pa bordet ibland, sarskilt under de strianga vintrarna.
Sill stektes, koktes och lades in. Stekt och kokt 4l férekom ofta. Al saltades dven in till
vinterkost.

Gadda och abborre fanns det gott om. En del 6bor hade for vana att dta abborre. En
som verkligen gillade abborre var en smalanning som hade sommarhus pa Ungskar.
Han trivdes allra bast dar ute nar han stod vid spisen och kokade abborresoppa.
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Ons bakugn

Tidigare fanns pa Ungskar en stor gemensam bakugn dar befolkningen bakade sitt
brod. Senare hade varje stuga sin egen bakugn. Vetebullar och vetebrod bakades ofta
som kaffebrod och kaffe dracks av bade gammal och ung. Inte minst for att halla
varmen under kalla dagar.

Sedan gallde forstas att skapa omvaxling i kosten genom charkuterivaror och som
sondagsmiddag hade man ibland kott. Sa lange batar kunde ga sa fick vi ut
charkvaror till var 6. Men nir isen hindrade batarna, ja da var vi hanvisade till den
salta kosten. Nutida kyl och frysmagjligheter saknades i min barndom. El fick vi
daremot genom kronans forsorg 1942.

Glidjestunder

Applen och piron och 6vrig frukt var nyttig och vitaminrik. Aldre personer sade dock
att det dar med vitaminer ar moderna idéer. Forr tankte vi inte s mycket pa sant.
Men under andra varldskriget forslade lejdbéatar bananer och apelsiner till vart land,
ofta under svara och riskabla férhallanden. Jag minns hur man i radion sjong: "Det
har kommit en bat med bananer och det var den som vi vintade pa. Det kommer
halsningar fran oceaner som fick vart hjarta att fortare sla.”

Vi skolbarn var glada nar vi stod i ko for att kopa nagra bananer, det var
gladjestunder, kan jag forsakra.

Det goda smoret
Sa hade vi ju de vilda baren, bjornbar, hallon och slan att plocka och ata, sylta och
safta. Dessa var bra att ha under de dryga vintrarna darute.

Vi hade bara sma tappor till vara hus pa Ungskar, eftersom husen star sa tatt pa on.
Men vi odlade bade morotter och 16k. Pa narliggande Utlangan fanns jordbruk.
Darifran kunde vi kopa de lantbruksprodukter vi behovde for livets nodtortt.
Aldrig har jag senare i livet tit sd gott smor som Utlangans hemkarnade.

Knut Andersson



