Kom til feellesmade i Hvalsg!

Holbak og Omegns Biavlerforening afholder i ar det traditionelle vinter-faellesmade.
Med vores sgsterforeninger, Nordvestsjeellands, Odsherreds og Gl. Roskilde Amts Biavlerforeninger, har vi
sparret og planlagt en alsidig dag med foredrag, vidensdeling, inspiration, god mad og hyggelige bi-snakke.

Arrangementet finder sted lerdag den 10. februar 2024 i Hvalsg Kulturhus (v/biblioteket), Skolevej 12, 4330
Hvalsg — kun et stenkast fra DSB-stationen og med masser af gratis P-pladser. Alle er velkomne, ogsa fra
andre biavlerforeninger. Tilmelding er ngdvendig.

Program:

Kl. 8:45: Ankomst og morgenbord.

Kl. 09.30: Indleeg af sekretariatsleder Rune Havgaard Sgrensen fra Danmarks Biavlerforening: Har om
biavlerforeningens fokuspunkter netop nu. Om dine medlemsfordele, og hvad der gares for at gare din
hverdag som biavler nemmere og forbedre biernes vilkar. Desuden en status pa honningmarkedet og den
aktuelle honningforfalskning i EU, og om Apimondia — verdenskongressen i Kabenhavn i 2025! Mulighed for
input og spargsmal.

Kl. 10:30: Kaffepause.

Kl. 11.00: Indleeg af ph.d.-studerende Jonas Vind fra propolisforskningsholdet pa Bartholin Instituttet pa
Rigshospitalet. Biernes naturlige forsvar mod sygdomme, propolis, har i artusinder veeret benyttet i folkemedicinen.
Jonas Vind vil i sit indlaeg fortaelle om tankerne bag Rigshospitalets forskningsprojekt, hvor det videnskabeligt
undersgges om propolis kan hjeelpe sukkersygepatienter. Har om tankerne bag projektet og fremdriften i projektet.
KI. 12.00: Frokostpause. Der serveres en laekker frokostbuffet kreeret af en anprist lokal kogekone med fokus pa
brug af gode gkologiske ravarer. Gammel dansk mad, men med et twist af granne laekkerier og brug af lokal
honning.

Kl. 13.00: Indleeg af ph.d. og konsulent Lise Hansted om bestavningens betydning og bestavningsbiavl. Som
biavlere er vi stolte og vigtige bestavere af kongeriget. Har Lises oplaeg om, hvad bestavning er, og hvor helt
essentiel den er for fadevareproduktionen og naturen. Her ogsa om bestgvningsbiavl, bl.a. om hvordan du kan
sikre, at honningbierne leverer den bedst mulige bestavning til afgraderne, og om hvad du skal veere opmaerksom
pa, hvis du gnsker at blive en mere "professionel” bestaver. Biernes bestavning af afgreder og vilde planter er helt
uundveerlig, og den medvirker til produktion af flere fadevarer af hgjere kvalitet og til dannelsen af vilde beer, frugter
og planter til gavn for mennesker, husdyr, vilde dyr og fugle.

Kl. 14.00: Kaffe og kage.

Kl. 14.30: Indlzeg af gkologisk biavler, kok, tidligere medlem af hovedbestyrelsen og multikunstner Peter Sjagren.
Peter vil fortzelle om sit liv med bier. Peter er en kreativ og driftig ivaerkseetter og ildsjeel. Har om hans
eksperimenter med og viden om argangshonning, fermentering af honning og brug af det fermenterede produkt i
kokkekunsten. Peter hgster honning, bipollen og propolis og er leverandgr til landets ypperste restauranter og
fedevareproducenter. Et indleeg fuld af livsgleede, madgleede og inspiration.

Ca. kl. 15.30: Afslutning.

Prisen for foredrag, hygge, kaffe, morgenbord, frokostbuffet med en gl eller vand samt eftermiddagskaffe med
verdens bedste kage er kun kr. 250, Der kan pa dagen tilkabes yderligere @l og vand.

Tilmelding sker ved indbetaling af kr.250,00 til MobilePay nr. 28040 (NV BF) eller til Holbaek og Omegns
Biavlerforenings bankkonto, reg.nr. 1551 — kontonr. 0004664760 mzerket "Faellesmade og dit telefonnummer”
senest mandag den 5. februar 2024. Henvendelse ved eventuelle spargsmal til Suzanne Barry pa e-mail
suzanne@barry.dk eller tif.nr. 26 12 42 60. Alle er velkomne. Tilmelding er bindende efter tilmeldingsfristens udiab.
Der tages forbehold for programeendringer. Max. deltagerantal 80.

Pa foreningernes vegne, Thomas Vilhelmsson, formand.



