
BRUNCH

Røræg  65,- 
Med bacon og tomat 

Tomat/Mozzarella-salat  65,- 
Med basi l ikum og ol ivenolie 

Hummus  45,-
Med ol ivenolie og brød

Trøffelfritter  65,-
Med trøffelmayo 

Parmesanfritter  65,-  
Med Chil imayo

Fritter  55,-
Med Chil imayo

Dagens søde tand
Spørg t jeneren for udvalg og pris
   

Camembert Frites  65,-
Med solbærsylt  og r istet brød

Croissant  28,- 

Petit Four
1 stk. 28,- / 3 stks. 75,- 10 stks. 225,-

1 stk. 110,- / 2 stks. 199,- / 3 stks. 275,-   

SMØRREBRØD

Marineret sild
Med æg, løgringe og dild 

Paneret rødspættefilet (+10,-)
Med remoulade, ci tron og di ld

 

Æg & håndpillede rejer 
Med mayo, citron og di ld 

 

Hønsesalat
Med æble, bladsel leri  og bacon

Kartoffel
Med bacon, urtemayo, rødløg og purløg

KLASSIKERNE

JOHN&WOO Burger**  189,-
Ost, bacon, chi l imayo, syltede rødløg, syltede agurker, 
tomat og fr i t ter
Tilkøb spejlæg: +15,-

Vegetarburger**  189,- 
Vegetarbøf af rødbede og svampe, ost, chi l imayo, syltede rødløg,
syltede agurker, tomat og fr i t ter
Tilkøb spejlæg: + 15,-

Steak Frites* 295,-
250g Okse-ribeye fra Uruguay, kryddersmør, fr i t ter og chi l imayo

Pariserbøf 189,-
Den klassiske med rå æggeblomme, pickles, rødløg, rødbede,
kapers og peberrod

Croque Madame  189,-
Luksustoast med gryéreost, honningskinke og trøffelbechamel,
spej læg og salat

Tatar Frites  195,-
Rørt oksetatar, trøffelmayo, gammel knas og fr i t ter med chi l imayo

Avocado  175,-
Smørristet surdejsbrød, avocadomash, pocheret æg, 
røget paprika og koriander

Rejemad  185,-
Smørristet surdejsbrød, håndpil lede rejer, mayo, citron og di ld 

Røget laks  185,-
Smørristet surdejsbrød, pocheret æg, hol landaise    
 

Cæsarsalat  165,- 
Kyll ing, bacon, hjertesalat, cæsardressing, pecorino, croutoner

**(Glutenfri bolle +15,-)  

- BRUNCH DRINKS -

JOHN'S BRUNCHANRETNING  189,-
Egg Benedict /  Veggie Benedict 
Avocadomash med røget paprika og tomat
Steak‘N’Egg med trøffelmayo  
Kyl l ingenugget med chi l imayo
Frugt og hjemmebagt brød og smør 

SIDES 

85,-

99,-

FROKOST

SERVERES FREM TIL KL. 14.00  

WOO'S BRUNCHANRETNING  189,-
Egg Benedict /  Veggie Benedict  
Avocadomash med røget paprika og tomat 
Røget laks på smørristet brød med urtemayo  
Butternut squash-suppe med croutoner    
Frugt og hjemmebagt brød og smør 

SERVERES FRA 11.00 - 16.00 

Mimosa

Bloody Mary

Friskpresset Appelsinjuice

Koldpresset Æblemost

Friskpresset Rød multijuice
Rødbede, æble, ingefær og citrus 

SØDT & OST

Spørg t jeneren for al lergener - 
*Fødevarestyrrelsen anbefaler kødet stegt t i l  minimum 75 grader, men vi steger
som udgangspunkt vores kød ved t i l  ca. 55-57 grader medmindre andet ønskes. 

45,-/65,-

45,-/65,-

45,-/65,-



BRUNCH

1 pcs. 110,- / 2 pcs. 199,- / 3 pcs. 275,-   

TRADITIONAL OPEN SANDWICH

Marinated Herring 
With egg, onion and di l l  

Breaded filet of plaice (+10,-)
With remoulade, lemon and di l l

 

Egg & Shrimps 
With tarragonmayo, lemon and di l l  

 

Creamy Chicken Salad
With apple, celery leaf and bacon  

Potato
Herbal mayo, chives, red onion and bacon  

THE CLASSICS

- BRUNCH DRINKS -

JOHN'S BRUNCH PLATE  189,-
Egg Benedict /  Veggie Benedict 
Avocado mash with smoked paprika and tomato 
Steak’N’Egg with truff le mayo
Chicken nugget med chi l imayo
Fruit  and homemade bread 

SIDES 

Scramble eggs  65,- 
With bacon and tomato

Tomato/Mozzarella salad  65,- 
With basi l  and ol ive oi l   

Hummus  45,-
With ol ive oi l  and bread 

Truffle fries  65,-
With truff le mayo 

Parmesan fries  65,-  
With chi l i  mayo 

Fries  55,-
With chi l i  mayo
 

   

Sweets of the day
Ask the waiter for options and price 

Camembert Frites  65,-
With blackcurrant marmelade and toasted bread 

Croissant  28,- 

Petit Four
1 pcs. 28,- / 3 pcs. 75,- 10 pcs. 225,-

85,-

99,-

LUNCH

BRUNCH SERVED UNTIL 14.00  

WOO'S BRUNCH PLATE  189,-
Egg Benedict /  Veggie Benedict  
Avocado mash with smoked paprika and tomato 
Smoked salmon on toasted bread with herbal mayo  
Creamy butternut squash soup   
Fruit  and homemade bread 

SERVED FROM 11.00 - 16.00 

Mimosa

Bloody Mary

Orange Juice 

Apple Juice

Red Multi Juice 
Beetroot, apple, ginger and lemon 

SØDT & OST

45,-/65,-

45,-/65,-

45,-/65,-

ENGL ISH

JOHN&WOO Burger**  189,-
Cheese, bacon, chi l i  mayo, pickled red onions, pickled cucumber,
tomato and fr ies 
Add on: Fried egg: +15,-

Veggie burger**  189,- 
Beetroot/mushroom beef, cheese, chi l i  mayo, pickled red onions,
pickled cucumber, tomato and fr ies 
Add on: Fried egg: + 15,-

Steak Frites* 295,-
250g Ribeye from Uruguay, herbal butter, fr ies and chi l i  mayo

Beef Parisienne 189,-
Minched beef on toasted bread with raw egg yolk, pickles, red
onion, beetroot, capers and horseradish

Croque Madame  185,-
Luxury toast with gryére cheese, ham, truff le bechamel, 
fr ied egg and salad

Tartare Frites  195,-
Creamy beef tartare, truff le mayo, gammel knas cheese and fr ies
with chi l i  mayo

Avocado Toast  175,-
Butter toasted bread, avocado mash, poached egg, smoked paprika
and coriander

Shrimp Toast  185,-
Butter toasted bread, shrimps, mayo, lemon and di l l  

Smoked Salmon  185,-
Butter toasted bread, smoked salmon, poached egg and
hollandaise
 

Caesar Salad  165,-
Chicken, bacon, salad, caesar dressing, pecorino, croutons

**(Glutenfri bolle +15,-)  

Ask the waiter for al lergens -
*The Danish Food Authority recommends roasting the meat to a minimum of 75
degrees, but we general ly roast our meat to approx. 55-57 degrees unless
otherwise desired.


