
HØS TM AR K E D

www.naturplanteskolen.dk
Stærkendevej 177, 2640 Hedehusene

Særligt tema lørdag kl 14 Biodynamiske grøntsager, 
smag og hør hvorfor og hvordan udmærker de sig.  
v. Karl Henning Mikkelsen, Karl Hennings Biogrønt.

Særligt tema søndag kl 14 Øl-workshop om bryg af øl, humlesorter  
inkl. smagsprøver på hjemmelavet humle-ølbryg samt salg af øl med Mads Jensen

Naturplanteskolen d. 29. og 30. august 2020

Gratis adgang - ingen tilmelding.
God afstand, afspritning er naturlige forholdsregler

~ PROGRAM    ~

10.00 
Cafeen åbner med skovturskaffe, frisklavet 
urtete, nybagte croissanter mm

10.30 
Rundvisning i den vilde spiselige have, inkl. 
gravefri køkkenhave, med smagsprøver på 
spiselige urter, blomster og flerårige grønt-
sager med      Naturplanteskolens indeha-
ver Aiah Noack.
Kartoffelkonkurrencen skydes i gang: gæt 
det rigtige antal nye kartofler vi kan høste 
under halmen i år

11.00  
For børn: Naturen’s ”Det store i det små” 
samt skattejagt - find tre naturting og vind 
en præmie. Vinderen udpeges kl 11.45 med 
naturfotograf Carsten Høyer

12.00 
Pizzaboden åbner med ad libitum pizza-
spisning, bagt i vores spritnye brænde-
fyrede pizzaovn.

14.00 
*Særligt Tema:  
Lørdag: Biodynamiske grøntsager 
Søndag: Øl - workshop 

15.00 
Workshop: Stiklinger for børn i alle aldre

16.00 
Vi siger tak for i dag 

Hele dagen:
Æblepresseren kører, mel og kornkværn-
bod, honningbod, biodynamisk grøntsags-
bod og økologisk plantesalg mm 


