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Specificaties

Afkomst: DO Costers del Segre Smaakprofiel: Licht, soepel en fruitig

Alcoholper e: 12,5% Kleur/soort: tinto joven
Serveertem ur: 16 a17°C

Serveertip: Lekkembilall®®oorten vlees maar ook bij gerookte vis en zeevruchten
komt deze wij{QEEE ‘?‘\ Nyecht.

Rijping: Manuele oogst. % [ uivenvariéteit wordt apart geoogst & gevinificeerd.
Fermentatiéln stainless SIg) (' nks onder temperatuurcontrole. Blenden alvorens

rijping in eik. 7 maanden £l iiing en 7 maanNerdere ontwikkeling op fles.
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Awards Kenmg ke
Vintage 2013: Gold Medal in ! DXRVénTas Morastell, Black Grenache,
‘(‘:((?)?rtlavir'n'lm Worlc’l, Wine & " WN & pranillo!
petition 2016”. r i \V
Regio: DO C e| Segre
Vintage 2014: Silver Medal i€ 8@ atavinum

World Wine & Spirits ComJBtilioN 20 1 Zagliin bo uwer

Vintage 2015: Silver Meda ‘
“Catavinum World Wine & S
Competition 2018”.
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fruit, cacao en likeurt
afdronk.

den eikrijping
met veel rood
ge, smakelijke

Vivanda, Spaanse kwaliteitswijnen www.vivanda.be



https://mivino.vivanda.be/product-tag/rood-licht-soepel-en-fruitig/
https://mivino.vivanda.be/online-sommelier/een-voorstelling-van-onze-wijnhuizen/bodegas-vila-corona/

