Kontrolrapport
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Resulitat

Kontrolleret

Hygiejne: Handtering af fadevarer 1
Rengering

1
Vedligeholdelse e
Virksomhedens egenkontrol | 1

1

Offentliggerelse af kontrolrapport

| Uddannelse i hygiejne

| Maerkning og information 1

Godkendelser m.v. , 3
Saerlige maerkningsordninger '
Varestandarder '

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Betyder

Resultat

Ingen anmaerkninger
Indskaerpelse

1
2
3 Pabud eller forbud

% Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

©
©
®
®

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite @

Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet

Ordinaer kontrol [ ] Kontrolkampagne

| [] Ekstra kontrol

l ["] Anden kontrol

Miljo- og Fodevareministeriet
Fadevarestyrelsen

| | Kaedekontrol

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwifvst dk

Dato 18-05-2017
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Deﬁne _ko'htfol.' dato

29-05-2018

Tidligere kontrol

Dato 09.06-2015

Dato (7.08-2013

Tilsynsferendes bemaerkninger side1af2
Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fplgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask og
torring af haender. Opbevaring af fedevarer i og uden for kel.
Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden
anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler og udstyr:

Kekken, herunder gulv, vaegge, loft, produktionsborde samt
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lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Kgkken, herunder gulv, vaegge, produktionsborde.

Ingen anmaerkninger. Fglgende udstyr til

temperaturovervagning er kontrolleret uden anmaerkninger:

Termometer.

Vaegge omkirng opvaskeomrade, handvaskestation og

kogezone fremstar af materiale, der er besvaerligggr rengﬁrlng
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Vejledt konkret om Igsningsforslag til bedre materiale, der

sikrer mere hygiejnisk renggring af disse omrader.
Virksomhedens egenkontrol Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Set dokumentation af temperaturkontroller for
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opbevaring og opvarmning i indevaerende ar. kontro||eret

risikoanalyse for varemodtagelse, opbevarmg, 0pvarmn|ng og

nedkgling.
Folgende er konstateret: Virksomheden dokumenterer ikke
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nedkgling til trods for dette udfgres. Vlrksomheden nedfryser

Afleveret til




