
 
 
 
 
 

 

  

 
 
 

Ein herzliches Willkommen bei Dockside Burgers & Bar! 
 
Das Fleisch in unseren Burgern stammt von schwedischen, ökologisch gehaltenen Weiderindern, die   draußen grasen 
dürfen. Du fragst dich vielleicht, warum Weidefleisch besser ist als Getreidefleisch? Ganz einfach: Die Kühe fühlen sich 
draußen wohler und wachsen langsamer - das Fleisch wird dadurch auf natürliche Weise zarter, aromatischer und 
enthält mehr Omega-3-Fettsäuren. Leckeres Fleisch mit gutem Gewissen!​
 
Unsere Burger sind handgemacht und werden frisch zubereitet – wir wolfen das Fleisch täglich für beste Qualität.​
 
Zusätzlich zu unserem regulären Menü gibt es jeden Monat einen neuen "Burger des Monats". Mal eine brandneue 
Kreation, mal ein beliebter Klassiker, den unsere Gäste sich zurückgewünscht haben. Hast du einen Favoriten, den du 
gerne wieder auf der Karte sehen würdest? Schick uns eine E-Mail oder tagge uns auf Facebook oder Instagram. Folge 
uns in den sozialen Medien! 
 

 

​
Möchtest du die Speisekarte in einer anderen Sprache? Scanne den QR-Code! 

______________________________________________________________________________ 
 



 
 

 
_____________________________________________________________________________________________________________ 
 

BURGER 
 
Burger des Monats​ ​ ​  149kr​ ​ ​ Jalapeño​ ​ ​ ​ ​ 139kr​
Frage das Personal nach dem aktuellen Burger​ ​ ​ Schwedisches Bio-Weiderind, Cheddar, Jalapeñosauce, 
des Monats!​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ karamellisierte Zwiebeln, BBQ-Sauce, Mayo 
 
Cheese​ ​ ​ ​ ​ 135kr​ ​ ​ BBQ​ ​ ​ ​ ​ ​ 139kr 
Schwedisches Bio-Weiderind, Cheddar, karamellisierte ​ ​ Schwedisches Bio-Weiderind, Cheddar, Bacon, eingelegte ​
Zwiebeln, Silberzwiebeln, Ketchup, Senf, Mayo​ ​ ​ rote Zwiebeln, BBQ-Sauce, Mayo ​ ​ ​
​ ​ ​ ​ ​  
Trippel Cheese ​​ ​ ​ 149kr​ ​ ​ American ​ ​ ​ ​ ​ 139kr​  
Schwedisches Bio-Weiderind, Cheddar, Pepper Jack,​ ​ Schwedisches Bio-Weiderind, Cheddar, Bacon, eingelegte  
Edamer, Silberzwiebeln, karamellisierte Zwiebeln,​ ​ Gurke, rote Zwiebel, Tomate, Salat, Haussauce, Mayo 
Ketchup, Senf, Mayo​ ​ ​ ​ ​ ​  

​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
Trüffel ​​ ​ ​ ​ 139kr​ ​ ​ Halloumi​  ​ ​ ​ ​ 129kr 
Schwedisches Bio-Weiderind, Cheddar, eingelegte​ ​ Frittierter Halloumi, eingelegte rote Zwiebeln, Tomate, 
Gurke, karamellisierte Zwiebeln, Trüffelmayo ​ ​ ​ Salat, BBQ-Sauce, Mayo​ ​  

 
Vegan ​ ​ ​ ​ ​ 149kr​ ​ ​ Brie - mango chutney​ ​ ​ ​ 139kr 
Vegane Burgerpatty, karamellisierte Zwiebeln, ​ ​ ​ Schwedisches Bio-Weiderind, Brie, Mangochutney, 
BBQ-Sauce, vegane Mayo ​ ​ ​ ​ ​ Rucola, rote Zwiebeln, Mayo 

Crispy Hot Chili Cheese  ​ ​ 149kr​ ​ ​ Kindermenü( bis  12 Jahre ) ​ ​ ​ 95kr 
Schwedisches Bio-Weiderind, Cheddar, Chili Cheese, ​ ​ Schwedisches Bio-Weiderind, Cheddar und Ketchup, 
Chili-Mayo, Bacon, rote Zwiebel​​ ​ ​ ​ inklusive Pommes und einem Saftgetränk 

Riesenhunger? Doppelte Patty - 59kr 
::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 

EXTRAS ZU DEINEM BURGER​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

Extra-Patty vom schwedischen Bio-Weiderind  +59kr​ ​ ​ Vergiss nicht, dir eine leckere Beilage und  
Karamellisierte Zwiebeln + 10kr​ ​ ​ ​ ​ ​ einen Dip zu deinem Burger zu gönnen! 
Bacon + 10kr​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Findest du auf der nächsten Seite. 
Extra Käse + 10kr​  

Glutenfrei? Wähle glutenfreies Brötchen oder Salat-Wrap. 

_____________________________________________________________________________________________________________ 
Allergisch? Frag uns! – Folge uns auf Facebook - DocksideBurgers & Instagram - @docksideburgersmalmo​  

 



_____________________________________________________________________________________________________________ 
 
 

BEILAGEN+ MILKSHAKES 
 

 
POMMES & BEILAGEN​ ​ ​ ​ ​ ​ NUR EIN BISSCHEN HUNGRIG​  
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
Pommes (Kartoffel/Süßkartoffel/mix)​    39kr/55kr/49kr​​ ​ Halloumi salat​ ​ ​ 59kr​  
 
Loaded cheese pommes (Kartoffel/Süßkartoffel/mix)   60kr/70kr/65kr​ Mozzarella-Tomaten-salat​ 59kr​  
(Mit geschmolzenem Cheddar, gehackten roten 
Zwiebeln und Jalapeños )  

​ Buffalo wings 6pcs ​ ​ 99kr​  
Serviert mit Blue-Cheese-Dressing und BBQ-Sauce 

 
Beilagensalat (zum Burger)​ ​ 39kr​ ​ ​ ​ ​  
  
Zweibelringe​ ​ ​ ​ 45kr​ ​ ​ ​ :::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 
 
Mozzarella-Sticks, 4 pcs​​ ​ 45kr​ ​ ​ ​ MILKSHAKES - 69kr 
​ ​ ​  
Chili Cheese, 4 pcs​ ​ ​ 45kr​ ​ ​ ​ Köstliche Shakes aus echter Eiscreme, garniert  
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  mit Schlagsahne. 
​ ​ ​ ​ ​  

●​ Erdbeere​  
        ​ _______________________________ 

●​ Schokolade​ ​ ​  
​ ​ DIPS - je 12kr​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

●​ Vanille​ ​ ​ ​  
​ ​  Trüffelmayo​ ​ ​ ​ ​ ​  

●​ Tropical​ ​ ​   
​ ​  Chili-Mayo​ ​ ​ ​  

●​ Karamell​ ​ ​  
Grün & Knoblauch​ ​  

●​ Espresso​ ​ ​  
Geschmolzener Cheddar​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

:::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 
Klassische Mayo ​ ​ ​ ​ ​  

​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​
​ ​ Wasabi-Ketchup​ ​ ​ ​ ​ ​ Apertifs 
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

Vegane Mayo​ ​ ​ ​ ​ ​ Aperol Spritz​ ​ ​ 125 
Aperol, prosecco und soda wasser 

Blue Cheese​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Appletini​ ​ ​ 145​ ​  

​ ​ BBQ-Sauce​ ​ ​ ​ ​ ​ Wodka, Apfel-Sour, Orangenlikör, Limette & Apfelsaft 
 

Sauce Béarnaise​ ​ ​ ​ ​ Moscow mule​ ​ ​ 140 
_______________________________​ ​ ​ ​ Wodka, Limette und Ingwerbier 

​ ​  
Gin & Tonic ​ ​ ​ 135​  

​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Wir haben verschiedene Tonic-Sorten – frag uns, welche! 
_____________________________________________________________________________________________________________ 

Allergisch? Frag uns! – Folge uns auf Facebook - DocksideBurgers & Instagram - @docksideburgersmalmo 
 

_____________________________________________________________________________________________________________ 



BIER VOM FASS 
 

Norrlands, helles schwedisches Lager​ 40 cl / 50 cl​ ​ ​ ​ 75kr / 85kr​  
 

Krusovice, helles tschechisches Lager​  40 cl / 50 cl​ ​ ​ ​ 85kr / 95kr 
 

Full Ship of IPA, schwedisches IPA ​ 40 cl / 50 cl​ ​ ​ ​ 85kr / 95kr 
 
Gastbier! 
Frag uns, was gerade vom Fass ist!      ​  40 cl / 50 cl​ ​ ​ ​ 85kr / 95kr 
 

 
::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 
LAGER &  PILS aus Flasche oder Dose​ ​ WEIZENBIER aus der Flasche 
 
Mariestad export 50cl​ ​ ​ 90kr ​ ​ ​ Blue Moon 33cl​ ​ ​ ​ ​ 82kr​  
Schwedisches Lager 5,3%​ ​ ​ ​ ​ US-amerikanisches Weizenbier 5,4%​ ​  
 
Sol 33cl​ ​ ​ ​ ​ 79kr​ ​ ​  
Mexikanisches helles Lager 4,5%​​ ​ ​ ​ SAUERBIER aus Dose oder Flasche 
 
Wisby pils 33cl​ ​ ​ ​ 79kr​ ​ ​ Medows Stachelbeere & Brennnessel 33cl​ 89kr 
Schwedisches Pils 5,0% - Gotlands Bryggeri​  ​ ​ Skånisches Sauerbier - Hyllie Bryggeri​  
 
Liberation Lager 33cl​ ​ ​ 79kr​ ​ ​  
Glutenfreies helles Lager 4,5 % - Hyllie Bryggeri​ ​ ​  ​  
 
::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 
 
IPA & PALE ALE – aus der Flasche​ ​ ​ CIDRE​  
 
Hyllie IPA  33 cl​ ​ ​ ​ 89kr​ ​ ​ Brisk Birnen-Cider​ ​ ​ ​ 79kr​  
Schwedisches IPA 6,5% - Hyllie Bryggeri​​ ​ ​  
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ :::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 
Sitting Bulldog  33 cl​ ​ ​ 89kr​ ​ ​ WHISKY / LIKÖR / RUM / SPIRITUOSEN 
Schwedisches IPA 6,4%- Gotlands Bryggeri​ ​ ​ ​  
 
Sunny Disposition 33cl​ ​ ​ 85kr​ ​ ​ Cragganmore  12 YO​ ​ ​ 32 kr/cl 
Swedish India Pale Ale 5,7% Hyllie Bryggeri​ ​ ​ Plantation, vintage ​ ​ ​ 28kr/cl​  
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Jägermeister  ​ ​ ​ ​ 28kr/cl 
Nyhamnen Porter 44cl​ ​ ​ 89kr​ ​ ​ Kaffeelikör ​ ​ ​ ​ 23kr/cl 
Schwedisches Porter 5,7% - Hyllie Bryggeri 
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Hot Shot​ ​ ​ ​  89kr​ ​  

​ ​ ​ ​ (Galliano, Kaffee, Sahne) 
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Candy Shot (verschiedene Sorten)​ 3 cl  65kr 

Lakritz-Chili Shot ​ ​ ​ 23kr/cl 
​ ​ ​  
 

 
 
 
_____________________________________________________________________________________________________________ 

                             
Allergisch? Frag uns! – Folge uns auf Facebook - DocksideBurgers & Instagram - @docksideburgersmalmo 

     
_____________________________________________________________________________________________________________ 



WEIN – IM GLAS & FLASCHE 
​ ​ ​ ​ ​  

Rot – I’talja Rosso Italiano - Italy 13%​ ​ ​ ​ ​ 95kr / 415kr 
Mittelschwerer Rotwein mit ausgeprägten Fruchtnoten von reifen Kirschen und wilden Himbeeren. Weiche Tannine, 
gute Balance und ein angenehm kräuteriges Finish. 
 

      Rosé – La Méridionale Rosé – Frankreich 12%​ ​ ​ ​ 95kr / 415kr 
Fruchtig und frisch, mit Aromen von roten Beeren, Zitrusfrüchten und Kräutern. Trocken und belebend am Gaumen mit 
Noten von Himbeere, Johannisbeere, Walderdbeere, Mandarine und Blutorange. Gute Mineralität und ein Hauch 
Kräuter im Abgang. 
Rebsorte: Grenache 

 
Weiß – La Méridionale Blanc – Frankreich 12,5%​ ​ ​ ​ 95kr / 415kr 
Trocken, fruchtig und frisch mit Noten von Ananas, Zitrone, Grapefruit, Pfirsich und Melone. Tropisch-frischer Duft mit 
leichten Kräuternoten. 
Rebsorten: Chardonnay, Sauvignon Blanc 
 
Prosecco Treviso DOC Cuvée Extra Dry - Italy 11%​ ​ ​ 98kr / 415kr 
Mittelschwer, frisch und fruchtig mit Aromen von Zitrus, Birne, Pfirsich und Mineralität. Feine Perlage und ein klarer, 
sauberer Abgang. 
Rebsorte: Glera 

 
 WEIN – NUR FLASCHE: 
 

Torre Del Falasco Valpolicella Ripasso DOC - Italy 13,5%​​ ​ ​      490kr 
Mittelschwerer Rotwein mit Aromen von dunklen Früchten, Schokolade und einem Hauch Mandel. Seidige Tannine, 
langer, leicht warmer Abgang. Fruchtig und leicht süßlich mit Noten von dunklen Beeren und Trockenfrüchten. 
Rebsorten: Corvina, Rondinella 
 
Chateau Souverain Cabernet Sauvignon - USA 14%​ ​ ​ ​       470kr​  
Dunkel und fruchtig im Duft mit Noten von schwarzer Johannisbeere, Brombeere, Schokolade, Vanille und frisch 
geröstetem Kaffee. Fruchtiger Geschmack mit süßen Gewürzen und sanften Tanninen. 
Rebsorten: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon 
 
Pilipponnat Royal Reserve Brut - Champagne  12,5%​ ​ ​ ​                            990kr 
Elegant, fruchtig, frisch, trocken und ausgewogen mit deutlicher Apfelnote, cremigem Karamell und feinen 
Hefetönen. Duft nach Zitrusfrüchten, Winteräpfeln, Stachelbeeren, Hefe und Butter. 
Rebsorten: Pinot Noir (67%), Chardonnay (29%), Pinot Meunier (3%) 
 
 
 

 
 
 
_____________________________________________________________________________________________________________ 

                         
Allergisch? Frag uns! – Folge uns auf Facebook - DocksideBurgers & Instagram - @docksideburgersmalmo 

 
 
_____________________________________________________________________________________________________________ 



 
KAFFEE & TEE​ ​ ​ ​ SOFTDRINKS & ALKOHOLFREIES 
 
Espresso​ ​ 25kr​ ​ ​ Cola/Cola Zero/Fanta/Sprite/Trocadero​ ​ ​ 30kr 
​ ​ ​ ​  
Americano​ ​ 30kr​ ​ ​ Loka -Sprudelwasser(naturell/Zitrone)​ ​ ​ 25kr​  
 
Cappuccino/latte​ 42kr​ ​ ​ Melleruds, helles alkoholfreies Lager 33cl​ ​ 45kr 
 
Tee​ ​ ​ 30kr​ ​ ​ Ginger Joe (Ingwerbier)​ ​ ​ ​ ​ 39kr 
 
Eiskaffee / Iced Latte​ 39kr​ ​ ​ Ship Full of IPA 33cl​ ​ ​ ​ ​ 45kr 
​  
Heiße Schokolade​ 39kr​ ​ ​ Briska Birne - alkoholfrei​ ​ ​ ​ 43kr 
 
​ ​ ​ ​ ​ ​ Alkoholfreier Cocktail / Drink​ ​ ​ ​ 89kr​ ​  
::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 
 
DESSERTS 
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

Hausgemachter Rhabarber-Crumble mit Vanilleeis​ ​ 65kr 
 
Hausgemachter Brombeer-Crumble mit Vanilleeis​ ​ 65kr 
 
Vanilleeis mit Karamell-, Schoko- oder Erdbeersoße,​ ​ 59kr 
Mini-Marshmallows, Keks und Schlagsahne​  

 
::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 
 
MILKSHAKE​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ WHISKEY/LIQUEUR/RUM/SPIRIT 
 
Superschmackhafte Shakes aus Sahneeis, ​ 69kr​ ​ ​ Cragganmore 12 YO​ ​ 28kr/cl 
serviert mit Sahne obendrauf​   

Plantation, vintage ​ ​ 25kr/cl​  
●​ Erdbeere​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

Jägermeister  ​ ​ ​ 28kr/cl 
●​ Schokolade​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

Kaffeelikör  ​​ ​ 20kr/cl​  
●​ Vanille​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Hot shot​ ​ ​ 89kr 
●​ Tropical(Mango & Limette)​ ​ ​ ​ ​ (Galliano, Kaffee, Sahne) 

Lakritz-Chili Shot​ ​ 20kr/cl 
●​ Karamell​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  

​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ Candy Shot 3 cl  ​ ​ 65kr 
●​ Espresso​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ (verschiedene Sorten)​  

 
 
 
 
 
 

_____________________________________________________________________________________________________________ 
Allergisch? Frag uns! – Folge uns auf Facebook - DocksideBurgers & Instagram - @docksideburgersmalmo 

 
 
_____________________________________________________________________________________________________________ 



 COCKTAIL´S 
Appletini​ ​ ​ ​ ​ 145​ ​ Blue Lagoon​ ​ ​ ​ ​ 140 
Erfrischender Klassiker mit Wodka, Apfel-Sour, ​​ ​ In Schweden auch „Isbjörn“ (Eisbär) genannt. 
Orangenlikör, frischem Limettensaft und Apfelsaft​ ​ Wodka, Blue Curaçao und Sprite – leuchtend blau und  

herrlich frisch 
 
Espresso Martini​ ​ ​ ​ 140​ ​ Vodka Red bull​ ​ ​ ​ ​ 135​  
Ein Cocktail, der gleichzeitig aufweckt und abkühlt​ ​ Moderner Klassiker – eiskalt serviert mit Wodka und  
 – mit Wodka, Kahlúa und echtem Espresso​ ​ ​ Red Bull​   
​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​  
Pornstar Martini​ ​ ​ ​ 140​ ​ Moscow Mule​ ​ ​ ​ ​ 140​  
Ein wunderschöner und leckerer Cocktail mit Wodka, ​ ​ Klassisch und frisch – Wodka, frischer Limettensaft und  
Passionsfrucht und frischem Limettensaft – ​ ​ ​ Ingwerbier. Für einen fruchtigen Twist: Probiere ihn mit  
serviert mit einem Shot Prosecco ​ ​ ​ ​ Erdbeere!                                                                                                                 
 
Vodka lime  ​ ​ ​ ​ ​ 135​ ​ White Russian​ ​ ​ ​ ​ 140 
Frisch, spritzig und angenehm sauer – mit Wodka,​ ​ Ein süßer Klassiker mit Wodka, Kahlúa und  
frischer Limette, Zuckersirup und Sodawasser​ ​ ​ geschüttelter Milch​  
 
Aperol Spritz​ ​ ​ ​ ​ 125​ ​ Daiquiri​ ​ ​ ​ ​ 135​  
Der perfekte Aperitif – ein spritziger Mix aus Aperol, ​ ​ Ein süß-saurer Klassiker mit kräftigem Geschmack  
Prosecco und Sodawasser​ ​ ​ ​ ​ – aus Rum, frischem Limettensaft und Zuckersirup 

 
Mojito​ ​ ​ ​ ​ ​ 140​ ​ Carpihinia​ ​ ​ ​ ​ 135 
Der ultimative Sommercocktail – weißer Rum,​ ​ ​ Ein weiterer Sommerfavorit – cachaça, viel​ ​  
frische Limette, Minze, Zuckersirup und Sodawasser​ ​ frische Limette und Zuckersirup 

 
Mojito Strawberry ​ ​ ​ ​ 140​ ​ Gin Hass Passion​ ​ ​ ​ 135 
Süßer Twist des Klassikers – weißer Rum, Erdbeeren​ ​ Beliebter Gin-Drink mit Passionsfruchtpüree,  
und Limette. Erfrischend und sanft zugleich​ ​ ​ frischem Limettensaft und Sprite 
 
Gin & Tonic​ ​ ​ ​ ​ 135​ ​ White lady​ ​ ​ ​ ​ 140 
Zeitloser Favorit mit Gin und Tonic. Wir haben verschiedene​ Süß-saurer Gin-Cocktail mit Orangenlikör, frischem  
Tonics – frag uns nach den heutigen Optionen!​ ​ ​ Zitronensaft und Zuckersirup 
 
French 75 Cocktail mit prosecco​​ 150​ ​ ​ Irish Coffee ​ ​ ​ ​ ​ 135 
Klassiker aus dem Jahr 1915 – unsere Version mit​ ​ Wärmender Klassiker mit irischem Whiskey, braunem  
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup und Prosecco​ ​ ​ Zucker, starkem Kaffee und einer cremigen Haube 
 

Candy Shot (verschiedene Sorten)  -  3 cl 65kr​
Hotshot (Galliano, Kaffee und Sahne) 89kr 

​  
Alkoholfreie Variante gewünscht? Einfach fragen – wir mixen sie gern! 

 
 

_____________________________________________________________________________________________________________ 
Allergisch? Frag uns! – Folge uns auf Facebook - DocksideBurgers & Instagram - @docksideburgersmalmo 

 
 


