Hvid glogg!

glogg essens:

18 sorte peberkorn

4 hele allehande

Y2 muskatngd

4 stjerneanis

4 kanelsteenger

3 cm frisk ingefeer i skiver
5 hele nelliker

4 grgnne kardemommer
1 tsk. hele korianderfrg
1 laurbeerblad

skal af 1 gkologisk citron
Y liter vand

Krydderierne blandes i en gryde med vand.
Bringes til kogepunktet og lad det snurre %2 time.
Lad derefter treekke i 8 timer og si blandingen.

Blandingsforhold:

1 fl hvidvin

1 dl hyldeblomst

1 dl glégg-essens
rarsukker efter behag

Bland alle delene og varm det op.
Smag til med rgrsukker.

Ma ikke koge!

Kan evt. tilseettes 1 dl rom

god forngjelse og god jul
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