BIRGIT’S PEBERN@DDER

Til ca. 90-100 peberngdder

250 g. perlesukker
2 &g

250 g. hvedemel

1 tsk. st@gdt ingefaer

1 tsk. stagdt kanel

1 tsk. stadt nelliker

1 tsk. groftstagdt sort peber
1 tsk. hjortetaksalt

evt. ekstra mel til 2ltning

Perlesukker og ag piskes til en lind masse.
Bland resten af ingredienserne, sigt og vend dem i dejen.
Dejen zltes faerdig pa bordet.

Tril dejen i pglser med tykkelse af en lillefinger, og hak dem i bidder af ca. 1% cm.
Laegges pa bageplader med bagepapir.

Peberngdderne bages midt i ovnen ved 210 °C i ca. 8 min.
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