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KERST/ EN OUDEJAARMENU’S  

Kerstavond: 24 december 2025 
 

Tablàvins – Zwaluwenlaan 12 

Kerstdag 25/12: À la carte of menu €120 

KERSTAVOND MENU: €135 p.p. 

AMUSE-BOUCHE 

GOUBRASEM  

GRAVLAX VAN GOUDBRASEM - CITRUS - FRISSE KRUIDENMIX  

OF 

HERT 

TATAKI VAN HERT - ENOKI - VEENBES 

** 

SINT-JAKOBSVRUCHT  

GEBAKKEN, STRUKTUREN VAN WORTEL - CITROENVERBENA 

** 

ZEEBAARS 

GRIJZE GARNALEN –  BLOEMKOOL –  ROMANESCO –  BLANKE BOTER MET YUZU  

OF 

FAZANT 

WITLOOF –  BOSCHAMPIGNONS –  BUTTERNUT 

** 

DESSERT BY PATISSERIE DEMARÉ 

** 

KOFFIE 
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Pavillon Du Zoute – Bronlaan 4 

KERSTAVOND 

Gastronomisch menu: €185 p.p. (incl. dranken) 

Diner om 20h 

Reserveren : + 32 (0)50 61 10 61 

CHAMPAGNE & ASSORTIMENT MONDVERMAAKJES  

** 

HUISGEMAAKTE TERRINE VAN  EENDENLEVER –  CHUTNEY VAN VERSE VIJGEN –  GELEI VAN WITTE 
PORTO –  WARME BRIOCHE 

** 

SINT/JAKOBSNOOTJES EN COURGETTE –  BOUILLON VAN SPEK OPGEKLOPT MET BOTER –  ZALMEITJES 

** 

SÛPREME VAN KWARTEL MET Z’N GEKONFIJTE BOUTJES –  ROMIGE POLENTA –  GEGRILDE 
EEKHOORNTJESBROOD –  BRAADJUS –  BEAUFORTKROKANTJE  

** 

TRADITIONELE KERSTSTRONK & KOFFIE  
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La Rigue - Elizabetlaan 160 

Kerstmenu  

€250 p.p. *Inclusief water, soft drinks, koffie en thee. 

 

PRALINE VAN SECROTO-SNOWCRAB 
PEPERKOEK / GANZENLEVER / VIJG / PORTO 
CRÈME BRÛLÉE VAN KREEFT MET KAVIAAR  

** 

COQUILLES / KNOLSELDER / BEURRE BLANC VAN KAVIAAR 

** 

WAGYU A4 / TRUFFEL / AARDPEER 

** 

FANTASIE CHOCOLADE /  FRAMBOOS 
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De Bib Eet- en praatcafé – Gemeenteplein 3 

Kerstmenu 

€95 p.p. (all-in t.e.m. de koffie) 

 

GLAASJE CHAMPAGNE MET 3 HAPJES  
TOAST GEROOKTE PALING / TEMPURA VAN SCAMPI / TARTARE VAN GEROOKTE ZALM  

** 

BROCCOLIROOMSOEP 

** 

TONGROLLETJES OP NORMANDISCHE WIJZE  

** 

KALKOENHAASJE MET FIJNE GROENTEN EN AARDAPPELKROKETTEN  

** 

KERSTDESSERT MET KOFFIE  

WIJNEN WIT: “SANCERRE” DOMAINE DES TROIS NOYERS  
WIJNEN ROOD: “TOSCANO” LORNANO  
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Bistro Boudoir – Lippenslaan 141 

24 en 25 december 

€95 p.p. 
Reserveren via bistroboudoir.be 

 
GEBAKKEN OESTERS MET BLAUWE KAAS  

** 
BOUILLABAISSE 

TRADITIONELE NOORDZEEVISSSOEP - TOAST - ROUILLE 

** 
SKREI  

BEURRE BLANC - WARME SEIZOENSGROENTEN - AARDAPPELPUREE 

OF 

HERTENKALF 
PORTOSAUS - WARME SEIZOENSGROENTEN - BUTTERNUT/STOEMP 

** 
IRISH KOFFIE  
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Brasserie Couteau – Zeedijk Albertstrand 586 

Kerstmenu 2025 : €95 p.p. 

COUPE CHAMPAGNE PALMER 

*** 

TARTAAR VAN ZALM 

TOASTJE GEROOKTE PALING  

BISQUE VAN KREEFT  

** 

GEBAKKEN COQUILLES -  BEURRE BLANC - GEKONFIJTE BLOEMKOOL - WORTEL 

** 

HERTENKALFFILET –  BORDELAISE –  KNOLSELDERZALF –  BOSCHAMPIGNONS –  VEENBESSEN –  PEERTJE 
- AMANDELKROKETJES  

** 

KAASBUFFET SELECTIE VAN TRICHT MET GARNITUUR +  €5  

 
OF 

MOELLEUX AU CHOCOLAT MET ROOD FRUIT EN BOLLETJE IJS 

 

 

Kiki restaurant – Burgemeester Frans Desmidtplein 10 

Open op 24/12 / 25/12 / 31/12 / 01/01 

Normale dienst en menu  
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Oudejaarsavond: 31 december 2025 
 

Bar Apart - Leopoldlaan 162 

 Menu: €125 per persoon. 

Dranken niet inbegrepen 

Reserveren via 0493870714 

Na 24 uur iedereen welkom om mee te vieren 

 

APERITIEF VAN HET HUIS  

** 

EEN SELECTIE WARME EN KOUDE HAPJES OM DE TOON TE ZETTEN.  

** 

FEESTELIJKE VLEESFONDUE. GESERVEERD MET LEKKERE FRIETJES, HUISGEMAAKTE SAUSJES EN EEN 
FRIS SLAATJE.  

** 

CHOCOLADEFONDUE MET VERS FRUIT . AANVULLENDE ZOETIGHEDEN VOOR DE PERFECTE AFSLUITER.  

** 

VERRASSING VAN DE BAAS OM MIDDERNACHT  
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The Sphere - Albertplein  

 

 Menu: €185 p.p. 

Aperitief en aangepaste wijnen inbegrepen 

 

CHAMPAGNE POMMERY 

AARDAPPELTJE “MOSKOVIET” ,  VERFIJND GESERVEERD  MET BELGISCHE KAVIAAR  

** 

HUISBEREIDE EENDENLEVER MET UIENCONFITUUR EN KROKANTE BRIOCHETOAST  

** 

CARABINERO GAMBA’S IN EEN ZIJDEZACHTE BISQUESAUS 

** 

CHAMPAGNESORBET 

** 

RUNDSFILET “WELLINGTON”  WINTERGROENTJES EN AARDAPPELGRATIN  

OF 

TARBOTMOOT MET DIJONNAISESAUS EN WINTERGARNITUUR 

** 

PAVLOVA –  GRAND-MARNIER - MANDARIJNTJES  
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Coupe de Nice – Parkstraat 1 

Menu: €110 p.p. 6-gangen menu 

€159 p.p. incl. aangepaste wijnen, bier, frisdranken en water tot middernacht 

 

AMUSE VAN DE CHEF 

GESERVEERD MET EEN MOUSSEREND APERITIEF OM HET FEEST TE BEGINNEN  

** 

OESTER/KAVIAAR VAN FRAMBOZENAZIJN EEN VERFIJNDE BALANS VAN ZEE EN FRUITIGE ZUREN  

** 

FANTASIE VAN ZALM 

SCHOTSE ZALM, GEMARINEERD IN VERSE KRUIDEN, ROMIGE MASCARPONESAUS  

** 

COQUILLES SAINT JACQUES  

SINT-JAKOBSSCHELPEN GESERVEERD IN HUN SCHELP MET BOTER EN VERSE KNOFLOOK  

BOSCHAMPIGNONBOUILLON HELDERE BOUILLON MET PADDENSTOELEN  

** 

HERTENFILET 'ROSSINI '  

GEBRADEN HERTENFILET 'ROSSINI'  MET FOIE GRAS - TRUFFELS EN EEN PORTO SAUS 

OF 

ZEEBAARSFILET 

ZEEBAARSFILET MET EEN MOUSSE VAN PADDENSTOELEN EN KNOLSELDERIJPUREE  

*** 

DESSERT 

KERSTKRANS VAN WITTE CHOCOLADE GEVULD MET FRAMBOZEN EN VANILLESAUS  

GLAASJE BUBBELS OM HET NIEUWE JAAR IN TE LUIDEN  
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Michelle’s Pub – Lippenslaan 45/47 

 

Menu + DJ Mike: €175 p.p. Aangepaste wijn/drank* inbegrepen tot 00u00 

Drank* tot 05u: +€35 

Entrée na 00u00 met drank (geen sterke drank): €50 

Reserveren via +32 474 75 21 54 

 

AMUSEHAPJES  

** 

VITELLO TONNATO - TAKAKI TONIJN - WASSABIMOUSSELINE  

** 

BOSCHAMPIGNONVELOUTÉ –  COQUILLE –  KRUIDENOLIE  

** 

REUZEGAMBA - BEURE BLANC –  POMPOEN –  ZEEKRAAL –  MANGALICA 

** 

HERTENKALFFILET  

OUDE PORTO TRUFFELSAUS - APPELTJE MET VEENBESSEN EN AMANDELKROKETJES  

** 

DESSERT BUFFET  
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Pavillon Du Zoute – Bronlaan 4 

 

OUDEJAARSAVOND 

Menu + muzikale sfeer verzorgd door DJ. 

Welkomst aperitief in bar/lounge 19u, Diner 20u 

Prijs : €295 p.p. (incl. dranken) 

Reserveren: +32 (0)50 61 10 61 

 

AANGEPASTE WIJNEN  

CHAMPAGNE & ASSORTIMENT MONDVERMAAKJES  

** 

HUISGEMAAKTE TERRINE VAN EENDENLEVER –  CHUTNEY VAN VERSE VIJGEN –  GELEI VAN WITTE 
PORTO –  WARME BRIOCHE 

** 

GEVULDE ZEETONGFILET MET KREEFTENMOUSSELINE –  GOUDBRUIN TOASTBROOD –  CHAMPAGNESAUS 
–  ROYAL BELGIAN KAVIAAR 

** 

SORBET VAN GRANNY SMITH/APPEL MET CALVADOS 

** 

KALFSMIGNON OP LAGE TEMPERATUUR GEGAARD –  SAUS VAN MORILLES –  GROENE ASPERGES –  
PUREE VAN AARDPEER –  ROZET VAN GOUDKLEURIGE KROKANT GEBAKKEN AARDAPPELTJES  

** 

BLUE SHROPSHIRE MET GARNITUUR  

** 

NIEUWJAARSDESSERT & KOFFIE  

** 

FEESTELIJKE CHAMPAGNEPROOST  
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Knokke Out Zoute by Tero - Bronlaan 113 

 
€200 p.p. inclusief diner en open bar tijdens het feest 

Reserveren via: magali.p@tero.be 

19U30 –  21U 

CHAMPAGNE EN APPETIZERS  

21U –  23U30 

AMUSE/BOUCHE: GEMARINEERDE ZEEBAARSCARPACCIO, AVRUGA /CRÈME, CITROENPARELS EN 
GRANAATAPPEL  

*** 

FRICASSÉE VAN WILDE EN TAMME PADDENSTOELEN, LANGZAAM GEGAARD BIOLOGISCH EI , GOUDEN 
BRIOCHE EN ZWARTE TRUFFEL/ESPUMA$ 

*** 

GEBRADEN HERTENFILET, WINTERSE VRUCHTEN EN GROENTEN, KNOLSELDERIJMOUSSELINE, SAUS 
GRAND VENEUR 

*** 

KROKANTE KOKOS, GEROOSTERDE VIJG EN VANILLE /IJS  

*** 

PARTY TOT 4U  

MOËT & CHANDON CHAMPAGNEGLAS VOOR DE COUNTDOWN EN HET BEGIN VAN EEN ONVERGETELIJKE 
AVOND! 

 
OPEN BAR (BIER, WIJN, STERKE DRANKEN & FRISDRANKEN) DE HELE NACHT INBEGREPEN.  
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Calypso – Zeedijk 510 

 
€225 p.p.  

Alle dranken inbegrepen tot 2u30 

Aperitief, aangepaste wijnen, bieren, frisdranken & waters 

Diner 19u30 - Sluit 03u00 

Apero aan de Calypso ‘winter’ bar 
3-gangen shared dining menu 

 

CRUNCHY SUSHI ROLL - ZALM - WASABI 

APÉRO KROKETJE ‘PATA NEGRA'  

LOLLY BUIKSPEK - PINDACRUMBLE 

GEMARINEERDE ZALM - BRIOCHE - ZURE ROOM 

** 

BITES TO SHARE:  

CARPACCIO GEMARINEERDE SIMMENTHAL - TRUFFELMAYO - RUCOLA 

TARTAAR TONIJN - DAIKON - PONZU - SESAM 

** 

DISHES TO SHARE:  

GEGRILDE ‘POULET DE BRESSE’ - MORILLES 

GEGRILDE ZEEBAARSFILET - GEGRILDE PUNTPAPRIKA  

OVEN ‘PATATJES’   

LITTLE GEM SALADE  

GEBRANDE BLOEMKOOL ’TAHINI'  

BOSCHAMPIGNONS 

 ** 

SWEETS 

MINI TAARTJES - MACARONS - BOULES DE BERLIN  

 CHAMPAGNE ‘POMMERY APANAGE’ @ MIDNIGHT  

** 

WITTE WIJN : PINOT GRIGIO ‘LA TUNELLA’ ’24  

RODE WIJN : EDICION LIMITADA TEMPRANILLO 'RAMON BILBAO’ ’21   

 

  



 
16 / 34 

Bloom – Elizabethlaan 343 

 
€168 p.p. 

Aangepaste wijn, bier, frisdrank, water inbegrepen tot middernacht 

Reserveren via: 0476/456622 
 

 

RUNDSCARPACCIO MET GANZENLEVER EN TRUFFEL  

** 

DUO VAN COQUILLES –  GEBAKKEN EN IN RAVIOLI –  BLOEMKOOL –  SPEK –  BEURRE BLANC 

SORBET 

** 

HERTENFILET –  WILDGARNITUUR –  PORTOSAUS 
GRATIN DAUPHINOIS  

** 

CHOCOLADE MOELLEUX, KROKANT LAAGJE  
GANACHE MET SINAASAPPEL,  

QUENELLE VAN VALRHONA CHOCOLADE 

** 

OM MIDDERNACHT EEN GLAASJE BUBBELS OM HET NIEUWE JAAR IN TE ZETTEN  
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Ugly Duckling – Lippenslaan 98 

Menu €150 p.p. 

Wijnpairing (4 glazen) €50 

Cocktailpairing (4) €55 

Non alcoholische pairing €45 

AMUSES 

OESTER OP AZIATISCHE WIJZE  

KAVIAAR –  NORI –  WASABI  

EDAMAME MET CHILI & LIMOEN  

CARPACCIO VAN LANGOUSTINE –  SOEPJE VAN LANGOUSTINE –  LANGOUSTINE  

DIM SUM : KRAB –  BEENMERG –  SOJAVINAIGRETTE –  CHILI/OLIE  

ARANCINI : BOSCHAMPIGNON –  TRUFFEL 

RAVIOLI : KREEFT –  DRAGON & KAFFIR/LIMOENSAUSJE  

BEEF TATAKI: GROENE ASPERGE –  SESAM  

KABELJAUW: MISO –  RIJST –  SAKÉ BEURRE BLANC  

CHOCOLADE : HAZELNOOT –  SABLÉ BRETON 

CHAMPAGNE 
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La Terrasse du Zoute  – Kustlaan 74  

Menu: €245 all-in 

APERITIEFHAPJE: GEMARINEERDE KONINGSZALM - PULLED WAGYU –  TRUFFEL –  JUS - KNAPPERIGE 
KREEFT  

GLAS “LAURENT PERRIER BRUT”  

** 

CARPACCIO VAN ZEEUWSE OESTERS  

KAVIAAR, ALGENGEL  

POUILLY FUMÉ “DOMAINE DES RABICHATTES” 2024  

** 

DUO VAN LANGOUSTINES 

TARTAART & GEGRILDES  - KRUIDENESPUMA 

POUILLY FUMÉ “DOMAINE DES RABICHATTES” 2024  

** 

MILLE-FEUILLE VAN GANZENLEVER  

VIJGEN- APPELCOMPOTE -VLIERBESSENSAP 

SALZL “SPÄTLESE WEISS” 2023  

** 

CANNELLONI VAN WAGYU 

GEBAKKEN SUCRINE - JUS VAN BAROLO 

IL RASPO PODERE “BARBI UMBRIA” 2023  

** 

WILDE TARBOTFILET  

VENUSSCHELPEN - PAPPARDELLE 

CHABLIS “DOMAINE BACHELIER BOURGOGNE” 2023  

** 

REEBIEF 

WITLOOF –  KASTANJEKROKETJES - JUS 

CHÂTEAU LA GARGE “PESSAC /LÉOGNAN BORDEAUX” 2020  

** 

CHOCOLADEMOUSSE VERRASSING: CHAMPAGNE/IJS, BLADGOUD 

GLAS “LAURENT PERRIER BRUT”  
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Marie Siska – Zoutelaan 177 

Menu volwassenen €145 

Menu kinderen (t.e.m. 11j): €45 

Menu jeugd (12 t.e.m. 17j): €89 

Een spetterend eindejaarsfeest voor de hele familie! 

(Kinderen vanaf 2 jaar – geen baby’s of kinderwagens) 

Van 19u30 tot 02u00 

 Animatie: 

De binnen/ en buitenspeeltuin zijn de hele avond geopend, een magische goochelshow en mini/disco. 

Reservatie via: www.siska/marie.com/oudejaarsavond/2025/ 

 

MENU VOLWASSENEN 

COUPE VEUVE CLICQUOT MET HAPJES  

** 

ROYAAL BUFFET VAN ZEEVRUCHTEN - SOEPEN EN ANDERE DELICATESSEN 

** 

FAZANT FINE CHAMPAGNE - APPELTJE MET VEENBESSEN EN AMANDELKROKETTEN  
 

OF 

DUO VAN STAARTVISFILET EN LANGOUSTINES MET WITTE WIJNSAUS EN HERTOGINNENAARDAPPELEN  

** 

“MAD TEA PARTY” NAGERECHTENBUFFET  

 

MENU KINDEREN & JEUGD 

KONINKLIJK BUBBELTJE VAN DE HARTENKONINGIN MET “EAT ME” CHIPS  

** 

ROYAAL BUFFET VAN ZEEVRUCHTEN - SOEPEN EN KINDERGERECHTEN  

** 

BALLETJES IN TOMATENSAUS MET PASTA  
 

OF 

GEBAKKEN TONGFILETS MET SPINAZIEPUREE  

** 

“MAD TEA PARTY” NAGERECHTENBUFFET  

  

http://www.siska-marie.com/oudejaarsavond-2025/
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Tablàvins – Zwaluwenlaan 12 

 

Nieuwjaarsdag 01/01: À la carte of menu €120 

 

OUDEJAARSAVOND MENU: €275 p.p. 

All/in formule met mooie geselecteerde aangepaste wijnen, water en koffie gedurende de maaltijd inbegrepen.  

Reservatie via: info@tablavins.be of 050/610798 

Start stipt om 19u30 

COUPE CHAMPAGNE HERVÉ DUBOIS  - RÉSERVE BLANC DE BLANCS - GRAND CRU - EXTRA BRUT- AVIZE 

** 

TARTAAR NOBASHI 

GEROOKTE OOSTERSCHELDE PALING  

BOUILLABAISSE RIVIERKREEFTJES  

** 

SINT-JAKOBSVRUCHT 

IN CARPACCIO –  CRÈME D’ISIGNY –  BIESLOOK –  KAVIAAR 

** 

TARBOT 

 GRIJZE GARNALEN  –  BLOEMKOOL –  ROMANESCO –  BLANKE BOTER 

** 

KALFSHARTZWEZERIK  

KROKANT GEBAKKEN –  BOSCHAMPIGNONS –  REDUCTIE VAN KALFSJUS  

** 

HERTEKALF  

FILET VAN HERTEKALF –  WINTERGROENTJES –  POIVRADE SAUS 

** 

DESSERT 

LAATSTE ZOETE ZONDE VAN 2025 

** 

KOFFIE 

MIGNARDISES  

EERSTE CHAMPAGNETOAST OP 2026 

  

mailto:info@tablavins.be
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Luxo – Zeedijk Het Zoute 805 

Menu €225 p.p. 
Aangepaste wijnen + €125 

 

OESTER 
GILLARDEAU 

** 

ST. JACOBSVRUCHT 
NOORDZEE 

SUPPLEMENT ZWARTE TRUFFEL / TRUFFE NOIR 30 EURO  
CHATEAU VILLENEUVE LES COMIERES 2021 CHENIN BLANC  

** 

KALUGA KAVIAAR  
POMMES MOSCOVITE  

OSSIAN VERDEJO 2022 

** 

LANGOUSTINE 
IJSLAND 

MARSANNAY CHARDONNAY NADEF 2022 

** 

REEFILET 
BELGISCHE ARDENNEN 

SUPPLEMENT ZWARTE TRUFFEL / TRUFFE NOIR + €30  
PSI PETER SISSECK DOMINIO DE PINGUS 2014  

** 

NEW YEARS EVE DESSERT 
LATE HARVEST SANTA CAROLINA  

  



 
22 / 34 

Bistro Boudoir – Lippenslaan 141 

Menu: € 110 p.p. 

Coupe champagne bij aanvang & om middernacht 
Witte, rosé, rode wijnen en water inbegrepen 

 

AMUSES 

ASSORTIMENT VAN FIJNE CHARCUTERIE EN KAZEN  / GRAVLAX/BITES / COUSCOUSSALADE MET 
TARTAAR VAN SCAMPI  / BOUILLABAISSE/SHOT 

** 

 
GRIJZE/GRANAALKROKETJE  

GESERVEERD MET CRÈME VAN NOORDZEE EN HANDGEPELDE GRIJZE GARNALEN  

** 

 
KABELJAUW 

CHAMPAGNESAUS / ZALMIETJES / AARDAPPELPUREE 

OF 

FILET PUR 
PORTOSAUS - WARME SEIZOENSGROENTEN - GRATIN DAUPHINOIS  

** 
CHEESECAKE 

HUISGEMAAKTE - FRISSE COULIS - RODE VRUCHTEN 
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La Rigue - Elizabetlaan 160 

Menu: €425 p.p. *Inclusief dranken tot 00u30. 

19u00 – 03u00  

PRALINE VAN GANZENLEVER / PEPERKOEK 
BRIOCHE / RUNDSTARTAAR / IMPERIAL HERITAGE KAVIAAR  

TATAKI TONIJN / WASABI / CRUMBLE 

TARTAAR LANGOUSTINE / ZURE ROOM / IMPERIAL HERITAGE KAVIAAR  

PLINNE PASTA / EUROPESE KREEFT / STRACCIATELLA  

FILET PUR VAN HERT “ROSSINI”  

VACHERIN / VANILLE / FRAMBOOS 
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Grand Casino Knokke – Zeedijk-Albertstrand 509  

Menu Great Gatsby: €330 + €20 speelkrediet inbegrepen 

5-gangen menu in de Magrittezaal  

All-In formule van 18u30 tot 00u30 

LIVE BAND: Sugar and Spice & DJ: Nicolas Decoster 

Bestel via: www.grandcasinoknokke.be/nl/events/great-gatsby-party/ 

*Reservatie geldig mits betaling op voorhand – minimum leeftijd 21 jaar 

 

ONTVANGST 

CARPACCIO VAN COQUILLES  
DILLE / GROENE APPEL /  YUZU 

** 

MACARON GOURMAND 
GEROOKTE MOZZARELLA / GEKONFIJTE TOMAAT  

** 

POMME MOSCOVITE 
BELGISCHE KAVIAAR REAL ESTATE  

  

KOUD VOORGERECHT 

TARTAAR VAN BAVET 
GANZENLEVER / ZWARTE TRUFFEL  

  

WARM VOORGERECHT 

OP VEL GEBAKKEN KABELJAUW 
GEBRANDE PREI · FIJNE PUREE · LANGOUSTINESCHUIM  

  

HOOFDGERECHT 

FAZANT GEROOSTERD À LA FINE CHAMPAGNE  
WINTERGARNITUREN / POMMES FONDANT 

  

DESSERT 

CHOCOLADEFANTASIE  
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Kiki restaurant – Burgemeester Frans Desmidtplein 10 

Open op 24/12, 25/12, 31/12 & 01/01 

Normale dienst en menu  

Il Mercato – Gemeenteplein 9 

Open op 31/12 & 01/01 

Normale dienst en menu 

 

Si Versailles – Zeedijk Het Zoute  

Open op 25/12 & 01/01 

met menu à la carte  
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Afhaalmenu’s  
 

Sel Gris – Zeedijk Duinbergen 314  

MENU 

 PRIJS: 4 GANGEN: € 105 P.P.  
5 GANGEN: € 130 P.P.  

** 

HAPJES 

** 

TONIJN “YELLOW FIN”  
KNOLSELDER / AVOCADO / ALGEN / RIJST  

** 

GEBAKKEN GANZENLEVER 
APPEL / SJALOT 

JUS VAN CALVADOS & ZWARTE PEPER  
 

** 
 

*GEVULDE AARDAPPEL –  KREEFT 
CRÈME VAN ZURE ROOM EN KREEFTENJUS  

- SUPLL. KAVIAAR (10G): €25  

       ** 

HERTENKALF 
SPRUIT / PASTINAAK / WITLOOF / VEENBES  

JUS ‘GRAND VENEUR’  
 

** 
 

CHOCOLADE & FRUIT 
 

** 
 

KOEKJES 
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JETT – Dorpsstraat 113 

MENU 

 PRIJS: € 89  

** 

HAMACHI “KOMBUJIME”  
GEROOKTE PALING / RAMMENAS / LENTE-UIT 

** 

½ KREEFT 
FREGOLA / GREMOLATA / JUS BOUILLABAISSE  

 
** 

 
FAZANTROLLADE 

WITLOOF / KWEEPEER / AMANDELKROKET / FINE CHAMPAGNE  

**  

ASSORIMENT ZOETIGHEDEN 
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Klein Amsterdam – Kustlaan 133 

MENU 

 PRIJS: € 75  

** 

AMUSE 
BURRATA PESTO / GARNALEN / WILDPATÉ  

** 

TONIJN MI-CUIT / SOJA / TRUFFELMAYO / WASABI  
 

OF 
 

OESTERS GEGRATINEERD OF NATUUR  
 

** 
 

PARELHOENFILET / APPELTJES / WITLOOF / GRATIN  
 

OF 
 

DUO VAN KABELJAUW EN TARBOTFILET / PUREE  
 

OF 
 

KROKANT GEBAKKEN KALFSZWEZERIK / OESTERZWAM  
 

** 
 

KAASBORDJE OF TIRAMISU MAISON 
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Caillou – Knokkestraat 282  

MENU 

 PRIJS: 4 GANGEN € 105  
PRIJS: 5 GANGEN € 130  

** 

HAPJES 
SOES / KWARTELMOUSSE / VIJG  

MOUSSE VAN DOPERWT / GEROOKTE PALING  
 

** 
 

TONIJN YELLOW FIN  
KNOLSELDER / AVOCADO / ALGEN / RIJST  

 
** 

 
GEBAKKEN GANZENLEVER / APPEL / SJALOT  

JUS VAN CALVADOS EN ZWARTE PEPER  
 

** 
 

HERTENKALF  
SPRUIT / PASTINAAK / WITLOOF / VEENBES / SAUS GRAND VENEUR  

*GEVULDE AARDAPPEL MET KREEFT  
CREME VAN ZURE ROOM / KREEFTEN JUS  

 
** 

 
DESSERT ROND CHOCOLADE EN FRUIT  
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Bunch Knokke – Ebbestraat 8 

MENU 

 PRIJS: € 48 / BOX  

APEROBOX  

** 
 

THE CLASSIC  
HUMMUS / BABAGANOUSH / KEFTABALLETJES MET TZATZIKI / BOREKAS EN DIPGROENTJES  

THE NEW  
MATBUCHA / RODE BIET-HUMMUS / LABNEH / FILODEEGDRIEHOEKJE GEVULD MET KIP EN PREI /  

COURGETTEBALLETJES /  RADIJS / KOOLRABI  

THE VEGGIE 
HUMMUS / MUHAMMARA / GEFRITUURDE BLOEMKOOL / CHEESCIGARS / DIPGROENTJES  

 

VOORGERECHT 

** 

PRIJS: € 25  

                     € 15/LITER  
 

** 
 

HELDER SOEPJE MET SCAMPI / KOOLRABI & KERSTOMAAT  
AFGEWERKT MET ZURE ROOM & GEMBERSNIPPERS  

 
** 

 
TARTE TATIN VAN SJALOT MET WIT - EN ROODLOOF // GECONFIJT MOSTERDZAAD // WALNOTEN // 

BLAUWE KAAS  
** 

 
HOOFDGERECHT   

 
BUFFET 

       ** 

prijs € 45 
4 bijgerechten incl. 

** 
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MECHELSE KOEKOEK 
IN ZACHTE CURRYSAUS / KROKANT GEBAKKEN EN AFGEWERKT MET VERSE KAFFIRLIMOENBLAD  

 
**  

 
GAMBA’S UIT DE OVEN  

MET FIJNGESNEDEN VENKEL EN TOMAAT / GEROOSTERD VENKELZAAD / CITROEN / ARAK  
 

** 
 

BEET WELLINGTON (V)  
GEGAARDE EN GEMARINEERDE RODE BIET / RODE BIET MET TOMATENCHUTNEY / GEITENKAAS / 

WALNOOT IN KROKANTE BLADERDEEGKORST / SAUSJE OP BASIS VAN ZURE ROOM EN 
MIERIKSWORTEL  

 
** 

 
BIJGERECHTEN  

 
** 

 
KROKANT GEBAKKEN PATATJES MET KRUIDE SALSA  

 
** 

 
FRISSE GROENE SALADE MET SPERZIEBONEN, SUCRINE EN CRUNCHY KIKKERERWTEN  

** 

GEROOSTERDE PREI MET LABNEH EN EEN SALSA VERDE VAN DOPERWT  
 

** 
 

CITRUS SALADE MET RADICCHIO, GRANAATAPPELPITJES, DADELS TAHINI EN MAAN  

 
 

KIDS FAVORIET   
 

PRIJS: € 35 –  2 PERSONEN 
€ 60 –  4 PERSONEN 

 
** 

ROMIGE KOKOSNOEDELS MET STUKJES KIPFILET  

** 

DESSERT  

PRIJS: € 35  

** 

SMEUIGE CHOCOLADETAART MET ROOD FRUIT, MERINGUE EN PISTACHE  

  



 
32 / 34 

Dely’s – Dumortierlaan 76 

MENU 
 

PRIJS: 4 GANGEN € 87  
5 GANGEN € 110  

** 

DRIE APERITIEFHAPJES  
 

** 
 

TARTAAR VAN ST-JAKOBSNOOT / BLACK TIGER /  GEROOKTE ZALM / WASABI / SUCRINE  
 

** 

LOTTE / TANDOORI / GELAKTE AUBERGINE / PITTEGE JUS VAN BOUILLABAISSE  
 

** 
 

*GEVULDE AARDAPPEL /  NOORDZEEKRAB / GEROOKTE PALING / BIESLOOK / ZURE ROOM / COMTÉ  
 

** 
 

HERTENKALF / PASTINAAK / BUTTERNUT / SHIITAKE / WILDJUS / CRISPY BATAAT  

** 

ETON MESS MET FRAMBOOS / ANANAS / CHOCOLADE / MÉRINGUE  

** 

KAASBORDJE IN PLAATS VAN DESSERT € 6  

KAASBORDJE + DESSERT € 12  
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Asian Daily – Lippenslaan 153 

 

MENU: € 32   
 

** 
 

VOORGERECHT  
 

** 
 

KLEINE LOEMPIA’S  
 

KARLI KOK 
 

TJAW KAUW TJIE  
 

** 
 

HOOFDGERECHTEN   
 

** 
 

KIP IN MALEISISCHE CURRY 
 

SCAMPIS LOOK 
 

BABI PANGANG 
 

EEIND IN ZOETZURE SAUS 
 

** 

BIJGERECHTEN  

** 
 

WITTE RIJST  
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