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Zutaten:
250 g Speisestärke
250 g weiche Butter
100 g Puderzucker
100 g Mehl
1 Prise Salz
1 Vanilleschote  
oder  
2 Pck. Vanillezucker

100 g Puderzucker 
 Zum Bestäuben

1. Alle Zutaten zu einem Teig verarbeiten, zu 
ca. 3 cm dicken Rollen formen und 30 Mi-
nuten in den Kühlschrank legen.

2. Den Backofen auf 160° Ober-/Unterhitze 
vorheizen.

3. Aus dem Teig haselnussgroße Kugeln for-
men und mit ca. 3- 4 cm  Abstand auf ein mit 
Backpapier ausgelegtes Backblech legen.

4. Die Kugeln mit einer leicht bemehlten Ga-
bel etwas flach drücken und 15 Minuten 
backen.

5. Die Schneeflöckchen gut auskühlen lassen 
und mit Puderzucker bestäuben.

Schneeflöckchen
Die zartesten Plätzchen in unserer Weihnachtsgutselsammlung sind die Schneeflöckchen.  
Sie sind so zart, dass sie im Mund schmelzen. Man muss sie einfach probiert haben. Also unbedingt 
nachmachen.


