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Linds Bageri fyller 100-ar och firar med 100 meter tarta

I den har veckan for 100-ar sedan, 1925, 6ppnade Jacob och Agnes Lind sitt bageri under varumarket
Linds pa Nygatan 29 i Linkoping. Det stora firandet blir fredagen den 30/5. Da bjuder man pa en 100
meter lang tarta som dukas upp langs Nygatan, fran S.t Larsgatan och ner till Lilla Torget. KI.14.00
bérjar serveringen och férutom tarta bjuder man pa kaffe och saft sa lange det racker.

— Linds startade och har under alla &r varit verksamt i Linkoping. Det &r LinkGpingsborna som handlat vart
bréd, fikat hos oss och pa sa sétt gjort den har resan mdjlig. Att 14 bjuda pa tarta &r det minsta vi kan géra
for att i ndgon form visa var tacksambhet till vara kunder. Att det dessutom blir pa den gata dar allting en
gang bdrjade kdnns extra roligt beréttar Magnus Olsson, en av dgarna till Linds Bageri idag.

Vid daligt vader finns en "back up™plan fortsétter kompanjonen Markus Larsson — Skulle det regna flyttar vi
in i Grédnden och serverar tartan pa dvervaningen i omradet runt rulltrappan. Det &r var hyresvard,
fastighetsdgaren Lundbergs som lovat att ge oss tillgang till ytan”

Linds forr

Ursprunget till Linds gar tillbaka till 1900-talets borjan da systrarna Gerda och Agnes Pettersson ar
1901 6vertog verksamheten Kafé Berget i centrala Linkoping.

Det var ocksa har som Agnes forsta gangen kom i kontakt med sin blivande make Jacob Lind. Han
arbetade vid tiden at byggmastaren som dgde fastigheten i vilken systrarna Petterssons verksamhet
lag. Om det var karlek vid forsta 6gonkastet vet vi inte men ar 1905 gifte de sig. Hosten 1904 lamnade
systern Gerda verksamheten for att 6ppna eget kafé. Da kom istéllet Jacob att engagera sig i hustruns
verksamhet och slutade darfor jobbet hos byggmastarn.

Paret Linds verksamhet véaxte under 1910-talet och férutom Kafé Berget drev man aven Cirkuscaféet i
Vasastan, Temperance pa Borgméstaregatan och serveringen vid Belvederen i Tradgardsforeningen. |
takt med expansionen uppkom behovet av ett &ndamalsenligt och rationellt produktionsbageri. Ar
1920 kopte Agnes och Jacob det kvarter i centrala Linképing dér bl.a Kafé Berget lag. Byggnaderna
langs Nygatan revs. Dar lat man istéllet bygga huset som kom att inrymma bageriet och brodbutiken,
uppkallat med deras namn.

Tva butiksbitraden utanfoér den nyoppnade verksamheten pa Jacob Lind i vaningen ovanfor bageriet och butiken. Paret
Nygatan 29. Huset kallades forr i folkmun for “Lindshuset” men  Lind bodde dar med sina fem soner som alla, om &n i olika
idag ar det Dalboms mat och bar som aterfinns i lokalerna. omfattning, kom att arbeta i foretaget.



- Familien Lind kom att driva verksamheten fram till 1981. Efter faderns bortgang var det yngste sonen
Rune Lind som tog 6ver ansvaret for féretaget. Efter att familjen sélt foretaget kom ett par tuffa ar i borjan
av 1980-talet med bl.a tva konkurser. Verksamheten évertogs sedan av Ingmar Korsman som med
expansion och stor framgang drev fGretaget fram till 2005. Efter ytterligare en konkurs 2009 var det vi som
overtog verksamheten beréttar Magnus Olsson som tillsammans med Markus Larsson &ger Linds Bageri
idag.

Linds nu, ar 2025

| dag drivs foretaget fran Hackefors utanfor Linkoping och innefattar forutom bageriet 10 st egna
konditorier i Ostergdtland och norra Smaland. Omséttningen 2024 uppgick till ca 94 mkr och féretaget
har idag totalt 140 medarbetare. Forutom géasterna i de egna konditorierna har bageriet ca 150 kunder
inom dagligvaruhandeln, kommun, landsting, restauranger och caféer som finns inom en radie av 10
mil fran Linkdping. Foretagets &gs till lika delar av Magnus Olsson och Markus Larsson. Nuvarande
dgare har drivit verksamheten sedan ar 2005 da man 6vertog Cafe Gyllen i centrala Linkdping. Linds
inforlivades i foretaget 2009 och sedan 2018 gar all verksamhet under varumarket Linds Bageri.

Markus Larsson och Magnus Olsson

Personal fran olika enheter pa Linds bageri

- Valdigt mycket har hant sedan 1925, bade framgangar, kriser och konkurser har verksamheten éverlevt.
Aven om det inte varit lika dramatiskt under véra tjugo &r har véldigt mycket féréndrats, trots den i
sammanhanget, korta tiden sager Markus Larsson.

— Vi ser stolt tillbaka pé féretagets historia, vi varnar om arvet och traditionerna som familjen Lind en gang
skapade. Aven om vi bara &r en parentes i den langa historian skall vi under den tiden i alla fall géra vart
yttersta for att forvalta och leva upp till féretagets ledstjarna, att “Tillsammans skapar vi godare
upplevelser’, fyller Magnus i.

Bilderna ovan, samt ytterligare ett antal med anknytning till historian och dagens verksamhet finns att
ladda ner hogupplosta pd var hemsida:

https://www.lindsbageri.se/press/

Vi berattar garna mer om foretaget och historian, for ytterligare information och upplysningar kontakta:

Magnus Olsson, magnus@lindsbageri.se tel. 076-800 43 00

Markus Larsson, markus@lindsbageri.se , tel. 073-687 79 99
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