Suggesties
Aperitief
One Night in Tokio: Captain Morgan/ campari/ citroen sap/ suiker/ ananassap

Aviation American Gin 42%: aroma's van jeneverbes, koriander, kardemom, anijszaad en citrus

Voorgerechten
Oesters natuur per stuk

Duo van wildpaté: witloof en uienconfituur/ vijgen/ noten/ brioche
Butternutsoep: koriander/ kokos/ gerookte zalm
Herten carpaccio: truffeltapenade/ hazelnoten/ Grana Padano/ rucola/ balsamico creme

Gebakken Sint-Jakobsvruchten: creme van knolselder/ appelkappertjes/ beurre noisette

Hoofdgerechten

Hertensteak: poivradesaus/witloof/knolselder/appeltje met veenbessen/wilde champignons/kroketten€35,50

Fazantfilet: cognacsaus/ wilde champignons/groene kool met appel en spek/ kroketten

Duo van hert en fazant: wilde champignons/ witloof/ groene kool met spek/appeltje met veenbessen/

poivrade en cognacsaus/ kroketten

Wildstoverij van hert en everzwijn: dronken peertje/ wintergroenten/ kroketten

Kabeljauwhaasje: witte wijnsaus met kappertjes en kerstomaatjes/ courgette/ jonge spinazie/ puree
Kip tikka masala: Indische wijze bereid, geserveerd met basmati rijst

Paling in ‘t groen met frietjes

Gevulde Mechelse koekoek: mozzarella/ zongedroogde tomaat/ parmaham/basilicum/champignons/
courgette/ cognacsaus/ kroketten

Boschampignons risotto (veggie) met groene asperges, broccoli en daikon

Nagerecht

Gestoofd en gebakken peer met vanille-ijs, chocoladesaus en koude sabayon

Menu €57,00

Herten carpaccio: truffel tapenade/ hazelnoten/ grana Padano/ rucola/ balsamico créme
of

Gebakken Sint-Jakobsvruchten: creéme van knolselder / appelkapper/ gebrande boter
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Fazantfilet: cognacsaus/ wilde champignons/groene kool met appel en spek/ kroketten
of

Kabeljauwhaasje: witte wijnsaus met kappertjes en kerstomaatjes/ courgette/ jonge spinazie/ puree
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Moelleux van chocolade ‘home made’ met vanille ijs
of

Gestoofd en gebakken peer met vanille-ijs, chocoladesaus en koude sabayon
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