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KrisAgustiono,dr 
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KataPengantar 

 

 
SelamatDatang 

 

Adalahsuatukebanggaanbagikamimemperkenalkan
PT.SumberMutiaraSamudra,sebagaisalahsatuperusa
haanprofesionalpengelola produk hasil perikanan di 
Indonesia. Agartetap berada di lini terdepan dalam 
pasar 
perikananglobalyangdinamis,komitmenkamiadalah
melakukan yang terbaik dengan memastikan 
tehnikpengolahanyangtepat,cermatdancepatagarm
enghasilkanmakananberkualitas. 

 
Dimulaidengansemangatkerjasamatimyangberkomi
tmenpenuhuntukbekerjasecaraprofesionaldanpenu
hdedikasimulaidaripenerimaanbahanbaku,hinggaak
hirprosespengolahansesuaidenganGMP(GoodManu
facturingPractice). 

 
PT. Sumber Mutiara Samudra memilih ikan 
dengankualitas terbaik dan mengolahnya dengan 
peralatanmodernolehstaffahliberpengalamandanbe
rsertifikat SPI HACCP agar menghasilkan 
produkikanbeku,ikankalengyangbaik,higienisdanseh
at 

 
Kamijugamenyampaikanterimakasihkepadasemuap
elangganyangtelahmempercayaikamiuntuk 
menyediakan kebutuhan ikan beku dan ikankaleng. 

 
 
 

Ir.SuryaDaliantoBrahmana 



 
 
 
 

 

TentangKami 

 
Indonesia merupakan negara kepulauan 
terbesardi duniadengansatupertiga 
bagiannyaadalahdaratandanduapertiganyaadalah
lautan.Banyakhasil laut yang dapat dimanfaatkan, 
seperti 
ikanyangmenjadisalahsatusumberproteinyangren
dahlemakjenuh,sertamempunyaikandunganomeg
a3yangtinggisehinggabaikuntukkesehatanjantung
. 

 
PT. Sumber Mutiara Samudra berdiri sejak 
tahun2013diataslahansebesar15.000m²yangberg
erak di bidangpengolahan hasilperikanan,antara 
lain : tepung ikan, minyak ikan, pabrik 
es,pembekuanikan danpengalenganikan. 

 
Saatiniperusahaankamimengembangkanprodukp
engalenganikansardenyangmemilikistandarintern
asional. 

 
Sarden kami telah rilis dengan merk “Tanira 
danRabbin”yangmenerapkanSanitasiStandarOper
asionalProsedur(SSOP),GoodManufacturingPracti
ce(GMP),HazardAnalysisCriticalControlPoint(HAC
CP)sertakebijakanproduksitanpalimbahdenganme
manfaatkanseluruh produk seperti bagian kepala 
ikan, 
ekorikandanikanyangtidakmemenuhistandarkuali
tas untuk dapat diproses menjadi tepung 
danminyakikan. 



 
 
 
 

VISIDANMISI 
 
 
 
 

 

MENJADIPERUSAHAANYANGTERB
AIK DI BIDANG 

MAKANANDALAMKEMASANKALE
NGDANMAKANAN BEKU YANG 

BERBASISPADAJAMINANMUTUKE
AMANANPANGAN, INOVASI 

DANKOMPETITIFDISELURUHDUNIA
. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

MISI 
MENGUTAMAKANKUALITASDENGAN

MUTU YANG BAIK, AMAN 
BERSAINGDANSELALUBERKOMITMEN 

VISI 



 
 
 
 

STRUKTURORGANISASI 
 
 
 
 
 

 

PresidenDirektur 
 
 
 
 
 
 

Direktur 
TeknikdanPro
duksi 

 

Direktur
Keuangan 

 

DirekturOp
erasional 

 
 
 

 

KepalaP
roduksiS

arden 

KepalaColdSt
oragedanEs 

Kepala 
TepungdanM
inyak 

KepalaK
euangan 

SDM/
GA 

Logistik/
Gudang 

Pemasaran/
Marketing 

Purchasing/
Pembelian 

 
 
 

SpvProd
uksiSard

en 

SpvCold
Storage 

danEs 

SpvTep
ungDa
nMiny

ak 

Spv 
Akuntansi 

SDM BTP 
DanR

MPM 

 
 

 

Spv 
QCdanLab 



 
 
 
 
 
 
 

FasilitasProduksi 
 

 
BeradadidaerahpelabuhanperikananterbesardiIndonesia,yaitudidaerah
Muncar,KabupatenBanyuwangi.Mempunyaiarmadatangkapsendiridanh
ubunganeratdengannelayanlokal,serta  pemasok  
dariluar.Sehinggamenyediakanpasokanikankamiamandanlancar. 

 

 
 

Tepung Ikan 
Steam(SteamDriedFish
Meal). 

 

 Memproduksi tepung ikan steamdried 

(steamdriedfishmeal)menggunakanmesinthre

ephase decanter Alfa Laval dengan 

kapasitasproduksi10tonikanper jam. 

 SertifikasiSKP. 
 
 
 

 

 
Ikan 

Beku(Frozen
Fish) 

 TehnikpembekuanAirBlastSystem(ABF) 

suhu-40°C. 

 4ruangABFdengankapasitasmasing–

masing5ton. 

 ColdRoomsebanyak3ruangdenganka

pasitasmasing–masing500ton. 

 MenggunakanmesintypeBytzer. 

 SertifikasiSKPdanHACCP. 
 
 

 
Pabrik Es 

Balok(IceBlockFac
tory) 

 
 
 
 
 

PabrikSardenkaleng 
(CannedSardinesFactory) 

 

 2unitmasing–

masingkapasitas30ton/hari(1.200balok/hari). 

 MenggunakanmesintypeMycom. 

 
 
 
 

 Mempunyai fasilitas produksi 

denganmenggunakanmesindansistemco

nfeyorEropa untuk efisiensi produksi 

yanghigienis. 

 5seamingroll. 

 6automatichorizontalretort. 



 
 
 
 
 
 
 
 

ProdukPerusahaan 
 
 
 
 
 

TepungIkan 

Steam(SteamDriedFishM

eal) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

IkanBeku(Froze

nFish) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

EsBalok 

(IceBlock) 



 
 

Produk 
 
 

 

ProdukPerusahaan 
 
 
 
 
 
 

 “Tanira”sardendalamsaustomat15

5dan425gr 

 
 “Rabbin”sardendalamsaustomat15

5dan425gr 
 

 Club can sardines in 
oil125gr 

 
Macam–macampackagingbox 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tanira155gr: 

 Boxisi50pcs 
 Boxisi24pcs 
 Boxisi12pcs 

 
Rabbin155gr: 

 Boxisi12pcs 
 Boxisi50pcs 

 
TaniradanRabbin425gr: 
 Boxisi24pcs 

 
 
 

KeunggulanProduk 

 
 

 Menggunakanikan

sardensegar. 

 Tanpapenguatrasa(

MSG). 

 Tanpapewarna. 

 Tanpapengawet

buatan 

 Kualitaspremiumh

argabersaing. 

 SertifikasiHACCP,H

alal,SNI,BPOM. 



(saus/minyak) 

 

 

 

 

 

ProsesPengalengansarden 
 
 

 

 
Penerimaan 

BahanBaku 

 
1 

 
Penimbangan 

 
 

2 

Pengguntingan(

kepala 
,ekor,danpembu

anganisiperut 

3 

 
Pencucian 

 

4 

 
Pengisian ikan 

kedalamkaleng 

 
5 

 
 
 

Pemasakanawal Penirisan 
Pengisianmedia

 

 

Penutupan

Kaleng 

Pencucian 

ProdukKale

ng 

6 7 8 9 10 
 

 

 
Sterilisasi 

danpendingi

nan 

 
Inkubasi(P

emeraman) 

Pengepakan

DanPenyimp

anan 

 

Pengiriman 

11 12 13 14 

 
 

1. BahanbakuyangditerimaberupaikansegardanikanbekuyangsesuaidenganstandardSNI. 
2. Penimbangandilakukanuntukmendapatkanberatikanyangmasukkedalamunitpengolahan. 
3. Bahanbakuyangmasukkedalamunitpengolahandihilangkankepala,ekordanisiperut. 
4. Ikanyangsudahdipotong,dicucidenganmenggunakanmesinrotarywasheruntukmenghilangkandara

hdansisikyangmasihmenempelpadaikan. 

5. Ikandimasukkankedalamkalengsesuaidenganjenis produkdan dilakukanpengecekan olehQC. 
6. Ikandimasakdenganmenggunakanmesinexhaustboxdengansuhudanwaktuyangsesuai 

denganstandartSNI. 
7. Kalengditiriskandenganmenggunakanmesindecanter. 
8. Pengisianmediadilakukandenganmesinsesuaidenganjenisproduk. 
9. Kalengditutupdenganmesinseamer untukmencegahpertumbuhanbakteri. 
10. Produkdicuci denganmenggunakanairpanasyanglarutkandenganfoodgrade. 
11. Produkdistrelisasidenganmenggunakanmesinretortdengansuhudantekanantingggiuntukmendapat

kanprodukdengankemasanhermatis. 

12. Inkubasidilakukanuntukmelihatprodukyangtidaksesuaistandart. 
13. Produkdikemassesuaidenganjenisprodukdandisimpandidalamgedung. 
14. Produksiapdikirimke alamattujuan. 



 
 

 

 

 
 

 
 

 

AlurProsesPengalenganSarden 

PenerimaanBahanBaku 

Penimbangan 

Pengguntingan 



 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

  

Pencucianikan 

Pengisianikandalamkaleng 

Pemasakanawal 



 
 

 

 

 
 
 

 

 

 

Penirisan 

Pengisianmedia 

Penutupankaleng 



 
 

 
 

 

 
 

 

Pencuciankaleng 

Sterilisasi 

Inkubasi 



 
 
 

 

 

Pengepakan 

Penyimpanan 



 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

FasilitasProduksi 

TepungIkanSteamdanMinyakikan 

EsBalok 

PengalenganIkan 

ColdStorage 



 
 
 

 

  
 

OFFICE/FACTORY: 

PT.SumberMutiaraSamudraand 

CannerySardinesPlantFacility 

Address :Jl .AbahDila No.08, 

KedungringinMuncar, Banyuwangi -Jawa 
TimurPhone/Faximile 

:+6285238846663 
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