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Gutkowskino




Antipasti
croccante di patate in zuppa di ceci              
 potato crust with chickpea soup 
€12
tortino di cipolla con insalata di pere e pinoli            
 onion pie with pear and pine nut salad
 €12
ribollita di verdure con crostone di pane all'aglio            
 ribollita- CABBAGE AND GARLIC BREAD STEW WITH SEASONAL GREENS

primi
 tonnarelli risottati in brodo al limone con insalata di prezzemolo al pepe verde                           
tonnarelli risottati with lemon and parsley with green pepper-flavoured parsley salad 
 €14
cavati con fagioli e ricotta al forno                 
 cavati with beans and oven-baked ricotta
€14
risotto al nero d'avola                            
nero d'avola risotto
€16






Gutkowskino

SECONDI
Spigola ai ferri con verdure croccanti e vino al fico d’india              
 Grilled seabass fillet with crispy vegetables and prickly pear reduction
€18
Millefoglie di melanzane con scamorza affumicata             
 Aubergine millefeuilles with smoked scamorza
 €14
Cannolo di peperone ripieno alla beccafico               
 Pepper cannolo with breadcrumbs, raisins, and pine nuts
 €15

DESSERT
 Panna cotta al pinzimonio                          
 PINZIMONIO panna cotta - lemon, BLACK pepper, olive oil and oregano 
 €6
mousse di ricotta con vino cotto di fico d'india                   
 ricotta mousse with a priclky pear reduction
€6
pera al marsala con salsa di arance                              
marsala-scented pear with orange SAUCE
€6





