FA MADEN MED HJEM, ELLER

Hold drets

JULEFROKOST

FOR ENDEN

AF GADEN

o kalder den tulvactitonel

Stegt hvidfisk, @rtefraiche, hollandaise og rucola frit
Sprad blacktiger, fennikellini, breendt blomkal og hansesky

Confiteret and med spred stegt skind, sede &bler og
syltede kantareller i egen saft og kraft

Oksemerbrad fra naer eller fiern med glaseret rod, puré,
flan, syndig flede med Madagaskarpeber og kartoffel i
filodej

Sprade karamelliseret creme brulee toppet med knust
kage, syltet kirsebaer og kirsebarparfait

3 retter 369
5 retter 469

Skal forudbestilles senest 2 dage fer til mindst 4 cov.

GOD JUL

Vi serverer en unik og gastronomisk juleoplevelse, med et par af julebordets store aeresgaester - den
gode gris og den fraekke landand og vi hylder dem pa bedste vis med kal, sade sma kartofler og kokke
der braender for faget. Alt er baseret pa de bedste ravarer fra vore faste leverandgrer og producenter

Hold arets julefrokost med vennerne, familien eller kollegaerne, i vores hyggelige rammer for sidste
gang i 13 ar inden vi rykker i nye skanne lokaler.

Julefrokosten kan holdes som et lukket selskab (vi har plads op til 40 personer) hvor i far en hel etage
for jer selv, eller del juleglaeden med andre feststemte mennesker i hele huset.

Vi leverer selvfalgelig ogsa alle vore julemenuer ud af huset.

Her er vores forslag til din julefrokost 2022.
Reservation pa tlf. 86 600 500

JBL med namle dyter

hvane til hele af tenen

Du sammensatter selv, din perfekte julefrokost.
Skal forudbestilles 2 dage far og til mindst 20 cov.
5. retter 299
6. retter 319
7. retter 339
8. retter 369

*Vores fede hvide marinerede sild toppet, med leg og vores karrysalat,
*Christiane pigens krydder sild med blomster capers, leg og vores karry salat
*Vores hiemme gravad fennikel laks med egen raevesovs
*Hiemmepaneret, redspaettefilet, smerstegt pd panden med pillede rejer, citron og
vores grove remoulade
*Min farmors grovhakket, leverpostej med bacon og hiemmesyitede redbeder
*Spred tartelet med pillet hens i asparges
*Salat, af stegt and pd kold grov marineret, redkdl, appelsin og rucola
*Vores glaserede landskinke med brunede kartofler og grenlangkdl
*Stegt andebryst pd grov redk 8l med syltede ribs
*Ribbensteq, sede abler, ribsgele, grenk lssalat, og redk
*Julemedister med brunede kartofler og grenlangkdl
*2 slags ekologiske oste, sytede druer, salte nedder og krydret kompot
*Ris a la mande med smuttede mandler og kirsebaersauce

Der er bred og smer til alle retter

Jule Tapas

FROKOST 209,-/ AFTEN 249;-

* Vores fede hvide marinerede sild toppet
med lag og vores karrysalat
* Vores hjemme gravad fennikel laks med
egen ravesovs
* Hjemmepaneret radspattefilet, smarstegt
pd panden med pillede rejer, citron og vores
grove remoulade
* Min farmors grovhakket leverpostej med
bacon og hjemmesyltede redbeder

* Stegt andebryst pd grov redkal med
syltede ribs
* Ris A la mande med smuttede mandler og
kirsebarsauce

Der er brad og smer til alle retter
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FOR ENDEN AF GADEN

CAFE & MADHUS
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SCT. MATHIAS GADE 9. 8800 VIBORG
TLF.: 86 600 500



