FORRETTER

Gravlaks 215

Var egen marinerte laks, servert med
sennepssaus og flatbrad. 7a,7¢,1d,4,10,12

HOVEDRETTER

SUPPER

FISKERETTER

SKALLDYR

SKALLDYRTARN

. e 1 pers. / 2pers
e e Sl 1230 29 Bergensk fiskesuppe 199 Ovnsbakt hvit fisk Reket'allerken' 409 Nordatlantisk tallerken 795 / 1490
KE Fisk Toppet med julienne grannsaker. Serveres Lysing, Brosme eller Lyr 385 Med sitron, majones og bred. 74,75, 2,3,10,12
Rekt fis . . 215 med bred og smer. 74,1b,2,4,6,7,9,11,12 Serveres med ovnsbakte poteter, Hvit: Von Winning Riesling | 125/ 599 Sngkrabbe, krabbeklar og reker.
Et ut.va.lg av vdre rgkte og marinerte Hvit: Lagar de Cervera | 125/ 599 brokkolini, beurre blanc og spra sjgsalat. 47,72 sl 599 Server.es .kaldt med aioli, sitron, salat
spesialiteter. Serveres med tartarsaus, Hvit: Lagar de Cervera | 125/ 599 ) , . med vinaigrette og brad.
makrellmousse og Flatbrad. 74,7¢,1d,3,4,7,10,11,12 Hummersuppe 299 : Med majones, sitron og salat med vinaigrette. 16,16,2,3,4,10,12 .
Hvit: Von Winning Riesling | 125/ 599 Toppet med julienne grennsaker. Serveres Torsk, Piggvar, Kveite eller Breiflabb 485 Serveres med bred.?9,75,2,3,10,12 Hvit: Domaine Malandes Montmains 1er
Lokale smaker ot . med brad og smer. 1a,16,2,4,6,7,9,11,12,14 Serveres med bakt potet, spinat med Hvit: Domaine Malandes Chablis | 153/ 745 Cru Chablis | 249/ 1200
Hvit: Southern Right, Sauvignon Blanc | 145/ 655 soltgrket tomat, pinjekjerner, ertepuré og Krabbekjatt (taskekrabbe) 399 Fjordtallerken 1050 / 2000
Et utvalg av lokale oster, servert med multe kaviar. 47, 8d . . I :
syltetay og flatbred. 7a,7¢1d,7 grretkaviar. 47 . Med majones, sitron og salat med vinaigrette. Dampet sngkrabbe og sjgkreps med
Sider: Alde Svans | 185‘/ 1110 B U RG E RE Red: Trimbach Pinot Noir | 125 /599 Serveres med bred. 7q 7b,2,3.,70, 12 hvitlgkstangsmear. Krabbekjatt og
_ Hvit: Domaine Malandes Chablis | 153/ 745 kremete blaskjell. Serveres med aioli,
Lokale smaker kjatt 225 Lakseburger 299 1pers. / 2pers sitron, salat med vinaigrette og brad.
Et utvalg av lokale kjgtt og pelser, servert Var hjemmelagde lakseburger med salat, Lokalfanget sjgkreps 590 / 1100 16,1b,2,3,7,10,12,14 .
med syltetgy og flatbrad. 7a,7¢,1d tartarsaus og syltet redlgk. Serveres med Griatinert med hvitleksmer. Serveres Hvit: Domaine Malandes Montmains 1er
Rosé: Produttori di Manduria "AKA" Primotivo Rosato | pommes frites. 14, 3,4,7,10,12 med aioli, salat med vinaigrette og Cru Chablis | 249/ 1200
119/ 549 Hvit: Von Winning Riesling | 125/ 599 bred. 74,15,2,3,7,10,12 Vikingtallerken 2190 /4300
) Champagne: Henriot Blanc de Blanc | 300 / 1500 /0
Pannestekt kamskjell 215 Biffburger 289 Dampet kongekrabbe, norske humme
Serveres med beurre blanc saus og toppet VAr hjemmelagde burger med salat, bacon, Norsk hummer 1295 / 2495 og sjkreps med hvitlgks-tangsmar.
med grretkaviar 47, 8d,74 ost, tomat, syltet rgdlgk og aioli. Serveres Norske hummer fra akvariet vart. Dampet Fransk.e 09 norske.rzisters, stekte
Hvit: Domaine Malandes Chablis | 153/ 745 med pommes frites. 74.3,7,70,12 naturlig eller gratinert med hvitlgkssmar. Sl e e, S e
Red: Fenocchio Barbera d"Alba Superiore | 135/ 625 Ovnsbakt laks 465 Serveres med hollandaisesaus, salat med a!OI'! holtl?ndaliesadus;, s:lgazt-?n‘;e;(:l) 1214
- ) o vinaigrette og bred. 74,1b,2,3,7,10,12,
Fish Me signatur burger 299 Serveres med potetmos, asparges, vinaigrette og bljzd. 1a,1b,2,3,7,10,12 Champagne: Henrlot Blanc de Blanc | 300 /1500
Var hiemmelagde hvit fiskeburger med hollandaisesaus og sitron. 3,4,7,12 Champagne: Henriot Blanc de Blanc | 300 / 1500 pagne:
agurk, syltet redlok og tartarsaus. Serveres Hvit: Terra Costantino de Aetna Etna Bianco doc | 167/763 Kongekrabbe 1395 / 2695
med pommes frites. 79,3.4,7,10,12 Fish & Chips 319 Dampet kongekrabbe med hvitlaks- SKJELL
Hvit: Von Winning Riesling | 125/ 599 Serveres med pommes frites, salat med tangsmer. Serveres med hollandaisesaus, .
Vegetarburger @ 239 vinaigrette og tartarsaus. 74,3,4,10,12 salat med vinaigrette og bred.4,76,2.3,7,10,12 Kremet blaskjell EKSTRA
Vegetarisk burger med salat, tomat, syltet Champagne: Henriot Blanc de Blanc | 300 / 1500 Champagne: Henriot Blanc de Blanc | 300 /1500 Blaskjell i kremet hvitvinsaus. Serveres med )
" . hvitlgksbrad. 7a.1b,7,12,14 Pommes frites )
redlgk og aioli. Serveres med pommes frites. .. vitlaksbred.
1a,3,7,10,12 Klippfisk 465 Hvit: Terra Costantino de Aetna Etna Ovnsbakte poteter 79
Hvit: Von Winning Riesling | 125/ 599 Serveres med bakt potet, asparges, Bianco doc | 167/ 763 Potetstappe 79
ertepuré og bacon. 47 . s L Dampet brokkolini 79
SALATER Red: Trimbach Pinot Noir | 125 /599 Spolcy' bl.aSkJeu . Dampet asparges 79
Blaskjel i kremet chilisaus. Serveres med .
@STERS & CAVIAR | 5 Cltenfi: brod “
I I Sjgmatsalat 299 PASTARETTER Hvit: Southern Right, Sauvignon Blanc | 145/ 655 Bred 60
Handpillede reker, rekt laks og skagensalat. Brod med smar 79
I Norske gsters i St::- ggg I Toppet med kaviar, granateple, cherrytomater, Vegetarpasta ‘@ 309 Salat 79
Serveres med mignonettesaus stk. agurk og sitron. Serveres med brgd og smar . ;
. : : Pappardelle pasta med brokkolini, persille,
OF) SICIT. 79 i 8 stk. 749 161523471012 = spinat, soltgrkede tomater og lokal ost. 7a,37,8d DIPPER & SAUSER
Champagne: Hvit: Von Winning Riesling | 125/ 599 e —— P b ioli
André Clouet Silver Brut Nature | 212/ 1062 vit-Lag v AI(? I . 35
I I Rekt hval PAL . Chilimajones 35
Franske gsters 3 stk. 235 Rekt hval, ruccola, blamuggost, radlgk, Pasta a la Fish Me 349 Tartarsaus 35
I Serveres med mignonettesaus 6 stk. 399 I valngtter, syltet paere og set chilisaus. Serveres Pappardelle pasta med kremet hummersaus, Majones 25
ogsitron 170, 12,14 12 stk. 749 med bred og smer. 1q,15,78c12 blaskjell, reker, hummer og persille. 74,2,3,6,7,12,14 Sjegressmar 30
I Champagne: I Rosé: Produttori di Manduria "AKA" Primotivo Rosato | Hvit: Terra Costantino de Aetna Etna Bianco doc | 167/ 763 Sennepssaus 30
André Clouet Silver Brut Nature | 212/ 1062 119/ 549 Beurre Blanc 49
| . . | Fish Me skagen 299 KJBTTRETTER St 49
Rossini Sturgeon Caviar | 30 gram V3 K lat b3 l - 49
7 Baerii 1190 ar egen skagensalat pa en seng av ruccola og . ollandaise
ﬁfur'geon Caviar seré/lerlt(es1mfg Oscietra 1450 toppet med kaviar. Serveres med bred og smer. Reinsdyr 485
Inis, remme og redtek 144 ) 1a,1b,2,3,4,7,10,12 Serveres med bakt potet, asparges
I Champagne: Louis Roederer Vintage Rosé | 2125 I Hvit: Laroche Chardonnay | 119/ 545 og redvinssaus 14,3,7,12
I Kalix Leyrom | 30 gram 490 I Vegetarsalat @@ 249 Red: Fenocchio Barolo Cannubi | 249/ 1200 - ]
Layrom fra Kalix, servert med blinis, Lokal ost, kikerter, valngtter, redbeter, kal, Hvalbiff 485 Assortert Ll 125 HJemmelaget kake 14,37 185
I remme og redlgk 7947 I ;yltet r;adlrz:kc,lgbrarllateple e Serveres med potetstappe, karamelliserte Seleldsroieenl fe57 el Pekan Pie 3¢ 155
. i i A a,1b,7,6¢ 10, . ! .
Champagne: Louis Roederer Vintage Rose | 2125 Rgg\é:elgsgdq}ﬁori E?Maor?di??EAKA" Primotivo Rosato | rotgrannsaker, og redvinsaus 7,72 Eplekake 7437 185 Assorterte kaker fra disk 714,3,7 175
I I 119/ 549 Red: Fenocchio Barolo Cannubi | 249/ 1200 Jordbaerkake 14,378, 185




SUSHI

NIGIRI - 2 BITER

Laks eller Ebi-reker 2,4,7,70

Flambert laks eller Cheesy reker 247,10
Tunfisk, kveite eller kamskjell 2,4,7,70,14
Nigiri Moriawase 10 biter, kokkens valg

SASHIMI - 3 BITER

89
89
99
399

Laks, tunfisk, kveite eller kamskjell 2,4,7,70,74

Flambert hval 4,710
Sashimi Moriawase 10 biter, kokkens valg

FUTOMAKI - 6 BITER

89
89
PAE)

Spider roll

Softshell-krabbe, avokado, agurk, kanpyo,

salat. Toppet med sesamfrg, chili-majones og
teriyaki. 74,2,3,6,7,10,11,12

Hot futo salmon

Hel friterte maki med laks, agurk og kanpyo.
Toppet med teriyaki, chili-majones og
sesamfrg. 74,3,4,6,7,10,11,12

Salmon panko

Laks i panko, agurk, avokado, kremost,
oshinko og salat. 76,4,7,10,11,12

Futo spesial

Tempurareker, agurk, salat, spicy majones,

avokado og kremost. Toppet med flambert
laks. 71a,2,3,4,6,7,10,11,12

Futo umai

Tunfiskkrem, salat, agurk, oshinko og sriracha
4,7,10,12

Futo vegan 4

Mango, avokado, agurk, salat. Toppet med
teriyaki og sesamfrg. 6,811,12,13

COMBOS

179

179

179

179

179

169

Kakuda - 12 biter

Tempura shrimp roll (8 stk), laks nigiri (2 stk),
flambert laks nigiri (2 stk) 7a,2,7,70,11,12
Sakana - 12 biter

Philadelphia roll (8 stk), laks nigiri (2 stk), laks
sashimi (2 stk) 47,70,11,12

Ozeki - 18 biter

Green Dragon roll (8 stk), tempura shrimp
roll (8 stk), cheesy reker nigiri (2 stk)
1a,2,4,7,10,11,12

Fuji - 16 biter

Hot futo maki (6 stk), kylling og grennsaks
varrull (4 stk), futo umai (6 stk)
Okinawa - 34 biter

Spicy tuna (8 stk), Sake Maki (8 stk), tempura
shrimp roll (8 stk), Hot Futo salmon roll (6
stk), laks nigiri (2 stk), tunfisk nigiri (2 stk)
1a,2,3,4,6,7,10,11,12

Signatur Fish Me - 70 biter

Nigiri laks (4stk), Nigiri tunfisk (4stk), nigiri
ebi (4stk), futo spider roll (6stk), hot futo
salmon (6stk), futo spesial (6stk), Flambert
salmon roll ( 8stk), philadelphia roll (8stk),
green dragon roll (8stk), tuna uramaki (8stk),
umai uramaki (8stk) 74,2,3,4,6,7,10,11,12

PAY)

279

369

409

1a,3,4,6,7,10,11,12

679

1399

URAMAKI - 8 BITER

e

Miljofyrtarn

OM FISH ME

Tempura Shrimp roll 179
Tempurareker, avokado, agurk, kanpyo,

sesamfrg og chilimajones. 174,2,3,6,71,12

Philadelphia roll 179
Laks, agurk, avokado, kremost

og sesamfrg 4,7,10,11,12

Spicy maki e
Velg mellom: LAKS /KAMSKJELL /HYSE.

Agurk, oshinko. Toppet med sesamfrg og
chilimajones. 10,3,4,6,7,10,11,12

Tuna 179
Tunfisk, agurk, oshinko, sriracha og sesamfra
4,7,10,11,12

Umai 179
Spicy tunfiskkrem, agurk og sesamfrga
10,2,3,4,6,7,10,11,12

Wild salmon 209
Avokado, agurk, rakt laks. Toppet med

togarashi og sesamfrg. 47,170,712

Rainbow roll 209
Ebi-reker, agurk. Toppet med laks, tunfisk,

kveite, chilimajones, sriracha og sesamfrga.
2,3,4,6,7,10,11,12

California snow roll 189
Avokado, agurk, toppet med sngkrabbemiks,
chilimajones og sesamfrg. 2,3,4,7,10,11,12

Red dragon roll 189
Tempurareker, kanpyo. Toppet med sesamfrg,
kremost, jordbaer, Fish me Signature Chilli

syltetgy og peangtter. 74,2,3,5,7,8,10,11,12

Green dragon roll 189
Laks, agurk. Toppet med sesamfrg, kremost,

avokado og Fish Me Signature Chili syltetay.
4,6,7,10,11,12

Flamed tuna roll 209
Tempurareker, agurk, oshinko, spicy mayo,
kremost,toppet med tunfisk.7a,2,3,4,7,10,12

Flamed salmon roll 209
Tempurareker, mango. Toppet med flambert

laks, teriyaki, sesamfrg. 10,2,4,6,7,10,11,12

Flamed halibut roll 209
Oshinko, agurk, avokado. Toppet med

sesamfrg, flambert kveite, sriracha. 47,70,11,12,
Seaweed roll @ 169
Avokad og agurk. Toppet med tang.

ARERY:

BOWLS & EXTRAS

Pokebowl PAE
Velg mellom: LAKS/TUNFISK/TEMPURA
REKER/STEKT LAKS/STEKT KVEITE. Sushi

salat pa en seng av ris. Serveres med

chilimayonaise og teriyakisaus. 74,2,3,4,6,7,11
Gronnsaks varrull - 4 stk @ 10,6 89
Kylling varrull - 4 stk 74,6 89
Edamamebgnner | Ingefaer | Tangsalat 35
Chilimayo | Teriyakisaus | Sriracha | 30
Chilisyltetay | Ponzu saus.

Ekstra skal med sushi ris 45

Visste du at Fish Me er bade en fiskehandler, fiskerestaurant, sushi, bakeri og bar? Med andre ord,
Fish Me er et helhetlig matkonsept som tilrettelegger for uforglemmelige matopplevelser.

Fish Me ligger lokalisert i Mathallen pa Fisketorget i Bergen. Fisketorget er en av Bergens store
stoltheter med lange tradisjoner og har eksistert siden 1200-tallet. Siden da har plassen vart en av
de viktigste stedene for handel mellom fiskere, bender og Bergens innbyggere. | dag er Fisketorget

0gsa en av Bergens og Norges aller stgrste turistattraksjoner.

Byggingen av Mathallen i 2012 var en modernisering av den dpne torgplassen, og gjorde det mulig a
viderefgre Fisketorget som en heldrsdestinasjon for handel og opplevelser, i tillegg til de
sesongapne torgbodene. Fish Me har vart lokalisert i Mathallen siden dapningen og er blitt en av
lokalbefolkningens foretrukne steder a handle og spise lokal sjgmat av hgy kvalitet. Fish Me er
opptatt av 4 ivareta gode tradisjoner samtidig som vi ogsa utvikler nye produkter og trender.

Fish Me er ogsa sveert opptatt av lokal og kortreist mat av hgy kvalitet. Vi er opptatt av barekraft og
vart naermilja. Vi er jobber derfor hver dag med 3 bli enda bedre til 3 utnytte ressursene vare pa en
best mulig mate og oppna et minst mulig miljgavtrykk av var drift. Vi ble i 2024
Miljafyrtarnsertifisert.

Den lokale og baerekraftige maten vi lager handler om mat som produseres og konsumeres i
lokalsamfunnet ved bruk av miljgmessig ansvarlig og etisk praksis. Denne tilnarmingen fremmer
sunnere matvaner, stgtter lokale bander og fiskere, samt a redusere miljgpavirkningen av
mattransporten. Ved a velge a spise lokalt og baerekraftig produsert mat, kan vi forbedre helsen var,
statte lokalsamfunnene vare og redusere var pavirkning pa miljget.

Fisketorget i Bergen ca. 1880-1900. Foto fra arkivet i Bergen Kommune, Formannskapet.

ALLERGENER

1-grains (gluten): 1a hvete, 1b bygg, 1c havre, 1d rug. 2 - skalldyr. 3 - egg. 4 - fisk. 5 - peangtter. 6 - soya. 7 - melk.
8 - ngtter: 8a mandler, 8b hasselnatter, 8c valnatter, 8d pinjekjerner. 9 - selleri. 10 - sennep. 11 - sesamfro.
12 - svoveldioksid og sulfitter. 13 - lupine. 14 - blatdyr




