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VORSPEISEN

Wirzfleisch Felix €99

Zartes Schweinefleisch in delikater Rahmreduktion
iberbacken mit gereiftem Kase

Waldpilzrahm - Stippchen €8,9
Cremig - feines Stippchen aus frischen Waldpilzen mit
einem Hauch Krauterdl und hausgemachten Cro(tons

Maronen - Stiippchen €9,9

Samtige Maronensuppe mit einem Hauch Triiffeld|,
verfeinert mit gerésteten Walntissen und Schlagrahm

Kleiner Wildkrautersalat € 8,9
Zarte Wildkrauter mit hausgemachter Vinaigrette
und gerosteten Kernen

VEGAN / VEGGIE

Wurzelgemiise - Gulasch € 19,9
(vegan)
Herzhaftes Ragout aus saisonalem

Wurzelgemise, serviert mit handgedrehten
Klofsen

Curry “Felix“ (vegetarisch) € 14,9

Sufskartoffel-Curry an Basmati Duftreis

FUR UNSERE
KLEINEN GASTE

Felix Crunchies 7,90

Knusprige Hahnchenstiicke aus feinem
Innenfilet, liebevoll paniert und goldgelb
gebacken.

HAUPTSPEISEN

WAHLWEISE MIT KARTOFFELKLOSSEN,
PETERSILIENKARTOFFELN ODER GRUNEM
ERBSENPUREE

Knusprige Entenbrust € 23,9

Zart gebratene Entenbrust an kraftigem
Orangenspiegel

Geschmorte Entenkeule € 21,9

Zart geschmorte Barbarie Entenkeule mit
herzhafter Entenjus

Flaminger Hirschragout € 22,9

Feines Ragout vom Flaminger Hirsch in
reduzierter Portwein-Preiselbeer-Jus

Cordon Bleu “Felix” € 20,9

Kraftiges Schweinesteak, traditionell gefiillt mit
Schinken und Bergkase, knusprig gebacken

Geschmorte Schweinebidckchen <€ 21,9

Zarte Bickchen vom Duroc-Schwein, schonend in
Portwein geschmort und mit Schalotten verfeinert

WAHLEN SIE IHRE BEILAGE

Waldpilzrahm €5,9
Apfelrotkohl € 4,9
bunte Karotten € 4,9
Griinkohl “Prignitzer Art” € 4,9

EMPFEHLUNG DES HAUSES

Gegrilltes Petersfischfilet

Zartes Filet vom Petersfisch in Safran-Pernot-Rahm, dazu glasierte
Mohren in Nussbutter und Beilage nach Wahl

DESSERTS

Créma Catalana € 8,9

Spanischer Klassiker mit karamellisierter
Zuckerschicht und zarter Vanillenote

Spekulatius Mousse €8,9
Feines Mousse mit winterlichen Gewdrzen und
Mangokompott



