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Caficultura Campesina
Agroecologica Origen FCC




INTRODUCCION

En la FCC nos inspira la caficultura como principal actividad generadora de
ingresos de la economia campesina de nuestros productores asociados, que
hacen parte de cinco organizaciones de base del centro del departamento del
Cauca, fruto del esfuerzo, dedicacion y sabiduria de la agricultura tradicio-
nal que por afos han practicado hombres y mujeres, que tienen fincada su
esperanza en construir una mejor calidad de vida para sus familias que estan
en el territorio forjando paz en el campo, en armonia con la naturaleza y con
un profundo respeto con los consumidores, quienes son los clientes finales
de lo que producimos trabajando la tierra.

Este esfuerzo de los productores lo acompanamos con un equipo técnico,
socio empresarial, administrativo y comercial, que permanentemente busca
las mejores oportunidades para potenciar este gran proceso, el cual ha tenido
eco y apoyo pertinente de algunos cooperantes, prefinanciadores, clientes y
entidades entre las que destacamos las siguientes:

e«  Unidn Europea

e Acodea

« Root Capital

o  Sustainable Harvest

o Clif Bar

PC Colombia
a Colombia Sostenible

Alcaldia Municipal de Cajibio



ien es relevante los lazos de cooperacion, hermandad, solidaridad y
afecto, que se han tejido con otras organizaciones de productores que com-
parten nuestra vision de la produccidn agroecolégica, como COSURCA y
otras tantas mas, con las organizaciones que conforman la plataforma del
Comercio Justo a nivel nacional a través de la Iniciativa Colombiana de Co-
mercio Justo y a nivel continental con la Coordinadora Latinoamericana de
Comercio Justo CLAC.

En esta busqueda permanente de apalancar nuestro proceso, en el 2021 co-
nocimos el proyecto Transformando Cauca, iniciativa liderada por ACOPI
Seccional Cauca, cuyo proposito es contribuir a la reactivacion econémica
del Departamento, mediante el desarrollo de capacidades empresariales y
comerciales innovadoras en las cadenas productivas agroindustriales de la
region, el cual es ejecutado con recursos del Fondo de Ciencia, Tecnologia e
Innovacidén del Sistema General de Regalias.

En este sentido la FCC presentd a Transformando Cauca la iniciativa denominada:
“Mejoramiento en la calidad y consistencia de los cafés de especialidad a través de
procesos de innovacion en las etapas de cultivo, beneficio y comercializacién que de-
sarrolla la Federacién Campesina del Cauca FCC, en la zona centro del departamento
el Cauca, en alianza con Expocosurca y la Iniciativa Colombianade Comercio Justo.



nnovacion propuesta en la cadena de valor del café de alta calidad, de la
cual participa la FCC, es a nivel de los siguientes procesos:

1. Implementar una técnica de fermentacion controlada del café.
2. Establecer un plan de adaptacion al cambio climatico para la caficultura.

3. Implementar procesos de aseguramiento de la calidad y diferenciacion del
café de especialidad.

En esta cartilla presentamos los resultados obtenidos en este proyecto de in-
novacion, los cuales estan siendo validados en la fase inicial en cuatro fincas
de productores asociados de ASOAGROTIMBIO y ASAGROP, para luego
estar disponibles a toda la base social que desee innovar en estos procesos y
que seguramente requerira de continuar aunando y multiplicando esfuerzos
con nuestros clientes, cooperantes, entidades gubernamentales y organiza-
ciones aliadas para seguir construyendo una agricultura alternativa, dignifi-
cante para el productor, respetuosa con el medio ambiente y el consumidor.




MEJORAMIENTO EN LA CALIDAD Y CONSISTENCIA DE LOS CAFES DE ESPECIALIDAD A
TRAVES DE PROCESOS DE INNOVACION EN LAS ETAPAS DE CULTIVO, BENEFICIO Y COMER-
CIALIZACION QUE DESARROLLA LA FEDERACION CAamPESINA DEL Cauca FCC, EN LA
ZONA CENTRO DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA.

OBJETIVOS GENERAL:

Mejorar procesos que inciden directamente en la calidad de los cafés de es-
pecialidad para nichos de mercado de alto valor.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

Implementar un proceso de fermentacion controlada con un bioreactor dise-
RNado especiPcamente para cerezas de cafe.

Establecer un plan de adaptacion al cambio climatico para la cabcultura de
especialidad de la FCC.

Implementar procesos de aseguramiento de la calidad y diferenciacion del
café de especialidad con aplicativos de tecnologia movil.
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CAFE DEL CENTRO DEL CAUCA

El departamento del Cauca, localizado al sur de Colom-
bia,se caracteriza por ser un territorio:

e Biodiverso

e Multicultural

* de gran Riqueza hidrica

e de Diversidad de climas

La FCC tiene su radio de accion en la
zona centro del departamento del
Cauca, regidon privilegiada para la
produccion de café por:

e Suelos de origen volcanico

* Precipitacion promedio de 2.000 mm
por aino

o Altitud entre 1.700 a 1.900 msnm

 Zona montainosa de la Cordillera
Occidental

* Produccion predominante de
economia campesina
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La caficultura que promueve la

)t FCC se caracteriza por la

,",

implementacion de cultivos
" bajo sombra con diferentes es-
pecies permanentes, semiper-

»ﬁi manentes y transitorias, como

arboles
§ frutales, maderables, platano,

: maiz, yuca fr1]ol entre otros.
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., utiliza guadana y/o machete, nuncafs
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.dejando el suelo desprotegido.
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W Con los residuos organicos de nuestras

# fincas y materias primas locales podemos

~ claborar nuestros abonos que contribuyen

-2 a conservar y mejorar la salud y fertilidad
' natural del suelo.




\ El control £itosanitario lo
rrefal/iza “Con bic

s‘con biopreparados
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A través de los aislamientos
de las reservas forestales los
productores aportan en la
restauraciony proteccion de
las montanas y las fuentes
hidricas que en éstas se

encuentran.
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Recoleccion
de la cosecha

La mujer participa
activamente en la
recoleccion del café,
con su delicadeza
cosecha los granos
maduros.
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: C B.en Fermentacion Controlada alglipo Técnico FCC,
por el especialista Julian Cucufiame de CubaBiotec.

Permentacion
Controlada

La fermentacion se
realiza en un
biorreactor, con la
adicion de
microorganismos
reproducidos en el
laboratorio de

microbiologia de la
FCC.
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@e parametros de calidades de cafés arabigos de 1a SCA
| (Specialty Coffee Association)

b

Puntaje Sensorial Clasificacion Observaciones
95 - 100 Super premium especial
90 - 94 Extraordinario
85 - 89 Excelente
Actual rango de calidad
80 ~ 84 Muy buena promedio de Caté FCC
78 =79 Calidad usualmente buena
70 - 74 Calidad promedio
60 - 69 Grado intercambio
50 - 59 Comercial
!
y 40 - 49 Grado bajo
. Inferior

<40
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El'acopio del café pergamino pasa
inicialmente por los acopios municipales de las organizaciones de

._ - ll’ base, donde se realiza previamente la trazabilidad que determina
N la calidad del café.
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“"El'caté acopiado a nivel municipal es recibido en el
y ...acopio central, donde sewealiza el analisis fisico y
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Perfilacion de los lotes del
cafe de acuerdo a'sus
atributos para el mercado.
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o Las relacienés con aliados locales,snacionales e
S - ¢ infernacionales permiten dar cuenta de la responsablhdad
hﬁ;? social y ambiental con que séxproduce nuestro cafe.
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Somaos un colectivo campesino,
a través de nuestro proceso participamos en
la cadena de valor del café, lo que nos permite

contribuir a mejorar la calidad de vida de
nuestras familias asociadas.
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vestigacion, formacion y aplicacion de
principios de la ciencia, tales como la
BioTECNOLOGIA
MicroBIOLOGIA y la
AGROECOLOGIA

L.o cual fusionado con la
SABIDURIA TRADICIONAL CAMPESINA

propiciara que la FCC siga promoviendo en el

territorio una

AGRICULTURA SANA CoN ProbpucToRES DIGNOS.
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Mds que un Grano de Café

DON ALE)O

Planta de productos orgdnicos
y escuela campesina FCC A

/| SGR & BEaadN et S SO s | A
i es de todos L AET A, ety F |
SITEMA GENERAL DE REGALIAS iy "W para avanzar INSTITUCION UNIVERSITARIA

COLEGIO MAYOR DEL CAUCA

Nuestro propoésito es continuar gestando procesos de

INNOVACION social y productivos, apoyados en la in-



