Svanbjerg bitter 2

TURKIYE CUMHURIYET]

Alle ingredienserne til denne milde krydderdram findes pa
det fredede omrdde lidt sydvest for lokaliteten, Svanbjerg.

En kvist rollike og en kvist perikon, begge dele deekker en

5 kr. - 72 teskefuld torrede og smat klippede hybenblade -
3 blabcer - 2 enebcer.

Det hele deekkes med en neutral alkohol og efter 4 dage,
filtreres der gennem et kaffefilter og fortyndes herefter op til
den gode smag, som er en hel flaske.

Ridefoged Gerners dram

1 1852 byttede Hr.Ridefoged Gerner fra Vilhelmsborg sig til
denne recept fra gamle skeersliber Albert fra Fulden mark, :
for en mindre tjeneste og lidt handel fra bagdoren. el

Ingredienserne til drammen skal veere folgende:
1 teske lyngblomst - 4 skiver torret ceble - 10 enebcer -
6 slaenbcer og 3 store rejnfan.
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Alle ingredienserne deekkes med din foretrukne spiritus i 5
dage, efter omhyggelig filtrering, tilscettes mere spiritus efter

din smag, men gerne en hel flaske, fortalte Albert mig. 1
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Siam Mavebitter

Simon Erichsen og William Julius Lund madte forste gang hinanden i Ebeltoft i 1874, hvor Simon netop var tilbage efter en rejse til
London for at se hvordan apotekerne der blev drevet. Efter hjemkomsten beskrev han sd levende om sine mange indtryk for William, at
de afialte, at en dag ville de afprove de engelske apotekers nye metoder i en passende storre provinsby. Otte dr senere ville tilfeeldet at

et apotek i Svendborg skulle afheendes, grunden var ejerens alder og et svigtende helbred. De kober sd i feellesskab “Apotek med stor

have” og udvikler senere den beramte: Siam Mavebitter efter deres fornavne og med underteksten “Verdens fineste bitter”.

De importerede ingredienser til recepten:
2 torrede figner - 5 rosiner - 2 peene laurbeerblade og 5 hele kaffebonner.
Apotekets egen have leverede herefter: 20 bldbcer - 2 teske basilikum - 2 skiver torret ceble - I pcen kvist perikon - 20 godt modne
tranebceer og til sidst 3 flotte klitrosehyben. Dcekkes med god neutral spiritus i 14 dage, filtreres og kan fortyndes til en hel flaske eller
efter din gode smag.
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Klosterdrammen

Nar de unge adelsmeend havde faet noget at drikke, gik turen til det lokale kloster, hvor de
altid blev godt modtaget. Det var rygtedes at de i hoj grad levede livet, for de unge meend
havde oplcert de unge adelsfrokner i at udnytte krydderurterne til andet end madlavning. De

15 unge frokner skulle sa hver iscer komme hvad de syntes skulle veere i breendevinen.
Adelsmeendene leverede spiritussen og klosteret leverede de forskellige urter, beer og frugter. ‘”*10;,2&1,, !
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Denne herlige dram er det endelige resultat af mange forsog.

3 kvanfro - 1 skive torret eeble - 1 teske strogen dildfro - 1 teske strogen fennikel - 2 modne
heegbcer - 1 teske torret appelsinskal - 7> teske kommen - 1 teske enebeer - 4 modne tranebcer
- 1 lille kvist rollike - 1 teske stragen basilikum - 5 store blabcer - 1 teske stragen hel sort
gt peber - 1 kvist perikon - 1 enkelt gul rejnfanknap.

Dcekkes med din foretrukne alkohol i 8 dage, filtreres og fortyndes til en hel flaske.
Den feerdige dram har en fin duft, en flot mork farve og smagen,

Jja den er fortreeffelig hver gang, siger de unge adelsfrokner og adelsmeend.
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Opskriften har jeg faet af Naver Jens, som pa sin drlige vandring ned
gennem @stjylland, indsamlede de forskellige beer og urter til en rigtig

Jeg plukker 20 enebcer fra egnen omkring mols bjerge, nord for Aarhus
plukker jeg 6 gode klitrosehyben, de 5 ronnebcer er hostet fra
9m Kloster, lidt rejnfan, helt nagjagtigt 5 stykker er fra Silkeborg-
kanten, lidt syd for Vejle bor en gartner som leverer 5 modne blibcer.
OG - hvis mit humor er til det, er 6-7 hybenblade ogsa ok.

Det indsamlede deekkes med spiritus og herefier ferie i 4 dage (lces
ventetid), filtreres for der skal smages efter alle mine anstrengelser.

Naverdrammen Special

NAVERDRAM.
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Black nr. 3

Denne dram tager sin begyndelse i juli/august maned.
Der skal bruges 4-6 stykker gronne valnadder som deles i kvarte
stykker og deekkes med en neutral alkohol i 6-8 mdneder.

Efter filtrering tilscettes en % stang vanilje,
deles og dbnes, 20 rosiner - 10 hel sort peber og
2 kronblade fra en haverose.

Efter yderligere 14 dages treekketid, filtreres
igen og fortyndes herefter til ca. 2 hele flasker,
men smag dig frem til din gode smag er funden.



Husar Dram

Om efteraret, for mit 20 ar blev jeg indkaldt til session i “Kongens Tjeneste,
hvis min krop var egnet dertil”, jeg blev malt, synet, og bedomt til at beere
en bjorneskindshue, trak et nummer, der var sikkert at komme ind pa.
Om foraret kom sd ordren: -

skal made pa livgardens kaserne i Kjobenhavn 5. Maj 1887 ki. 1.
Pa den befalede tid og sted - stod en klynge unge mennesker udenfor de forskellige kompagniers samlingsstuer iklcedt i meget uensartet
civilt toj.

Sa begyndte navneoprabene. Treed an, ret, fik et nr., husk nr., fra nu af sporges der ikke om navn, men kun hvad ens nr. er. Herefter
blev der udleveret et uniformsbundt til hver mand. Passede uniformen ikke, skulle vi indbyrdes bytte indtil uniformen kom til at passe
enhver bedst.

Da de nu stod der i uniform, var vi alle lige, nu var der ingen forskel pa tjenestekarle handveerkssvende, baroner eller

Professor-sonner. Kun Kronprins Christian - den senere Kong Christan den X (1870-1947)

der gjorde tjeneste ved samme kompagni, blev tiltalt Hans Kongelige Hojhed. v, S

Tiden gik med trivielle garemal, sasom eksercits, vagtkomando, skydning og P S
bajonetfeegtning, rengoring af ens eget geveer, sa de eneste lyspunkter var et brey eller en

pakke hjemmefra. Marie var dygtig til at sende en julepakke med mange hjemmelavede ting i,

der var blodpolse, sylte, rene tykke sokker, tobak til piben og en lille pose med nogle torrede

beer og blade i, og et brev der forklarede, at opskriften fik hun af apoteker Lund i Svendborg

da hun rejste.

Suomi Finland
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Posens indhold er:
5 ronnebcer, 10 enebcer, 2 teske lyngblomst, 1 teske hyldebcer, 1 teske tranebeer og
2 roseblade.

Indholdet skal deekkes med en neutral spiritus i 5 dage, filtreres gennem det medsendte stof
: og fortyndes til en hel flaske. Jeg har dobt drammen, - Husar Dram - , et passende navn til
[REPUBLIUE D”A”' min soldat. Keerlig hilsen fra din Marie.




Den til silden

Tre af Ingredienserne til denne milde
krydderdram er importerede og kan kobes i
mange supermarkeder herhjemme. Den sidste
ingrediens, slden, plukkes lokalt november/
december.

1 stjerneanis, 2 kryddernelliker, 1 hel sort peber
og 3 slaenbcer.

Ingredienserne deekkes med en neutral alkohol,
efter 4 dage filtreres gennem et kaffefilter og
fortyndes efter din smag og behag.

De gyldne drdber
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g Porsebladene og kronbladene plukkes fordr/sommer, om
efterdret hostes klitrosehyben (de sortbld), heegbcer og
enebcer nar de er godt modne.
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Til denne herlige drik skal der bruges 8 klitrosehyben, 8
heegbcer, 5 enebcer, 10 porseblade og 3/5 gule kronblade
fra en haverose.
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Hele herligheden deekkes med din foretrukne alkohol,
efter en treekketid pa 5 dage filtreres der gennem et
kaffefilter og fortyndes til den gode smag er funden.
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Da Kong Harald Bldtand havde haft herredommet omkring 5 & ;
40 dar - stak tre skibe sydover for at plyndre, de fortes af den : 5 4
_ : berygtede vikingehovding Rollo. Som en sjeelden gestus for b “ , g
Mataysia>s 10¢ lang og tro tjeneste under Kong Harald, skulle det veere SANMARING O A
o hans sidste togt og det han hjembragte var Rollo" ejendom. bl il B %

Efter at de nu havde heerget, stjalet og plyndret, sldet ihjel og breendt huse ned til grunden i et drs tid, blev kursen
sat nordover med fuldlastede skibe, med skindpelse, jerngryder, glasvarer, solvmonter, slagviben, krigsbuer, rav
og solvsmykker. Mandskabet pa skibene fik efter lang tjeneste udbetalt deres “lon” i form af de stjdlne varer.

Rollo gik i land og slog sig ned i Aros som har en stor handelsplads og er samtidig et stort
knudepunkt for al handel med resten af landet og udlandet, byen var ogsa tilpas stor for
mere handel med omkring de 700 indbyggere. Rollo sejler nu sit skib med krigsbyttet fra

Aros til Snekkeeng (i dag Eskelund ncer Brabrand so). Her bosatte Rollo sig sammen med

KOFFIE COFFEA B

SURINAME}

Asa hvor de opdyrkede det frugtbare jordlod som Rollo havde kobt af Storbonden Aslak.

Rollo sejlede hver dag til Aros som var samlingsstedet for kobmcend, handveerkere, bonder og kreaturhandlere.
Da han var en snu og dygtig handelsmand og med sit store ry som hovding, fik han hurtigt skabt sig en betydelig
formue, som han brugte pd opkob af flere jordlodder og blev hurtig en betydelig magtfaktor i Snekkeeng.

Storbonden Aslak havde tidligere lcert at fremstille ol og mjod, denne viden delte han med
Rollo, som pa sine mange togter til middelhavet, iscer Italien, hvor han traf nogle arabere
der lcerte ham kunsten at fremstille alkohol. De besluttede nu i feellesskab at prove noget
tilsvarende, Aslak havde mange urter og planter og Rollo kunne kobe krydderrierne pa
markedet i Aros. Efter en lang periode med mange eksperimenter bley de til sidst enige om
denne her som fik navnet Aros. Efter tydning af en celdgammel recept er blandingen sddan:
1 cl. hel sort peber - 4 klitrosehyben - 1 stjerne anis - 6 hele kaffebonner - 17 teske
lakridsrod - 3 teske apelsinskal - 1 teske tormentilrod. Deekkes med alkohol i 5 dage. Efter

filtrering gennem et kaffefilter tilscettes 3 cl. ahornsirup og fortyndes efter din gode smag.




Brygmesterens nr.2

Denne forbedrede krydderdram er baseret pa forskellige
og torrede beertyper.
Derudover er der tilsat lidt torrede valnaddeblade som

giver et godt modspil til alt det sode.
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Ingredienserne er:

FILATELIN
100 YAn

6 slaenbcer - 4 blabeer - 1 teske hyldbcer - 8 klitrosehyben -
2 cl. torrede og smatklippede valnoddeblade og 20
rosiner. Hele herligheden deekkes med en 70 cl. neutral
, alkohol, efter 5 dage filtreres gennem et kaffefilter og kan

i herefter provesmages, kan justeres med mere alkohol.

Lenes favorit

Er efter flere drs erfaring og ikke mindst som en
mangeadrig testpilot for nye kombinationer af alt vedr.
Kryddersnapse, har resultatet givet sig selv.
Ingredienserne er:

1 teske hel sort peber - 1 teske basilikum - 1 teske
torrede hybenblade som er meget smat klippet - af det
sode skal der bruges 1 teske appelsinskal, - 10 blabcer
og 10 rosiner. Det hele kommes i et stort glas, deekkes
med din foretrukne alkohol.

Treekketiden er som regel 5 dage, filtreres gennem et
kaffefilter, efter en lille provesmagning, tilscettes mere
alkohol eller til din gode smag og styrke.
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Middelhavs drammen
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Efter mange rejseoplevelser i Middelhavslandene, iscer de lande der har adgang til
Middelhavet, har jeg indsamlet mange af de lokale krydderurter, beer og frugter.

Ingredienserne til denne smagfulde dram er alle i de torrede udgaver, derfor er der kun
smagen tilbage. Efter mange forsog ser den feerdige recept sadan ud:

1 kvist rollike (skal deekkes af en 5 kr) - 1 teske stragen lakridsrod - 1 teske basilikum -
2 teske appelsinskal uden det hvide - 2 skiver torret ceble - 1 teske blabcer m/lille top -
1 teske enebcer - 5 sliaenbeer - 4 salvieblade - 2 torrede abrikoser - 1 laurbcerblad -
> teske koriander - det hele rundes af med 10 rosiner.

Det hele deekkes med alkohol i 6 dage, filtres gennem et kaffefilter og mere alkohol tilscettes,

som regel en helflaske eller til den gode smag er funden.

Glycyrrhiza glabra
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Markeds Drammen

Har en overraskende fyldig, god smag og er samtidig en
varm dram, der er velegnet til udefolket uanset vejrliget.

De torrede ingredienser som er:
1 teskefuld hel sort peber - 3 svesker - 2 cl. torret citronskal
(uden hvid hinde) og smdt klippet - 3 cl. tranebcer -
1 teskefuld koriander - 3 cl. 1-drs egegrene som er smat
klippet (max.10 mm. stykker).

Det hele dekkes med god neutral alkohol, treekketiden er 6-7
dage, filtreres og justeres med alkohol til den gode smag.

Saltum bjesk

Efter mange eksperimenter er det endelig lykkedes at
“ramme den rigtige smag for en bjesk” som kun findes nordenfjords.
Ingredienserne er alle indsamlet fra lokalomraddet, sa derfor den
gode smag.

En lille kvist rollike og en lille kvist perikon begge dele skal deekke
en 5.kr. mont - 3 torrede salvie blade - 1 teske rosmarin - 1 teske
merian og til sidst 1 teske torrede og smdtklippede hybenblade.

Hele herligheden dcekkes med din foretrukne neutrale alkohol i 5
dage, efter filtrering tilscettes der mere alkohol og gerne op til en hel
flaske, eller efter smag og behag.
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