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Jubilden bei der
Bayer Gastronomie

Kasino

TAGEN, VERANSTALTEN UND STILVOLL GENIESSEN

Bayer Gastronomie

ZUM LOWEN

Tradition trifft Moderne

Bayer Gastronomie

A
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GROPE LEDDER

Seminar- & Freizeithotel -
Natur inklusive

Bayer Gastronomie

kreativ - kulturell - késtlich

Bayer Gastronomie

Lassen Sie sich feiern!

Mit viel Liebe zum Detail begleiten

wir Sie in der professionellen Planung &
Durchfihrung lhrer JubilGdumsfeier.
Ganz gleich ob der Rahmen ein lockerer
Imbiss, ein festliches Mend, ein Wein-
erlebnisabend oder ein Buffet ist.

Wir haben auch fiir jede Géistezahl
das richtige Angebot — ganz gleich
ob 10 oder 600 Personen.

Wir freuen uns auf Sie!

Kontakt:

Bayer Gastronomie GmbH
Kaiser-Wilhelm-Allee 3
51373 Leverkusen

Telefon: 0214 30 24666
eMail: bayer-gastronomie@bayer.com

vinofaktur| Zum Lowen

Kasino Leverkusen




JUBILAUMS-
ANGEBOT |

ab 10 Personen

Bereitstellung eines der Personenzahl
geeigneten Bereiches im Restaurant

Imbiss: ,Rheinisch Rustikal’
oder ,Siidlandisch Pikant’

Kolsch vom Fass,
zwei korrespondierende Weine

Mineralwasser, Softgetranke
und Kaffeespezialitaten

netto 35,42 € pro Person

LRheinisch Rustikal’

Aufgeschlagene Kartoffelsuppe mit Croutons

NG S
Brauhausgulasch mit Kartoffelbratlingen

NS S5

Auf dem Tisch eingesetzt:

Unsere Kélschen Canapés:
Roggenbrotscheiben mit Flonz, Leberwurst,
Zwiebelmett und Gouda, Mettenden,
kleine Frikadellen und Schnitzel
mit Schnittlauchremoulade
Kasewirfel, Nudel- und Kartoffelsalat
Glirkchen und Radieschen

Brotauswahl und Butter

NS S5

Rheinische Schwarzbrotcréme im Glaschen
mit eingelegten Kirschen

oder

Sudlandisch Pikant'

Tomatencremesuppe mit Pestosahne

NG S5
Gratinierte Lasagne von Ricotta und Spinat

S S g

Auf dem Tisch eingesetzt:

Geschmortes Balsamicogemiise mit Rucola
Oliven und gefilllte Peperoni

Italienische Salami mit eingelegtem Kiirbis

Parmaschinken und Coppa
mit Melonen und Feigen

Ciabatta und Butter

S S

Panna Cotta
im Glaschen mit Campariorangen

Getrdankepauschale
gliltig fr 6 Stunden

Prosecco di Valdobbiadene D.0.C.
Gaffel Kolsch vom Fass

Grauburgunder Qualitatswein trocken,
Weinhaus Gregor MeBmer KG, Pfalz

Tinto Roble,
Bodega Rejadorada, Spanien

Coca-Cola, Cola Light, Fanta, Sprite,
Selters Mineralwasser, Apfel- & Orangensaft

Kaffee, Tee, Cappuccino, Espresso

Pauschalverlangerung
Nach dem offiziellen Ende der gebuchten Pauschale
haben Sie die Mdglichkeit, die Getrankepauschale
stiindlich zu verlangern.
Wir zahlen ab der Verlangerung der Pauschale
mit Ihnen pro Stunde die verbliebenen Gaste.
Pro Person und Stunde kalkulieren Sie bitte netto 6,72 €.



ab 20 Personen

Bereitstellung eines der Personenzahl
geeigneten Raumes

30-miniitiger Empfang mit Rieslingsekt,
Orangensaft, Mineralwasser

Mediterranes Buffet
Korrespondierende Weine

Mineralwasser, Softgetranke, Bier
und Kaffeespezialitaten

netto 61,51€ pro Person

Mediterranes Buffet

,Antipasti‘ GroBe Auswahl an eingelegten
stidldndischen Gemiisen

Rauchlachs auf romischem Salat mit frischem Pesto

JInsalata Caprese’ Scheiben von Mozzarella
und reifen Tomaten mit Olivendl

Luftgetrocknete italienische Bergsalami
an Rucolasalat

Fenchel-Apfel-Salat mit gerésteten Walnusskernen

In Olivendl marinierte Gefligelbrust
mit getrockneten Tomaten und Oliven

Pasta-Salat mit Tomaten-Sugo

Auswahl an Blattsalaten und Rohkost
mit verschiedenen Dressings und Garnituren

Ciabatta und Butter
NS a4
Tomatenconsommé mit GrieBnocken und Schnittlauch

S S g

Putensteaks a la ,Saltimbocca’
mit Landschinken und Salbeiblattern,
in Olivendl gegrilltes Gemiise und Gnocchi

Rotbarbenfilets mit geschmolzenen Kirschtomaten,
Knoblauch und Minze, sowie Polentatiirmchen

Tagliatelle mit Grillgemtse in Parmesan-Butter-Sauce
o
[talienischer Kase mit Trauben
S Sl
Panna Cotta mit Aprikosenmark und Pistazienkracker
Tortchen von Latte-Macchiatocréme

Limetten-Joghurt-Mousse mit Cassissorbet

Getrdnkepauschale
gliltig fir 6 Stunden
Zum Aperitif
Prosecco di Valdobbiadene D.O.C.

Zum Essen

Bétzinger Grauer Burgunder,
Kabinett trocken, Baden

Heitersheimer Maltesergarten,
Spatburgunder WeiBherbst, Baden

Clos de Torribas, Tinto Crianza D.0.
Penedes, Spanien

Gaffel Kélsch und Bitburger Pils
Erdinger WeiBbier

Coca-Cola, Cola Light, Fanta, Sprite,
Selters Mineralwasser, Apfelsaft

Nach dem Essen:
Kaffee, Tee, Cappuccino, Espresso

Pauschalverlangerung
Nach dem offiziellen Ende der gebuchten Pauschale
haben Sie die Moglichkeit, die Getrankepauschale
stiindlich zu verlangern.
Wir zdhlen ab der Verlangerung der Pauschale
mit lhnen pro Stunde die verbliebenen Géste.
Pro Person und Stunde kalkulieren Sie bitte netto 6,72 €.
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.\ ; o Getrankepauschale Pauschalverlangerung
J U B I LA U M S - Sa ISOﬂa | €5 M enu gilltig fiir 6 Stunden Nach dem offiziellen Ende der gebuchten Pauschale
Beispiel: Sommer o haben Sie die Maglichkeit, die Getrankepauschale
A N G E B OT I I I Zum Aperitif stiindlich zu verldngern.
Tatar von mildgerduchertem Matjes Prosecco di Valdobbiadene D.0.C. Wir zahlen ab der Verlangerung der Pauschale
ab 10 Personen an Kerbel-Créme fraiche mit lhnen pro Stunde die verbliebenen Gste.
Gurkencarpaccio und eingelegte Schalotten Zum Essen Pro Person und Stunde kalkulieren Sie bitte netto 6,72 €.

Bereitstellung eines der Personenzahl Kaiserstuhl WeiBburgunder, Qualitdtswein, trocken,

geeigneten Raumes o~ Holger Koch, Baden
30-miniitiger Empfang mit Prosecco, Aufgeschlagenes Pfifferlingsrahmstippchen Sauvignon blanc, Reserva,
Orangensaft, Mineralwasser mit Croditons und Schinkenchips Veramonte, Chile
Saisonales 4-Gang-Menii o 120 Cabernet Sauvignon,
. . i ) i Vina Santa Rita, Valle de Central D.0., Chile
Korrespondierende Weine Rosa gebratenes Rindermedaillon an Portweinsauce,
Mineralwasser, Softgetrénke, Bier griiner Spargel und Sommerkohlrabi a la creme Gaffel Kélsch und Bitburger Pils
und Kaffeespezialititen und Kartoffelsouffie Erdinger WeiBbier
netto 70,17 € pro Person — Coca-Cola, Cola Light, Fanta, Sprite,
Joghurtmousse Selters Mineralwasser, Apfelsaft

it eingelegten Zwetsch d Krokantei
mit eingelegten Zwetschgen und Krokanteis Nach dem Essen:

Kaffee, Tee, Cappuccino, Espresso



Special:

JUBILAUMS-ANGEBOT IV

Weinerlebnisabend Alte & Neue Welt’

in der vinofaktur
ab 10 Personen
Weinerlebnisabend ,Alte & Neue Welt’
mit Sommeltainer-Begleitung

und internationale Kostlichkeiten
in der vinofaktur im Restaurant Zum Lowen

8 Weine inklusive Aperitif,
Mineralwasser, einer Kaffeespezialitat,
sowie Sommelier-Begleitung

Moderationsdauer: ca.2 %2 Stunden

Nach der Weinprobe wird ein Zwei-Gang-Menii
im Restaurant Zum Lowen serviert

netto 50,00€ pro Person

Landerweinprobe Alte & Neue Welt
Zur Weinwelt Europas gesellen sich immer mehr Weine
aus Weinanbauldndern wie Chile,Argentinien, Stidafrika
und Neuseeland.
Es geht bei diesem Seminar um Weinkategorien,
Weintypen und Weinstile der neuen
und alten Wein-Welt.
Machen Sie sich auf eine Weinreise
der besonderen Art gefasst.

Speisenfolge

Wahrend der Probe

Zwei Sorten Brot, Avocado Dip
Marinierter Kiirbis

Luftgetrockneter Schinken mit Oliven-Melonensalat
Mit wlirzigem Frischkdse gefiilites Gemuse

Eingelegte Rotbarbe auf Linsenkompott
und schwarzem Sesam

Nach der Probe

Saisonales Zwei-Gang Meni
im Restaurant Zum Léwen
(Menlibeispiel)

Rosa gebratenes Rinderfiletmedaillon
an Portweinsauce
Grliner Spargel und Sommerkohlrabi a la créme
Kartoffelsoufflé

NS S

Joghurtmousse
mit eingelegten Zwetschgen und Krokanteis



Bayer Gastronomie GmbH
Kaiser-Wilhelm-Allee 3
51373 Leverkusen

Telefon: 0214 30 24666
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