DINER



Welkom bij de Kop van Oost. Wij combineren Franse smaken met

frisse invloeden van over

de hele wereld. Onze menukaart

verandert regelmatig en staat vol met verse, pure ingrediénten.

KLASSIEK
AZIATISCH

BRIOCHE IBERICO
BRIOCHE COMTE
‘KFC’ WINGS
TACO

OESTERS
mignonette - citroen

miso — bosui — passievrucht

PER STUK

truffel — uienchutney

gefermenteerde knoflook - rozemarijn
‘Kop Fried Chicken’ - fruit hot sauce 2 st.

gamba - wortel kimchi - aioli

Komt u er zelf niet uit, of wilt u verrast
worden? Kies dan voor ons drie of vier
gangen Chef’s Menu.

bijpassend wijnarrangement

4.2
4.2

3 gangen | 47
4 gangen | 57

22129



VOOR

STRACCIATELLA kaki - Iberico — puntarelle — venkelzaad — appel 15

ZALM kimchi — prei — nori — miso — passievrucht 17

BEEF TATAKI rode curry — komkommer - yakitori — gebakken uitjes 16
TUSSEN

MILLEFEUILLE knolselderij — roseval — hazelnoot - sjalot — knoflook 18

ZEEBAARS waterspinazie — dashi — druif - kruidenkorst 21

BRISKET mosterd - roscoff — rogge — eekhoorntjesbrood 22
HOOFD

RAVIOLI cavolo nero — pompoen - porcini — pangrattato 22

RODE POON truffel — knolselderij — bloemkool - jus de volaille 24

EEND rode kool - sinaasappel - polenta — Albufera saus 28
supplement eendenlever +8
OM TE DELEN

DRY AGED COTE salsa verde - Hollandaise saus 14 per 100 gr.

DE BOEUF

BONELESS KIP dragon saus —700/800 gram 45
BIJGERECHTEN

FRIET van Frietboutique met mayonaise 6
+ truffelmayonaise +2
+ Parmezaanse kaas +2

KROPSLA honing mosterd vinaigrette — crostini - sjalot 6

BiMI rode curry - Viethamese pindasaus - grapefruit - 9

krokante uitjes
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