
SUPERSLANK FRUITONTBIJT 16
Jar met fruit, volle yoghurt, homemade
granola & bowl met havermoutpap en
açaibessen.

POWERFOOD ONTBIJT 16
Omelet met babyspinazie, basilicum,
geitenkaas, vleugje honing, geroosterde
noten en extra kruiden. Afgewerkt met
rucola.

SUPERFOOD ONTBIJT 16
Jar met vers fruit, yoghurt, homemade
granola & 2 snedes bruin hoevebrood met
avocado en garnituur.

SWEET FAIRTRADE ONTBIJT 16
Lokale ambachtelijke ontbijtwafels,
afgewerkt met vers fruit en bio agave.
Inclusief faitrade bio appelsap.

JIP & JANNEKE’ ONTBIJT 10
Cécémel, fristi of glas verse
sinaasappelsap, mini smoothie. 2 donuts,
yoghurt, vers fruit & koffiekoeken

EXTRA

ONBIJTFORMULES 16,-

Goodmorning!
Ontbijten is heilig voor BRUS en bij
ons geldt er maar één regel: eet
waarvoor je “in the mood” bent!

Alle ontbijten zijn inclusief:
 kan koffie, thee of warme
chocolademelk

 vers sinaasappelsap
 smoothie
 pistolets en koffiekoeken
 rijkelijk beleg

Wilt u graag dat tikkeltje extra
bruis? Bestel dan een ontbijt cava!
3,-

ONTBIJT VAN HET HUIS 16
Toast met zalm en garnituur, toast met
parmaham, zachtgekookt ei met dappere
soldaten, vers fruit, yoghurt met
homemade granola.

GISTELS ONTBIJT 16
Ambachtelijke producten rechtstreeks van
de lokale boerderij!
Assortiment 3 kwaliteitsvolle kazen,

ONTBIJTFORMULESLUXEBRUNCH € 28
Inclusief glas cava, drankje naar keuze en
koffie of thee
- Soep of gazpacho
- Brunchplank met assortiment
toast & homemade toppings

BRUSSINI € 21
Inclusief vers sinaasappelsap en koffie/thee.
Brunchplank met soep, slaatje en rijkelijk
belegd Turks brood. Keuze uit:

Ham & kaas OF
Zalm met kruidenkaas OF
Mozzarella, pesto & tomaat OF
Brie, honing & nootjes

Een uitgebreid & mooi gepresenteerd
brunchbuffet met variatie aan
seizoensgebonden en homemade, verse
gerechten. Een glaasje bubbels hoort erbij als
zalig extraatje om het weekend feestelijk bij
BRUS te beleven. 2 uur puur genieten.
Reserveren kan van 8u30 tot 10u30 of van 11u
tot 13u.
Prijs €32,50 per persoon. Kids tot 12 jaar € 18.
(Ook take-away mogelijk vanaf 6 pers.)

Portie nacho’s met verse dip €6
Gefrituurde calamares met tartaar €8
Gefrituurde loempia’s met zoetzure saus €8
Rijkgevulde Tapasplank (2 pers) €18,-
(olijven, nacho’s met dip, kazen, coppa di
parma, zoete aardappelfrietjes, kaasbolletjes)

BRUNCHFORMULES vanaf 11h

WEEKENDBRUNCH op zaterdag en zondag

TAPAS

LUNCH

LICHTE LUNCH
Verse dagsoep met brood €6
Kleine soep / gazpacho €3
Verse gazpachomet brood (zomer) €8
Quiche met verse soep, brood en salade €18

LUNCHSUGGESTIE €23
Steak tartaar met frietjes en slaatje
Verse stoverij met frietjes en slaatje
Vol-au-vent met frietjes en slaatje

BRUSMENU €25
- Klein soepje
- Lunchsuggestie naar keuze
- Koffie of thee

PASTA
Spaghetti bolognaise €17 / Kids €12
Pasta diabolique met scampi’s €23

SALADES €21
Sushi salade

Salademet gerookte zalm gemarineerd in
sojasaus, jonge spinazie, edamame bonen,
avocado,mango, komkommer, maïs,
kerstomaten, sesamzaadjes, viseitjes, gebakken
krokante uitjes, wasabimayonaise

Salade geitenkaas
Salademet warme geitenkaas op toast, gebakken
spek, noten en vijgen, honingdressing

Caesar salade classic
Salademet gebakken kip, hardgekookt ei,
croutons, appelkappers, kerstomaten, maïs,
ansjovis, Parmezaanse kaas, dressing

ARTISANALE KROKETTEN 2 of 3 st.
Ambachtelijke garnaalkroketten €18 / €21
Ambachtelijke zalm dille kroketten €16 / €19
Ambachtelijke kaaskroketten €16 / €19
Trio van kroketten €20
Vanaf 2 pers worden de kroketten gepresenteerd in een
sharing concept. Salade en brood inbegrepen.

(Standaard geserveerd met brood; portie frietjes €3,-)


