Rosti med oet
(ila extra

Ingredienser:

. 4 stora potatisar, rivna
. 3 lite storre morotter

. 1 rodlok

. salt och peppar

. lite smor och olja

Forslag pa dekoration/topping:

* Creme fraishe

* RodIok

* Hackad Koriander eller Basilika
Vill du lyxa till det lite extra kan du dekorera med
rakor ocksa eller rom.

Sa har gor du

1. Skala potatisen, morétterna och I6ken.
2. Riv potatisen och morotterna grovt.
3. Skiva Ioken, sa tunnt du kan och blanda med mordétter och potatis.
Om det ar en stor |6k kanske du inte vill ha med hela. Spara lite till dekoren.
4. Blanda mordtter, potatis och rodlok, salta och peppra.’
5. Hetta upp en stekpanna, medelhog varme. Lagg i en klick smor och lite olja.
6. Stek tills "potatiskakan” far fin farg. Vand pa den med hjalp av en tallrik eller ett
lock.
7. Sank varmen och lat den vara kvar i pannan tills morétterna och potatisen ar mjuk.

Skar i bitar och servera. Antingen brukar jag géra som pa bilden eller servera en bit
tillsammans med agg och bacon.
En riktigt god frukost/brunch eller en fin och god forratt.

Onskar dig en fin dag!
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