Min stovel blir en tarta

Kalla mig lite crazy men jag tycker om att utmana mig sjalv. Jag har haft ett par korta
stovlar nu ett tag som jag tycker mycket om. Jag tycker om alla sma detaljer, som ger
stovlarna "det lilla extra". Alla som k&nner mig val vet att allting jag ser kan bli en tarta.
Har kommer den!

Det har behover du:

Tartbottnar Tartfylining Dekor
Dubbel sats av en klassisk Tva satser Ganache Svart sockerpasta
tartbotten
Turkisk peppar Atbar guldfarg
(Karameller, krossade) Svart geléfarg
Morkgul sockerpasta
Lakritssas

Jag anvande mig av en langpanna, min ar 40 x 30 cm.
Jag ritade av mina stovlar med hjalp av bakplatspapper ¢
och kopierade monstret till vitt lite stadigare papper. "
Kla en langpanna med bakplatspapper. Blanda ihop
ingredienserna till en dubbel sats av en klassisk
tartbotten. Tillsatt den svart geléfarg och om du vill ha
mer farg. Tillsatt lakrits pulver eller glass sas t.ex med
lakritssmak. Gradda i ca 30 min 175 grader.

Kann efter med en sticka. Nar den inte ar kladdig ar
kakan fardig. Satt ihop delarna med mdrk
chokladganash mellan lagren.

Borja skar bort sa att tartan far den form du vill, formen
av en sko eller kanga.

Det basta kan vara att ta fram och titta pa en riktig sko
eller stovel for att fa inspiration till formen.

Bdrja gora de sma detaljerna.

Det har ska bli ett spanne.
1. Kavla ut en lang "korv’.
2. Forma till ett U.
3. BOj runt och platta till lite grann.
4. Lat spannet torka till lite och mala med guldfarg.
5. Kavla ut lite svart sockerpasta och skar ut ett
band om du rundar till i ena anden.
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Markera rander som sémmar och tré pa spannet.
Satt dit en liten bit sockerpasta, se bild.

Mala med guld.

Markera sma hal (med exempelvis en ren penna).
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Gor annu en dubbel sats Ganasch. Farga den med lite

svart geléfarg om du vill.

Bre pa ett "smullager” och stall in tartan/skon i kylen och lat den chilla i minst 30 min.
Ta fram din tarta och bre pa ett lager till. Nu ar det dags for det roliga: Att dekorera!
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Kavla ut svart sockerpasta, skar ut de tva forsta monsterdelarna.
Folj numreringen pa moénstret och lagg pa del nr 1 och 2
Skar till tva stycken av delen som har nr 3
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Gor sma hal. (jag anvande ett sugror)
Vi behdver sma ringar som vi malar i guld. Jag anvande toppen av en tyll for att tillverka
dessa. Sugroret fick sticka ut det lilla halet i ringarna.

Jag anvande en silikonform for att tillverka dragkedjan.
Lagg till en klack i svart sockerpasta.
Kavla ut langa “skosndren”och satt fast med lite atbart klister.
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Léta fatasin fl6da och ha kul meod tirthaket!!
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