Morotrbaka
~basrecept

Ingredienser:

* 6 dl fint rivna morotter

« 2dlolja

* 5dlmjol

» 3 tsk bakpulver

* 1 tsk kanel

* 1% tsk kardemumma

* Y -1tskingefara

* 43agg

» 3 dl strosocker (eller byter ut halten av
sockret till farinsocker, 1 %2 dl farinsocker
och1 V2 dl vitt)

Sa har gor du

Blanda de rivna mordtterna i olja i en stor skal.

Blanda alla de torra ingredienserna i en separat bytta.

Vispa agg och socker posigt.

Borja med att blanda i morotsblandningen ner i aggsmeten.

Sikta sedan ner mjélblandningen, lite i taget tills det blir en slat smet.
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Kla en form med bakplatspapper, ca 24 cm i diameter, garna med |6stagbar kant.
Gradda i 175 grader, i mitten av ugnen ca 40 min.

Lagg 6ver bakplatspapper eller aluminiumfolie om kakan bérjar mérkna.

Prova med en sticka. Nar den inte ar kladdig ar kakan klar.

Dekorera med smorkram och minimorotter om du vill eller sikta bara over lite florsocker.
En riktigt god kaka och sa kan man ju kénna sig lite nyttig ocksa. © ©
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