Karoemummatata

Ingredienser

« 150 gram rumsvarmt smor
« 2 dl strésocker

. 1dl standardmjolk

. 4agg

. 3,5dl vetemjol

. 2 tsk vaniljsocker

. 1,5 tsk bakpulver

« 1 nypa salt

« 1,5 -2 msk kardemumma Har kan du valja om
du vill ha grovmalen eller finmalen. Jag brukar
anvanda finmailen.

Om du vill:

Tillsatt sma appelklyftor eller appelbitar just innan
kakan graddas.

Sa hér gor du

1.

Satt ugnen pa175 grader.

2. Broa en form, ca 22 cm i diameter, med strobrod eller kla formen med

N o

bakplatspapper.
Skala och skar applen i klyftor. Blanda kanel, farinsocker och kanel i en plastpase.
(Forslagsvis en tsk av varje.) Hall i appelklyftorna i pasen och skaka om.

. Vispa smor och socker kramigt med elvisp. Tillsatt mjolken och aggen, ett i taget

och rér om mellan varje sa att det blandas val.

Blanda de torra ingredienserna i en separat skal och tillsatt lite i taget till en jamn
smet. Hall smeten i formen. Smeten ar och ska vara ganska tjock.

Anvand finmalen eller grovmalen kardemumma vilket du vill. Jag anvande finmalen.
Stick i appelklyftor i ett manster, om du vill, som du skalv tycker ar fint eller tryck ner
dem jamt utspridd i kakan.

Gradda kakan i nedre delen av ugnen i 175 grader ca 30 — 40 min.

Prova med en sticka. Den ska vara torr nar kakan ar Klar.

Skulle den bli mork for fort, tack den da pa slutet med lite folie.

Nu éir det bara att njuta!
En mycket 400 kaka!
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