Bonaonkaolko

Ingredienser

. 2 bananer

« 100g smor
. 1 %dl strosocker
+ 23agg

. 4 dl vetemjol

. 2 tskvaniljsocker
. 1 tsk bakpulver

. 1 tsk kardemumma (om du vill) Typs!

- 1dimjolk Den har kakan ar latt att dekorera med
ganache eller smalt choklad.
Om du vill kan du aven blanda i hackad
choklad eller hackade ndétter i smeten.

Sa hér gor du

1. Satt ugnen pa175 grader och bréa en form med lite smalt smor och strobrod eller
kla formen med bakplatspapper.

Mosa bananerna och blanda med rumsvarmt smor.

Vispa agg och socker porost med elvisp och tillsatt mjolken.

Blanda vetemijol, vaniljsocker, bakpulver och kardemumma i en separat skal.
Blanda aggsmeten, mjolblandningen och de mosade bananerna med en slickepott.
Hall smeten i formen och gradda i 175 graders ugn i 45 — 60 min, beroende pa hur
formen ser ut. Gradda kakan tills den ar gyllenbrun. Prova med en sticka att kakan
ar fardigt.

ubkbowd

Nu ar det bara att njuta!
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