
-  v e l k o m s t b o b l e r ?  -  C a v a  8 5 , -     

Selskabsmenu 1:  /kr 378,-  

Forret:
Rødbederimmet laks 

med skilt kærnemælks sauce, saltet agurk og dild

Hovedret:
Confiteret Kylling 

med rabarberkompot, smørstegte kartofler og sauce Danoise

Dessert:
Varm æbletærte med creme fraiche og skovsyre 

Selskabsmenu 2:  /kr. 548,- 

Forret:
Skånsomt tilberedt fisk 

med syrlig citrus sauce, ærter og asparges

Hovedret:
Braiseret svin på ben med sauce 

på modne æbler, pommes rösti og forårsgrønt

Dessert:
Chokolade fondant med vaniljeis, stikkelsbær og dild

Selskabsmenu 3:  /kr. 748,-

Forret:
Variation af asparges med håndpillede rejer, 

brunet smør og dild

Hovedret:
Rosastegt kalvmørbrad med nye danske aspargeskartofler, 

portvinssauce & sommergrønt

Dessert:
Mørdejsskal med vanilje creme og jordbær 

samt chokoladeis og urter

s o m m e r  2 0 2 4

selskabsmenu

Gælder til 1. august 2024 - Ændringer og variation kan finde sted
- Allegener skal meddeles minimum 1 uge før - 


